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CHOUX

AU CHOCOLAT

CHOUX CRAQUELIN CREME AU CHOCOLAT

200 G EAU 250 G BEURRE 500 G LAIT ENTIER

150G LAIT 200 G SUCRE BRUT 120 G SUCRE

150 G BEURRE 180 G FARINE FAIBLE 20 G AMIDON DE RIZ

7,5G SUCRE 20 G POUDRE DE CACAO EXTRA BRUTE 100 G JAUNES D'OEUFS

7,5GSEL 100% CACAO 175 G CHOCOLAT COUVERTURE NOIRE
200 G FARINE FAIBLE EXTRA-BITTER GUAYAGUIL 64%

400 G OEUFS ENTIERS éla les ingréd ' 75 G MASSE DE CACAO GRAND CARAGUE
H ¢ Yremis ingré L f A 31 f

uire les choux 3 180

A PublicisLMA

MOUSSE AU CHOCOLAT
300 G CREME AU CHOCOLAT
5 G GELATINE

25GEAU

300 G CREME
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LE CARNET D'ADRESSES

SEVAROME
3200 YSSINGEALIX

Tel, : 0471590478
Fax: 0471655424

info@sevarome.com

MUTUELLE D'ASSURANCES
DES PROFESSIONS
ALIMENTAIRES
7400 SAINT EAN-DANGELY
Tel. : 05 46 59 59 59
Fax : 0546 59 59 50
Bureaux de Paris
21, rue Chauchat - 75009 PARIS
Tél. : 0156 03 9595

VOISIN

4, avenue joannés Masset

Tel. . 04786402
Fax: 04788353
accucil@chocolats-voisin.fr
www.chocolat-voisin.com

CARABREIZH
LE SPECIALISTE DU CARAMEL
AU BEURRE SALE
ZAMar

Tél 1 02 97 883030
contact@carabreizh. bzh
www.carabreizh.bzh

MON PARI CARAMELS

MON PARI GOURMAND
Rue Paul Gréber

BP 985 - 60009 BEAUVAS

contact@monparigourmand.com

~den

BARRY CALLEBAUT
5, boulevard M

B.P. 8 Hardu LAN

Fax:01 3022 84 84
CHOCOLATERIE DE L'OPERA

846

3160 CH

info@chocolateriedelopera.com

FRANCOIS DOUCET
CONFISEUR

0 n

Fax: O 00

contact@francois-doucet.com

GRIMMER
ARTISAN CHOCOLATIER
» de Colmar
NHEM

Fax: 0389792112

info@chocolatgrimmer.fr

MANUFACTURE CLUIZEL

Rente e €

contact@cluizel.com

i

NOUGALET

Fax: 04

nougalet@nougalet.com

MON PARI CHOCOLATS
MON PARI GOURMAND
Rue Pz ¢

i

“edex

v’ 9 BEAUV.
contact@monparigourmand.com

SILVAREM

Z 1. les Mantesux

BP.32

office@silvarem.fr

VALRHONA
14, avenue du Président Roosevelt
RP 40
26601 TAINLY AGE Cedex

Té. .04 9090
Fax: 047507 1049

info@valrhona.com

VOISIN

24, avenue [oannis Masset

accueil@chocolats-voisin.fr
www.chocolat-voisin.com

GRIMMER
ARTISAN
CHOCOLATIER

info@chocolatgrimmer.fr

NOUGALET

La Tuderie

Fax: 04 68 7

nougalet@nougalet.com

NOUGALET
La Tuderie - 11190
Td .04 68

Fax 04687
nougalet@nougalet.com

MALLE

0678 648807

michel.barel@wanadoo.fr

MON PARI IGUEURS
MON PARI GOURMAND

Paul Grét
BP 985 - 60009 BEAUVAIS Cedex
contact@monparigourmand.com

sviac@sviac.fr

FRANCOIS DOUCET
CONFISEUR
0100-Zi

. b

Fax: 0492798
contact@francois-doucet.com

& PublicisLMA

MON PARI PATES DE FRUITS
MON PARIGOURMAND

contact@monparigourmand.com

MON PAR PRALINES
MON PARIGOURMAND

Rue Paul Greber

agriland@agriland.mc

BARRY CALLEBAUT

et B P B Hardvicoun

CARABREIZH

contact@carabreizh.bzh
www. carabreizh.bzh

CHOCOLATERIE DE L'OPE!
B46, chemin
13160 CHATEA

T4, 049

Fax . O 021

info@chocolateriedelopera.com

MANUFACTURE CLUIZEL

Route de € 4 DAMVILLE

contact@cluizel.com

PROVA GOURM

info@sevarome.com

VALRHONA
14, averwue du Présdent Roos
26601 TAIN-LUHERMITAGE Cedex

P40

Td.: 047507 ¢

Fax 047507 1049

info@valrhona.co
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Les MARCHES

LE MEDIA DE L'ALIMENTAIRE

18 juin 2021
https://bit.ly/3cONrUqg

Francois Doucet Confiseur s'ouvre aux réseaux
spécialisés bio

Francois Doucet Confiseur déploie sa marque bio Les Ateliers Doucet auprés des réseaux
spécialisés et espere atteindre 20 % de croissance, apres une baisse de 12 % de son chiffre

d’'affaires en 2020.
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Ronan Autret, directeur général de Francois Doucet Confiseur.

© Francois Doucet Confiseur

A PublicisLMA
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Le fabricant de chocolats et de pates de fruits haut de gamme Frangois Doucet Confiseur s'ouvre aux réseaux
spécialisés en lancant sa nouvelle marque Les Ateliers Doucet, composée d'une vingtaine de références bio. La société
discute avec des enseignes alimentaires bio, mais aussi de jardinerie et d'épiceries fines. « Notre marque est deja
présente a Truffaut et y est trés bien accueillie », souligne Ronan Autret, directeur général de Frangois Doucet Confiseur.
Avec Les Ateliers Doucet, la société a pour objectif d'atteindre 20 % de croissance et prévoit de renforcer ses effectifs en
production, en marketing et au niveau commercial.

« Nous voulons que 'ensemble des Francais puissent avoir un accés plus facile a nos produits », ceux-ci n'étant
auparavant disponibles gu'en chocolaterie haut de gamme, précise Ronan Autret. La société a positionné ses prix 15 %
moins chers que ceux de ces références haut gamme, atteignant 60 euros le kilogramme, afin de s'aligner sur les prix du
marché. « Les amandes et les fruits que nous utilisons ne viennent pas de France pour ces innovations. Le chocolat est
foujours issu du commerce guitablel® » note-t-il.

Disponible a I'exportation

Les nouveaux produits sont, eux aussi, fabriqués a la main, dans des turbines en cuivre. La gamme Les Ateliers Doucet
est également disponible & I'exportation @, la société la proposant & tous ses clients se situant au-dela des frontiéres
francgaises. « [l ne sera pas impossible de retrouver ces produits en Espagne, au Royvaume-Uni ou méme en Allemagne »,
commente Ronan Autret. Le fabricant de confiseries ne délaisse pas pour autant ses marchés historiques, et travaille
sur ses innovations & destination des chocolateries pour septembre.

Frangois Doucet Confiseur a subi une baisse de chiffre d'affaires de 12 % en 2020 & cause de la pandémie, atteignant
7,7 millions d'euros, contre 9 millions d'euros les années précédentes. « Les pertes liees au premier confinement n'ont
jamais pu étre compensées » compléte Ronan Autret.

& PublicisLMA
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’EPICURIEN

artisan du gofit

Juillet 2021

GOURMANC

Qui a dit que la gourmandise était un vilain défaut

Valrhona propose a tous les armatewrs passionnés de gastronomile sucrce: de déguster chez eux le chocolat partenaire
des chefs, grice i une nouvelle collection de 12 tablettes dexception, Loccasion de découvrir une palette de godts
singuliers, avec Fassurance d'un cacao 100 % tracé depus le producteur jusqu'a la chocolaterie de Tain ' Hermitage.
Des grands classiques aux ok

ieres creations certifices biologiques, cette nouvelle collection est une invitation au

partage, a la découverte et & la deégustation. Chaque profil aromatique est identifiable par une couleur singuliére. En
plus des tablettes fes Pures Onigines © 6 chocolats d'une seule ongine de cacao (Abinao 85
cacao, Caraibe 66% cacao, Ok

cacao Pur Vénézuela et Tulakal

» cacao, Guanaja 709
o 60 Bio, Ivara 40 %, Dulcey 35 %), deux nouveautds: Araguani 100
" 75% Pur B

En vente en épicenies fines et 3 b boutique de la Cité du Chocolat

D 4,69 4 5.50 € Ly tablette < www.houtiao

crtedochocolat.com

L'un des plus vieux biscuits de Phistoire culinaire, sa recette reste inchangde depuis sa création en 1691, Elie se
compose dingredients frangais majontairement, 4 [fmage de la farine et du sucre et des aeuls de poules de plein
air. Symboles de Fart de vivre ¢

suCrdes mais aussi sakes par les grands chelfs de Champagne Ardenne

b frangaise, s Biscuits Roses sont également utilisés dans e nombreuses recettes

«as tas

L'EPICURIEN NWAGAZINE

Le sachet de 27 buscuts : 4,95 € sur wwwfossie

A l'occasion du Nouvel An Chinois 2021

-~
~

nowvelle liqueur Ox & Roses'
premeere création de sa collection Privée. Une coloration or qui provient exclusiverment de ka couleur naturelle

cles infusion:

Distillenie Massenez présente la

s de péches et du Cognac. Des qualités organolepticues uniques qui allient d'une fagon exception
nelie I'élégance et la puissance, toute la promesse de son patronyme.

la bouteille de 500 ml. Disponible sur b hoctioue en ligne wiwseamassenez.com, chez les

ies fines

Cette huike comprend trois variétés traditionnelles cha Pays d'Aix : 40% Agl
Pichaline, Un assemblage qui permet d'obe

nenque ¢t 20

ir une: huidle fruité vert o une belle intensité. Les olives sont cue
illies et pressées dans les 24h pour éviter toute oxydation of conserver leur fruité naturel. Lhuile développe

des arGmes de praine, d artichaut cru, de lom avec une touche mentholée, En bouche, ¢'est tout le terroir brut
ot majestueux du domaine qui s'expame avec des saveurs veg

tales et chiorophyliiennes, Une huite & maner
avec la cuisine méditerrandenne, been sar ! 8,906 les 25 of of 16,90€ Jes 50 o ]

houtigue.fr ’

s La maison Doucet a fait des bonbons et enrobes au

En épiceries Tines of sur F'e-bouticque calissy

chocolat sa specialite et leurs créations ne cessent de =
séduire nos palais. Des céréales croustillantes nappoes
de chocolat blanc et de poudre de fruit. Sans gluten )

Savewrs | citron vert

banane, framboise et fruit de la
e PEULE (_:mur.':'.m(//s-- a deéguster en toules
SAISONS, PArtate avec son caie,

Virxe

passion, Ur

2 5€ e sachet de 2004

A PublicisLMA




Avoir ke soutfle coupé, sentic les embruns de 'océan
apprécier cette saveur iodde. .. Le nouveau coffret en
adition limitée. « Partez 3 Faventure », une boutiée
clair frais & offrir et partager; invite tous les amoureux
ke Focdan & prenclre le large! Un écrin impamé qui
contient cleux Confitunes Créatves aux Saveurs. gour
mandes : un pot de lincontournable Ecume des mers
(conkit de muscadet aux échalotes bretonnes et algues
du Croisic), et un pot de Merci infiniment (confiture
aux framboises bretonnes et mirabelles de Lomaine),
ainsi que de jolis accessoires de qualité de fabrication
francaise, un couteau a huitre gravé fabrique artisanale-
ment et un torchon imprimé. parlaits pour accompa-
gner la dégustation de iruits de mer. Disponilile on bou-
tigue ot en figne: 38,90€ / wwwlacourdomeres.awn

Inédite, la recette Oignon & Sarrasin vient compléter
lofire aux ctés des deux recettes lancdes Fannde
derniére : Parmesan & Poivre Noir, Thym & Romarin,
Procuit en Bretagne & partir de farine, beurre et ceufs
frangais, ces petits sablés Bio ont tout pour devenir des
stars des fins de journées ensoleifiées. 1,99 €-60 g

Fabricquée en amidon de mais garanti sans OGM.
celte capsule compatible Nespresso pourra ére sim-
plement jotée dans ke compost domestique o elle se
désagregera naturellement en 20 semaines 3 tempé-
rature ambiante. Terramoka a décling chacune de ses
créations dans diférentes formes permettant a tous de
trouver son bonheur. Ainsi, en plus de sa nouvelle cap-
sule vertueuse compatible Nespresso, on poura shop-
Per nos NOUVEAUX Cafés préfées en grains, mouly mais
également en dosettes type Senseo. Capsules biode
gradables. Bio 15 capsudes 5.99€ ; Café mouby bio 6€ ke
sachet de 250 g ; Café grain bio 5956200 g ; Dosettes
compatibies Senseo Arabica bio (16 doseties) 2,306 En
miagasins bio, épiceries fines, wwawlermamokacom

Le Marlin fumé : & déguster avec du saumon fumé,
tarama ou encore des maatjes. Une fumaison oél
ats bois de hétre luf confére des saveurs subliles et par
fumées. 7,50 € les 100g - En tranches

Le Gazpacho : un rafraichissement gorge de Kgumes
frais et che saison ; tomates, povions et concombres,
un filet d'huile d'olive vierge extra, de belles gousses
dail, un peu de sel et du vinaigre de
Xérés. 6,90 € e litre - Bouteile Tetra- |
pack d'un live.

Creme d'artichauts : [ne crome

alisée avec des coeurs dartichaut et

GOURMANDISES POUR GOURMETS

réparée avec une huile d'olive extra vierge, son got
est revelé par une pointe de basilic. 5,20 € - Fot de
1908

Créme de tomates séchées : cke belies tomates cued
lies & maturité et gorgées de soledl. de Fail, du thym,
e lorigan et de estragon, e de jamban de Seyrano
e Trevelez ou encore avec du fromage: frais émictte.
4,90 € - Por de 1908

Créme d'olives noires : réalisée avec des olives de var
iété « empeltre », Igére et douce au palass. Simple-
ment proparde avec de Thuile d'olve vierge extra et
un peu sel, elle révele des ardmes Iégérement sucreés et
Poivies et des notes délicates de fruts 3 coque.

6,90 € - Pot de 190

winwhellotr-bellotacom

Un calfiret d'épicene fine composé de 3 vermnes rafrar-
chissantes et svoureuses, Les Tartinables d'esturgeons
frais-fumé, aux citrons rotis o encore aux: Piquilios
Concimentés. La recette au Ciron confit a COmpagne
esturgeon de tomates confites, huile d'olive et citrons
rOts, icdéalke pour vos barbecues ou pigue-niques de
saison. Celle aux Piquilos condimentés mie gingenn-
bre, thym et ONGAan POUT Lne mecette puissante of une
belle explosion de saveurs. La verrine fumde ivéle une
recette crémeuse et délicate. De belles associations
aux saveurs raffinées pour trinquer autour o un verre.
Le coffret de 3 vernines i 80g : 20 €
wwwaaviarperdita.com ou en épicenie fine.

Vienu directerent de Créte, la plus grande ile de Gréce
nous predsente sa gamme, dolives et huiles d'ofive
Biokogique certifice Demeter. huile dolve  Biok
Creta extrg voenge est sublile typde Ruté vert aux notes
cherbes fraichement coupdes. 15 €

La Kouses "Un Must” est une huile d'olive extra vierge
de premiére pression & froid exquise, d'une grande
quakté oganoleptique aux notes herbacées et dél
cates. Certifie Demeter. 25 € .

Les ofives sont goutteuses,
fermes et brllantes . 8 €
www.lavoiecretoise.com

& PublicisLMA
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Une toute nouvelle garmme de pressées vegetales et de
laits végétaux qui associe fruits ef legumes. Véntables
concentrés de savorrfaine et dinnovation, ks recettes
sont simples, saines et proposent des saveurs unicgues
et gourmandes, Les procedds de pressage et stabilfisa
tion a froid permettent che conserver toutes kes siveurs
des fruits et légumes et d'en préserver les vitamines.
Une toute nouvelle gamme de pressées vigetales ef de
laits végetaux qui associe fruits et kgumes. Véritables
concentrés de savoirfaire et d'innovation, les recettes
SONt Simples, SNes et Proposent des SaVeLrs uniues
et gourmandes. Les procédes de pressage et stabilisa
tion a froid permettent de conserver toutes ks saveurs
des fruits et Kgumes et d'en préserver les vitamines
Deurx gamumes de boissons : 4 pressées vegetakes : 250
il 2 2506 - 730 ol : 4,506, of 2 Jaits veedtay ; 250
ml : 250€ < 750 mi : 4,50€ / wwwpintedr

Dees produits « préea emplor « pour réaliser chez vous
de maniére simple et immanquable les incontouma-
bles de I truffe (nsotto, pite, brouillacke 3 kb truffe....)
ou des /)Im simples comme: des croque-monsiedr,
oeuns d IJ CIXQR, Wiz & l\l vun,

Supréme de truffes noires 154 : 27 €

Supréme de truffes d'été pour accompagner en toute
simpiicite et de maniére immanguable vos omelettes &
la trutte, volailies grillées, coquillages et crustacés ou en
accompagnement d'huitres, sur toast grilks ou ... d la
petite cuillre. 15 g a partir de 8 € wwwitrffe-akysucom
LEpicurien a le plaic ofannoncer le demder projet
en date du rufiiculteur Guillaume Gé, Toncateur
de la marque Aléna @ une magnifique plantation de
9NN jeunes chénes truffiers en Dordogne qui penmet
Fadoption & tout un chacun (professionnels et par
ticubers) d'un arbre pendant 15 ans et de bénéticer

dhe la récolte dies diamants noirs qui en découle. Tant

dadoption d'un chéne truffier : 750 € TTC. Plus d'infos
sur : waswlruffe-alesacomyadoptez-an-chene-truffier

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

1Ia4Nndid

NIZVOVW N3

Buiyoo) % syeyd



frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

]

ALPES DU SUD

28 juillet 2021

https://bit.ly/30G71sQ

Haute-Provence : Francois Doucet Confiserie va
béneéficier du plan de Relance

g A\
s, ok

s S ~ g~
«“w A A B
ey - %

Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de Relance. De nouveaux lauréats ont été
sélectionnés. Dans les Alpes de Haute-Provence, Francois Doucet est le 12éme lauréat de I'appel
a projet « Territoire d’industrie ». Ainsi I'entreprise va pouvoir doubler ses capacités de
production grace a cet accompagnement a hauteur de 800.000 euros.

& PublicisLMA
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ALPES DU SUD

28 juillet 2021

Durée : 00:00:30

Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de relance, et est le 12e lauréat de
I'appel a projets de territoires d'industries.

A PublicisLMA
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ALPES DU SUD

29 juillet 2021

Durée : 00:00:17

Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de
relance. Dans les Alpes-de-Haute-Provence, Il est le 12e
lauréat de l'appel a projets "Territoires d'industries”.

A PublicisLMA
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ALPES DU SUD

29 juillet 2021

Durée : 00:00:23

Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de
relance. L'entreprise va pouvoir doubler ses capacités de

production grace a cet accompagnement, a hauteur de
800 000 euros.

& PublicisLMA
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ALPES DU SUD

29 juillet 2021
https://bit.ly/2YroWfU

Le Grand Réveil Alpes 1 de 8h du Jeudi 29 Juillet
2021

¥ S

Delphine Batho en campagne & la montagne. Candidate & la primaire d'Europe Ecologie les
Verts pour la prochaine élection présidentielle, I'ancienne ministre de |"Agriculture de Francgois
Hollande vient présenter ce jeudi a Briancon son projet et ses idées pour « une autre écologie ».

Francois Doucet Confiserie va bénéficier du plan de Relance. De nouveaux lauréats ont été
sélectionnés et dans les Alpes de Haute-Provence, Francois Doucet est le 12éme |auréat de
I'appel a projet « Territoire d’industrie ».

La musique, un moment d'évasion pour les aidants et les personnes aidées. Dans le cadre de
séances d’art-thérapie, des mini-concerts sont alors organisés sur les Hautes-Alpes a domicile
ou dans une structure collective pour offrir un moment de convivialité mais surtout de repit
pour 'aidant.

L'ambiance brésilienne est de retour a Gréoux-les-Bains qui se transforme en Greoux de Janeiro.
Au programme de cette 5éme édition qui se poursuit jusqu’a ce samedi 31 juillet : des concerts,
des défilés de batucadas, un marché nocturne brésilien sans oublier des cours de danse ou des
séances de maguillage pour les petits et grands.

& PublicisLMA
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31 juillet 2021
https://bit.ly/3j3h?bF

Alpes du Sud

Alpes-de-Haute-Provence : un confiseur aidé a hauteur de 800 000 €
pour son développement

&

Dans le cadre du plan France relance, Francois Doucet, confiseur a Oraison
(Alpes-de-Haute-Provence), devient le douziéme lauréat pour I'appel a projet
“territoire d’industrie”, qui a pour objectif d’aider les entreprises aprés la

crise.

« Son projet consiste en 'extension de U'outil industriel, avec pour but de
doubler les capacités de production. L'entreprise prévoit par ailleurs de
réduire limportation de matiéres premiéres pour s’approvisionner via la
filiere locale », relate la préfecture dans un communiqué.

Francois Doucet « sera accompagné a hauteur de 800 000 £ ».

A PublicisLMA
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h i né libéré

Ter ao0t 2021

ORAISON

800 000 € d’aide pour

le confiseur Francois Doucet

Dans le cadre du plan Fran-
ce relance, Francois Dou-
cet, confiseur a Oraison,
devient le douziéme lau-
réat pour l'appel @ projets
“territoire d'industrie”, qui
a pour objectif d'aider les
entreprises aprés la crise.
« Son projet consiste en
I'extension de l'outil indus-
triel, avec pour but de dou-
bler les capacités de pro-
duction. L'entreprise
prévoit par ailleurs de ré-
duire l'importation de ma-
tiéres premiéres pour s’ap-
rovisionner via la filiére
ocale », relate la préfectu-

Jean-Marc Doucet, le directeur
général. Photo Le DL/).-F.M.

re des Alpes-de-Haute-Pro-
vence. Francois Doucet
« sera accompagné a hau-
teur de 800 000 € ».

& PublicisLMA
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LaProvence

Ter ao0t 2021

PLAN DE RELANCE

800 000€ pour le confiseur

Dans le cadre du déploiement du plan "France Relance”,
de nouveaux lauréats ont été sélectionnés au titre du
fonds de soutien a I'investissement industriel dans les ter-
ritoires. Le département des Alpes-de-Haute-Provence a
I'honneur: Francois Doucet Confiseur devient ainsi le 12e
lauréat de I'appel a projet "Territoire d'industrie”. Son
projet consiste en I'extension de I'outil industriel, avec |
pour but de doubler les capacités de production. L'entre-
prise prévoit par ailleurs de réduire I'importation de ma-
tieres premiéres pour s'approvisionner via la filiere lo-
cale. Il sera accompagné a hauteur de 800 000 € dans la
mise en ceuvre de son projet. /PHOTO STEPHANE DUCLET

& PublicisLMA
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Cuisine s :

R

LA PEPITE
A DEVORER

PLANTES
AROMATIQUES

v
hakd

Des herbes
a domicile

Aneth, basilic, sauge,
coriandre, ciboulette,
estragon, romarin...

En cuisine, ces plantes
apportent leurs saveurs
avos plats. Elles sont
faciles a disposer sur
un rebord de fenétre,
un balcon ou a cultiver
dans un petit lopin

de terre. Ce guide, qui
s'adresse aux jardiniers
de tous niveauy, invite
adécouvrir leur grande
diversite. Il donne des
conseils et astuces
pour semer, protéger,
récolter et conserver
40 variétés. La menthe,
odorante et insecticide,
y figure en bonne
place, entre la mélisse,
au parfum citronnég,
et l'origan, une autre
Lamiacée aux pré-
cieuses propriétés.

La Petite Bible des plantes
aromatiques, éd. Glénat,
24 € (disponible a partir
du 8 septembre).

L.a menthe

I’atout fraicheur de ’été

Des salades aux cocktails, cette plante aromatique
fait I'unanimité au fil de la saison estivale.

u'elle soit douce ou poivrée,

des champs ou aquatique,
Qla menthe, toujours verte,
est I'une des plantes aromatiques
les plus consommées au monde.
Appartenant a la grande famille
des Lamiacées, elle est connue
depuis le X11° siécle avant notre ére,
comme en atteste la présence de ses
feuilles dans les pyramides égyp-
tiennes. Elle tire l'origine de son
nom de la nymphe grecque Minthé.
Lamythologie raconte qu'elle aurait
séduit Hadés, dieu des enfers. Son
épouse Perséphone, folle de jalou-
sie, aurait alors piétiné la jeune
femme avant de la transformer en
herbe. Ne pouvant lui rendre son
aspect initial, Hadés I'aurait dotée
d’un parfum poivré et enivrant.

Une alliée sur tous
les fronts

11 existe des centaines de variétés
de menthe, dont certaines sont
cultivées depuis|’Antiquité. Indis-
pensable dans la pharmacopée des
Grecs et des Romains, elle était
utilisée pour soulager les maux de
téte et stimuler la digestion. Les
Romaines coquettes en machaient
pour rafraichir leur haleine. Beau-
coup plus tard, en 1771, c'est grice

aun brin de menthe que le savant
anglais Joseph Priestley découvre
la capacité des végétaux a produire
del'oxygeéne, et leur effet bénéfique
sur la qualité del'air. Une trouvaille
qui est a l'origine de la création
d'espaces verts dans les villes, tel
Central Park a New York.

A boire et 2 manger
Ingrédient aromatisant presque
aussi populaire que la vanille ou
les agrumes, la menthe est omni-
présente en cuisine. Coté assiette,
elle est quasi universelle. En salade,
elle est la reine du taboulé libanais,
distillant toute sa fraicheur. En
condiment, elle est indissociable
des nems asiatiques. En sauce, elle
agrémente méme le gigot d’agneau
british. Coté boisson. elle est tout
aussi précieuse. Dans le thé, ses
feuilles incarnent I'hospitalité des
pays du Maghreb. Ecrasées au fond
d’un verre, elles font du mojito
cubain I'un des cocktails les plus
enivrants. L'herbe miraculeuse
fait également retomber en
enfance quand quelques gouttes
de sirop transforment un pastis en
perroquet ou donnent aux bon-
bons un peps estival. ®

Anne Inquimbert

& PublicisLMA

SELECTION
DELICES

?

* Douceur
Raisins Francols Doucet
au sirop de menthe, pate
d'amande et chocolat nair,

11,25€ les 200g.

LES PR SONT DONNES A TITRE INDICA TF ISTOCKPHOTOVGETTY IMAGES 0

ET D'ADRESSES PAGE 114



frangois

DOUCET

COMNFISEUR EN PROVENCE

le monde de

LEPICERIE FINE

AoUt 2021
12 ET 13 SEPTEMBRE 2021 - PARIS PORTE DE VERSAILLES

TENDANCES GOURMET SELECTION 2021

A LA (RE)DECOUVERTE
DES SAVEURS AUTHENTIQUES

Le salon Gourmet Selection est trés attendu par les professionnels de
I'épicerie fine. Les détaillants sont en attente de nouveautés, les marques
ont hate de retrouver les acheteurs. Aprés dix-huit mois de distanciation
physique et de dématérialisation, cinq grandes tendances d’innovation se
dégagent autour d'une méme valeur : 'authenticité.

A PublicisLMA



Premier rendez-vous professionnel de la rentrée,

le salon Gourmet Selection est attendu avec une
impatience teintée d'une légére inquigtude par les
acteurs de I'épicerie fine. "Je suis content de retrouver
les salons. J'al hate de rencontrer du monde. Espérons
que nous allons enfin pouvoir laisser tout ¢a derriere
nous !" confie Cédric Richard, président fondateur de
Nature & Expression. Nul n'ignore ce que signifie “tout
ca" | les tragédies de la pandémie, la désocialisation
des confinements, les fermetures de lieux publics et
restaurants... Et leurs conséquences sur la marche des
entreprises,

Si le secteur de I'épicerie fine 3 été moins atteint
que d'autres, certains de ses acteurs ont quand méme
eté frappés de plen fouet. Telle la Confiserie Adam.
que la Covid-19 “a privé des trois-quarts de son
activité I'an dernier, notamment & cause de l'arrét
des cérémonies familiales ol l'on offre des dragées”,
déplore Frédéric Martin, directeur commercial

et R&D, qui se déclare "soulagé et impatient”™

de voir les affaires reprendre leur cours, meme s|

"le redémarrage des ventes de confiseries enrobées
en 2021 et surtout le fort développement du bio™
ont contribug a partiellement rattraper le manque a
gagner de |'an dernier.

CONFISEUR EN PROVENCE

On ne compte plus les programmes de développement
reportés, "L'an dernier, nous n'avons pas pu gagner

de nouveaux clients. Les épiceries fines étaient
surbookées”, reléve Auréle Joannard, quil a créé La
Bocalerie des Gourmets il y a trois ans seulement.
L'AOC Kirsch de Fougerolies devait féter ses vingt

ans en 2020 et |z Distillerie Devoille, qui en est 'un

des cing producteurs, avait prévu de lancer deux
innovations |'an dernier. “Au lieu de cela, nous avons
fabriqué des sclutions hydroalcooligues. ce qu:i a

un peu sauveé l'entreprise, relate Céline de Miscault,
chargée de promotion de 'entreprise, Nous continuons
d'allleurs d'en fabriquer..” Quant aux deux lancements
- que nous deétalllerons plus loin - iis sont présentés a
Gourmet Selection 2021,

RATTRAPER LE TEMPS PERDU

Pour tous, Il est grand temps de rattraper le temps
perdu. La conserverie Groix & Nature a fété ses vingt
ans en plein confinement. "Le premier confinement a
&té un gros coup de massue, commente Emmanuelle
Bernhardt, responsable commerciale et marketing.
Heurausement, nous venons d'obtenir le label
Entreprise du Patrimoine Vivant. Un joli lot de

consolation... |l est important pour nous de construire
sur un socle bien bati. Nous sommes vraiment fiers

de lancer de nouveaux produits et nous sommes
impatients de les faire découvrir. Car si I'épicerie fine est
plutdt sur une bonne dynamique, notre environnement
reste fragile” Le journaliste gastronomique Vincent
Ferniot, ambassadeur du concours d'innovation
produits Best Of de Gourmet Selection, craint gu'a la
faveur du déconfinement les gens se détournent des
épiceries fines et artisans de bouche et reviennent a la
grande distribution. “Le monde a énormément évolué
en matiére d'épicerie fine et de spécialité, tant dans les
produits que dans la fagon de les vendre, avec deux
arandes évolutions que sont I'achat en ligne et une
montée en gamme. Car les gens n'ont pas pu aller au
restaurant et se sont repliés sur |les artisans de bouche.
épiceries fines et cavistes. |l ne faut pas laisser tomber
ces commerces de proximité. Ceux qui en ont les
maoyens doivent comprendre que dépenser moins ne
les rendra pas plus heureux. Au contraire, en achetant
mieux, iIs éprouveront un plaisir gustatif accru” plaide-
t-il, Heureusement, les commerces de proximite sont en
phase avec les valeurs qui se sont renforcées pendant
la crise. Selon un sondage CSA pour la Confédération
Generale de 'Alimentation en Détail réalisé en
décembre dernier, les consommateurs apprécient

qu'lls soient a taille humaine (30 %), conviviaux (86 %),
dépositares d'un véritable savoir-faire (84 %) et offrent
des produits et des services de qualité (84 %). En un
mot, ils sont garants tant de I'authenticité des produits
que de la relation avec le client. Renforcée par la crise,
l'authenticité est également la valeur qui se dégage des
différentes tendances d'innovation du salon.

& PublicisLMA
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DES METS CHARGES D'HISTOIRE

La premigre tendance est celle d'un retour aux racines
de |3 gastronomie. Les variétés anciennes sont
recherchées, les origines nobles valorisées, Dans 'univers
de |la confiserie; la maison Francois Doucet campléte

sa gamme d'amandes torréfiées enrobiées Origin d'une
référence au chocolat noir @ 63 % de cacao du Pérou,
Reconnue pour ses recettes creatives at ses packagings
sophistigués, Savor Créations revient aux basiques avec
une gamme d'huiles d'olive millésimées en provenance
du Péloponnese, des Pouilles ou du sud de la France. La
féconde maison A L'Olivier présente une cuvée d'huile
d'olive fruité noir issue d'oliviers multicentenaires en
bouteilles de grés. On les trouve dans les Alpes-de-
Haute-Provence, I'une des rares régions a avoir échappé
au gel de 1956. Ces huiles centenaires sont produites par
la famille Pinatel, oléculteurs depuis cing générations
aux Mées. Certifie Demeter, le domaine espagnol Gulius
produit en biodynamie et agroforesterie, des huiles,
pates et fannes moulues & température ambiante

selon la méthode traditionnelle, sur pierre de granit,
L'entreprise concocte également ges canfitures de fruits
sauvages (azéroles et cermefia).

La cnse a également réhabilité les méthodes
artisanales. Les confitures Murgise, craées a partir

d'un hybride de mire et framboise oublié existant

au cceur des vignes du Muscadet depuis plusieurs
centaines d'années, ont construit une gamme de
quarante recettes de confitures bio avec 60 % de fruits
dénoyautés et pelés a la main, cultes au chaudron puis
empotées manuellement... Encore plus pitteresque,
I'aventure de la biscuiterie Les Mirliflores vaut le récit,

Il 'y a quatre ans, deux dipldmées d'histoire passionnées
de patisserie, Elisa Faget et Gwenaglle Carrére, créent
une gamme de guatre discuits a partir de recettes du
Moyen Age afin de faire découvrir "les saveurs oubliges
qui ont fait le bonheur de nos ancétres”, raconte

Elisa Faget. Fruit d'un leng travail de recherches

dans différents documents historiques, culinaires,
medicinaux ou iconographiques, les produits sont
aussi le résultat de nombreuses heures passées a les
tester Et pour stimuler cette savante gourmandise,

un petit livret placé dans chague boite explique
l'origine du biscuit et ses ingrédients. La boutique

du Louvre a été le premier point de vente conguss...
Depuis, le musée d'Orsay s'est laissé tenter pour une
collection consacrée aux Impressionnistes qul sera
présentée 5 Gourmet Selection. Les Mirlifiores ont aussi
commence a se diversifier en créant des infusions,
thés et chocoelats chauds anciens La marque prépare
la création d'une tablette de chocolat XVII* sigcie et

a étendu son concept de I'histoire au patrimoine en
collaboration avec les municipalités de Gaillac (biscuit
au vin blanc) et d'Albi (dessin de la cathédrale)..

& PublicisLMA
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ARRANGES ET AMERS SEDUISENT

Dans les alcools, le sujet est moins ce faire revivre

les recettes du passe que de les remettre ad godt du
jour. Fils de sommeliers, cenclogue coté paternel et
caviste coté maternel, Mathurin Heude a suivi le cursus
d'’Agrocampus Ouest a Rennes et passé un CAP de
cuisine. "Puis J'al voulu savoir comment fonctionnaient
les multinationales de |'agroalimentaire (Carrefour,
Unilever, Evian) ou |'ai beaucoup appris en défendant
des idées aul ne sont pas les miennes”, sourit le jeune
homme né a Saint-Male en 1994 |l v a deux ans et demi,
i| décide de revenir dans la cité corsaire pour "participer

a la dynamique de mon territoire,” Armateurs de Rhum
était prét & apparelller en mars 2019 mais la Covid-19 &
deplace le lancement a |uillet de la méme année.

Le rhum fait partie de I'nistoire de Saint-Malo. Mathurin
Heude s'est donné pour mission d'en “moderniser la
consommation en développant des apéritifs arranges
moins forts en alcool et moins sucrés, 8 partir de
matiéres premiéres francaises et bretonnes et én nous
appuyant sur le patrimoine malouin.” Quatre produits
composent la gamme des Armateurs : les apéntifs
arranges a base de rhum de Marie-Galante et de fruits
et épices transformés en Bretagne, le Saint-Malo Spritz,
version locale de la liqueur amére a la mode, les cuvées
d'assemblages de rhum des Antilles francaises et de La
Réunion et les rhums élevés en futs ayant contenu un
autre spiritueux {whisky, bourbon. cognac, calvados..),
La marque revendique plus de 160 revendeurs dans le
Grandg Ouest, dont 30 % de cavistes, autant d'épiceries
fines et le reste de bars-restaurants.

Autre alcool, mais originaire de l'autre bout de la France
et a vocation plus régionale, le Schrik a éteé lance le

13 juillet dernier par cing producteurs de kirsch AOC de
Fougerolles, dont la Distlilerie Devoille, une institution
de cette petite ville de Franche-Comte connue pour ses
cerlses et située au coour du parc naturel des Ballons

des Vosges. Anagramme de kirsch, Schrik ést une
eau-de-vie de cerise a lg iqueur de sapin. Légérement
sucree, peu alcoolisée et aromatique, elle est destinée
& entrer dans la composition de cocktails. Bien décidée
a coller aux tendances de consommation, |a Distillerie
Paul Devollle a également lanceé au mois d'avril 2021

la boisson Birsapin. "Dans l'esprit Picon, cet amer de
sapin se boit avec une biére blonde bien fraiche ou
nature accompagné d'une tranche de citron ou ¢'un
quartier d'orange”, expliaue Céline de Miscault. La
Distillerie Devolille n'a pas hésité a planter 1500 sapins
pour sécuriser ses approvisionnements en bourgeons,
Premiére récolte dans six a sept ans...

& PublicisLMA
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CHOCOLAT
LES “BORDS DE TASSE”
AFFINENT
LEURS SAVEURS

La percée confirmée des cafés de spécialité,
la curiosité affirmée pour les bonnes
associations gustatives et le besoin de toujours
plus de qualité et de naturalité : les chocolats
“bord de tasse” n'échappent pas a la tendance.
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l'incitant a revenir dans 'établissement.” C'est donc
cette habitude de consommation qu'il est possible
de reprendre a son compte en épicerie fine, soit dans
le contexte d'une consommation sur place (petite
restauration). soit en ventes additionnelles autour
d'une selection de cafés a emporter.

LE CHOCOLAT REVENDIQUE SES ORIGINES

Le marché de l'instant café est un marché sur lequel

12 concurrence est intense. Ce n'est pas pour rien

que les grosses maisons de café comme Segafredo
Zanetti proposent leurs propres napolitains (70 % de
cacao) ; ce que font également les Cafés Richard qui
ont développé une gamme de Carrés de Chocolat 8

70 % de cacao en pure origine Ghana. Francgois Pralus,
I'artisan de Roanne qui a été un précurseur dans le
développement des chocolats pure origine, va encore
plus loin en proposant une collection de napolitains qui
ne compte pas moins de dix crus de cacao différents
pour agréementer les bords de tasse ! Le développement
des gammes autour des crus de cacao permet de
varier le rituel de dégustation avec les habitués. Cest
un moyen également de renforcer ia culture culinaire en
invitant vos clients a tester une fois chez eux, différents
accords entre les crus de café et ceux de cacao.

En effet, la Manufacture Cluizel travaille depuis la fin
des années 1990 en collaboration directe avec sept
planteurs d'excellence répartis aux quatre coins du
monde sur les terres ancestrales du cacao : Madagascar
(Mangaro), Guatemala (La Laguna), Brésil (Riachuelo),
Mexique (Mokaya), Republique Dominicaine (Los
Ancones), Sao Tome (Vila Gracinda) et Colombie

(El Jardin). Ainsi, dans la gamme Plantation, chague
chocolat est le fruit d'une seule et méme plantation,

ce qut lul confére les saveurs caractéristiques de son
terroir et de sa culture. Le chocolatier de I'Eure propose
ses chocolats de plantation en carrés de 5 grammes,
emballes individuellement.

Un choix fait par Frédéric Favier et son épouse Anne,
propriétaires de la maison de torréfaction et coffee
shop Le Café de Théophraste a Loudun dans la Vienne.
“Nous proposons les napolitains de Frangois Pralus
avec nos cafés, essentiellement du chocolat noir pour
favoriser la découverte. Nous faisons aussi tourner six
ou sept chocolats origine de chez Cluizel, Les clients
apprécient cette attention”, explique Frédéric Favier.

& PublicisLMA



CONFISEUR EN PROVENCE

PRODUCTION LOCALE, NATURALITE ET
ECORESPONSABILITE

La diversité, c'est aussi 'axe qu'a choisi Monbana, I'un
des spécialistes du bord de tasse, pour cette rentrée
avec une Collection Praline. Une box saisonniere qui
fait suite a la Caramel qui @ connu un vrai succes
aupres des établissements. Ici, les saveurs de noisettes
torréfiées et caramélisées sont déclinées sous la forme
de Carré lait praling, Pralinéa ou encore Pépite au
praliné ainsi qu'une nouveaute, 'Amande pralinée. Des

recettes a la fois fondantes et croustillantes garanties
pur beurre de cacao, sans huile de palme et sans
aromes artificiels ! Ces déclinaisons gourmandes du
chocolat par Monbana sont également proposées par
les Cafes Richard avec des assortiments d’'amandes ou
de peries enrobées de chocolat ainsi gu'un mini curson
guimauve enrobé de chocolat au lait. Les gourmandises
a base de chocolat sont aussi une spécialité de la
maison Francois Doucet, historiquement présente sur
le marché de l'accompagnement de café. L'entreprise
d'Oraison en Provence, offre une large garmme avec des
amandes enrobées mais aussi des billes de céréales ou
des raisins macerés dans l'alcool par exemple.

Spécialiste du vrac, Doucet se trouve en bonne position
en regard des nouvelles tendances de consommation
des Francais. "Aujourd’hui les consommateurs
demandent une certaine transparence et une
conscience environnementale”, expligue Ronan Autret,
directeur général délégué du confiseur. "Les gens
reviennent dans les établissements et réclament du
changement. Des produits de qualité mais aussi de

la naturalité et une politique écoresponsable, de |a
production jusqu'a I'emballage”, poursuit-il. Doucet,
labellisée Entreprise du Patrimoine Vivant (EPV) depuis
2017, répond en effet a ces exigences. Notamment avec
une nouvelle gamme bio d'amandes de Provence et

de noisettes frangaises enrobées de cacao d'origineg,
avec des sélections originales comme le Vietnam ou la
Papouasie-Nouvelle-Guinée, |le tout proposé en coffret
dégustation, tradition du confiseur,

& PublicisLMA
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QUELQUES IDEES D’ASSOCIATIONS

L'offre étant large, doit-on faire un choix parmi les
différentes variétés ou tenter de jouer les accords ? A
La boutique des Saveurs a Joigny (Yonne), les gérants
ont opté pour cette derniére alternative. “Je choisi les
accompagnements en fonction des cafés demandés
par les clients. Nous proposons une gamme de vingt
cafés différents, je ne propose pas le méme chocolat
pour tous”, expligue Emmanuel Poichot a la téte de
I'etablissement. Et de détailler ainsi ses accords : "Sur
un café fruité, je choisiral un chocolat au iait avec

des petites noisettes. Sur un café doux aux notes

de noisettes assez prononcées, je vais aller sur un
chocolat noir avec des petits craquants de cacao ; sur
des cafés plus pointus comme le Honduras, plus acide,
ce sera du chocolat noir autour de 70 %, le noir Ghana
de chez Monbana par exemple. Avec un moka acidule
et doux, on va prendre un carré au lait avec des fruits
rouges par exemple. Pour un chocolat noir orange,

on va le proposer sur un café aux notes de cacao,
d'armandes grillées. Pour ce qui est des lattes, je ne vais
pas opter pour le chocolat, mais plutdt sur des petits
gateaux”, conclut-il.

Comme pour le vin et les spécialités culinaires,
Jjouer la carte du terromr est une solution pour le
chocolat noir, & savolr associer ges crus de chocolat
et de café issus de la méme zone geographique

De méme, on associera des chocolats au lait (peu
sucres bien entendls) ou NOIrs aux notes délicates

& des cafés aux saveurs douces. aux notes de fruits
secs et aux touches miellées par exemple. Pour

des cafés puissants aux notes plutot terreuses, des
cafés a haute teneur en cacao (a partir de 70 %) et
offrant une certaine fraicheur seront les bienvenus.
En ce qui concerne les cafés fruités, acidulés, les
chocolats nows a teneur de cacao moyenne - autour
de 60 % - ou avec des noisettes, des amandes,

voire des fruits ains/ que des pralinés pas trop
sucrés seront un bon choix. L'ideéal étant blen sur de
tester les accords soi-meéme, d'en débattre avec le
chocolatier Qui ne manquera pas de partager son
savoir et aussi avec les clients habitués.

Diversifier l'offre réaliser des accords en

fonction des cafés servis est sans doute un effort
supplémentaire pour l'établissement mais il n'est
pas inutile. Il y a quelques années, une étude
réalisée pour Monbana rapportait que si 68 % des
clients se déclaraient sensibles a l'accompagnement
de leur cafe, 40 % des habitués ne le consommarent
pas principalement car ils n'appréciaient plus de
gouter toujours les mémes produits.

& PublicisLMA
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Cest a chaque etablissernent d'adapter sa politique
de bord cle tasse a sa clien

tele, voire gde s'en passer

comme Joachim Morceau, barista et torréfe
chez Substance Café a Paris. "lci nous ne servons
que des cafés spéciaux d'exception a des clients

qui a 99 % viennent uniquement chercher un pur
moment café’, confie-t-il, rappelant qu'll ne propose
rien qul se croque, et pas meme dambiance sonore !

L'exception qui confirme la regle du bord de tasse ?

Christophe Hamieau

& PublicisLMA
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de fruits”, déclare Estelle Sauvion-Durand
ofondatrice de la marque de confitures Muroise
efois de développer av

es fruits "un p L sans sucre en partenariat
c une autre entreprise..” Le projet pourrait étre

Ma Ti’ Confiture
Muroise. Les restes
de fruits de rhum
arrangé en confiture.

De nombreux fabricants d'épicerie sucrée ont pris le
probléme & bras-le-corps, 8 commencer par Erancois

Péte a tartiner
Doucet Confiseur pour ses pates de fruits. La chocolaterie g : Néogourmets

Morbana y répond aussi, notamment avec sa nouvelle
poudre Joyau, a teneur élevee en cacao (60 %) et réduite
an sucre, sans additifs ni ardbmes ajoutés et fabriquée en

France, Pour les confituriers, les produits moins sucrés La biscuiterie bio Néogourmets créée en
sont un défi. "Nous ne voulons pas faire des préparations 2018 a Saint-Cyr-sur-Loire par David et Gaélle

Hermange et trés rapidement soutenue par le chef
Thierry Marx, qui en est devenu un associé actif
otamment pour I'élaboration des recettes), s'est
créée sur le principe méme du "sans e ajoute
ni édulcorant. Aprés les biscuits, elle vi
passer aux chocolats naturellement sucrés par les
fruits. La matiére premiére est un cacao commerce
equitable sourceé en Belgique aupres d'un
chocolatier qui travaille directement & partir de la
feve (bean to bar) et non de couvertures prétes a
I'emploi comme le fait I'industrie agroalimentaire
Le chocolat Quganda Noir 70 % banane de
Néogourmets a obtenu une médaille d'argent et

un prix spécial de l'innovation aux International
Chocolate Awards

65 % ors

QUE LA SITUATI
AMELIOREE DEPU

ENERALE S
E I

BUT DE L'ANNEE

LIMENTAIRE
5 DE CHEZ EUX
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SEgNlORS

12 ao0t 2021
https://bit.ly/3lqé45G

GASTRONOMIE, NUTRITION

Francois Doucet Confiseur
présente sa toute gamme de fruits

secs enrobés de chocolats certifiés
Bio...

a par GAELLE ALBAN

12/08/2021

Francois Doucet Confiseur présente sa premiére gamme de fruits secs
enrobés de chocolats certifiés Bio. Ces douceurs artisanales sont
respectueuses de l'environnement. Depuis sa création, le confiseur
sélectionne ses amandes et noisettes parmi les meilleures variétés pour
confectionner des confiseries de qualité. La Maison Doucet est

aujourd’hui I'une des premiéres confiseries a proposer des gourmandises

Bio et raisonnées.

Nouveautés Francois Doucet
Confiseur

& PublicisLMA


https://bit.ly/3lq645G

frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

Amandes chocolat lait Bio

Amandes torréfiées enrobées de délicieux praliné puis d'une fine couche
de chocolat lait et délicatement poudrées de sucre glace.

Prix public conseillé 13,60€ les 200g

j ~E3t i 3
5 g ¥ : P
L3 A

e prvmenar vty TN daato

Noisettes chocolat lait Bio

Noisettes grillées enrobées de délicieux praliné puis de chocolat lait et
délicatement poudrées de sucre glace.
Prix public conseillé 13,60€ les 200g

k
DOUCET

Noisettes chocolat noir Bio

Noisettes grillées enrobées de délicieux praliné puis de chocolat noir et
délicatement poudrées de cacao.
Prix public conseillé 13,60€ les 200g
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A decouvrir
La marque propose aussi des produits sans additif, sans conservateur,
sans gluten, sans arome artificiel ou sans colorant. Grice 4 son savoir-
faire d'exception entretenu dans le secret de ses ateliers, la confiserie
transforme les instants de dégustation intenses en pur plaisir tout en

preéservant notre sante.

Francois Doucet Confiseur : plus de 50
ans de tradition et de savoir-faire

En 1969 lentreprise ouvre ses portes 4 Oraison, un petit village de
Haute-Provence. Aujourd’hui, I'entreprise familiale élabore sur place
toutes les confiseries, de I'idée 2 la réalisation du produit. La dynamique
PME cultive de nombreuses valeurs au sein de l'entreprise, telles que
linnovation, la créativité, I'éthique ainsi qu'un savoir-faire d'excellence.
Ce qui lui a value d'étre certifiée en 2017 par le label EPV*. Francois
Doucet Confiseur cherche i réunir toute la diversité du verger
provengal. La marque aime partager ses douceurs : la finesse dune
amande de Provence tout comme le fondant des pates de fruits aux
saveurs naturelles et gourmandes conférées par leur haute teneur en

fruits.

*entreprise du patrimoine vivant

Point de vente : Francois Doucet Confiseur
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15 ao0t 2021
https://bit.ly/3mCvpsx

Francois Doucet : lauréat de
I'appel a projet Terre
d'Industrie

12h35 - 15 aout 2021 0 commentaires
.

¥

§an !
/’.w/[‘! YAl

DOUCET

/
¥a Boutique
v ¥ \ente Directe

Depuis plus d'un demi-siécle l'usine Frangois Doucet confiseur met la douceur gastronomigue a
'honneur, elle a été a maintes reprises saluées par des prix et des distinctions nationales et
internationales. Dans le prolongement de la philosophie d'entreprise initiee par les fondateurs Maggy
et Francois Doucet, la nouvelle direction a mis en place un ambitieux plan d'investissement qui n'a
pas manqué d'attirer I'attention. Dans le cadre du déploiement du plan «?France Relance?» de I'Etat,
des laureats ont été seélectionnes au titre du fonds de soutien & l'investissement industriel dans les
territoires. Ce fonds vise a permetire aux entreprises industrielles de rebondir aprés la crise et
permettre d'accélérer la réalisation d'investissements industriels importants dans la région, en
coherence avec le programme national «?Territoires d'industrie?» initie par I'Etat. Frangois Doucet
Confiseur devient ainsi le 12&éme lauréat de I'appel & projet «?Territoire d'industrie?» et sera
accompagne a une hauteur de 800 000 euros.
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Des investissements d'envergure

Marie-Edith Derupty-Doucet, présidente, et le directeur général délégué Ronan Autret ont détaillé
les grandes lignes. D'abord, l'atelier historique des péates de fruits sera totalement requalifié,
déménagé et flambant neuf car il est saturé. Une nouvelle machine sera acquise pour mouler les
pates de fruits. L'extension de l'outil industriel passera par un batiment supplémentaire, la
réorganisation des ateliers et bureaux dans le but de doubler les capacités de production. La
présidente de souligner « ?avec nos cinquante ans d'existence, nous conservons notre politique
d'acheter nos produits le plus localement possible. Les poires et abricots dans les Alpes de Haute-
Provence et les Hautes-Alpes, les abricots dans fa Drome, les figues dans le Var. A terme, les cerises
et fraises viendront du Vaucluse. Il était urgent de monter un schéma directeur de fabrication sur 10
ans, la mise en service de la premiére tranche est prévue en janvier 20237»_ Aprés les marques
Confiserie de Marion dont les produits sont destinés aux moyennes et grandes surfaces, Francois
Doucet confiseur, la plus connue qui produit entre 5 et 10 nouvelles recettes par an, qui travaille sur
le théme de la naturalité avec des produits bio et moins de colorants, « une personne travaille a plein-
temps sur les questions de recherche et de developpement »_ La nouvelle marque Ateliers Doucet
ouvrira ses productions vers les magasins spécialisés, bio, jardineries. «?Les premiers coups de
pioche interviendront en fin d'année?».

Une entreprise a visage humain

Non seulement depuis 1969, la confiserie valorise I'héritage des recettes et du savoir-faire confiseur
ancestraux, mais elle agit dans une demarche sociétale vertueuse de l'environnement. « Nous allons
poursuivre notre travail sur nos consommations d'énergle, le recyclage de nos cartons et nos activités
sociales. Cette année, via un partenariat, la socigeté Domitys (résidences pour seniors) va proposer
des produits Francois Doucet Confiseur, les bénéfices de ces ventes seront integralement reverses a
I'AFM-Telethon ». Marie Edith Doucet Derupty de conclure, «?nous sommes egalement partenaires
de la Banque alimentaire, et souhaitons fidéliser notre personnel. Nous étudierons toutes les
candidatures. Enfin, nous fenons a remercier nos élus locaux et parlementaires qui ont appuye et fait
aboutir notre projet?».

Jean BANNER
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ALPES DU SUD

16 aoUt 2021
https://bit.ly/3FtCNPz

Alpes de Haute-Provence : ambitions et innovations chez Francois
Doucet Confiseur

SOCIETE / L'entreprise lauréate du plan « Territoire d’Industrie » bénéficie d'une aide pour ses projets d'investissements

- Alpes de Haute-Provence -

La célébre entreprise de confiserie d'Oraison, maitresse dans |'art de concevoir douceur chocolatée, pates de fruits et autres
sucreries, ne cesse d'investir et d'avancer. Déja maintes fois récompensée et célébrée au cours de son demi-siécle d'existence,
elle ne compte pas s'arréter en si bon chemin. La nouvelle direction, menée par Marie-Edith Derupty-Doucet, présidente et,
Ronan Autret, directeur général, a ainsi mis en place un ambitieux projet d'investissement en cette année 2021. Un projet qui a
su retenir I"attention puisque 'entreprise a été retenue parmi 12 autres entreprises dans le cadre du programme « Territoire
d’Industrie ». Celui-ci, inscrit dans le plan plus général « France Relance », vise a permettre aux entreprises de rebondir aprés
la crise et de mettre en place plus rapidement leurs projets de développement.

Une aide de 800.000 euros de I'Etat

Cette aide bienvenue, chiffrée a hauteur de 800 000 euros, s'inscrit donc dans le programme d'innovation de I'entreprise qui
s’éléve au total a 4,5 millions d'euros. « Notre outil industriel date déja des années 80, surtout le batiment historique, et nous sommes en
saturation, on a plus assez de place pour produire, pour livrer nos clients... En plus, nous avons un probléme d’organisation puisque le site
industriel est séparé en deux par la route », explique Marie-Edith Derupty-Doucet. « Notre idée est donc de construire une autre usine, en
continuité de I'usine de production de chocolat qui nous permettrait de regrouper la production chocolat et pates de fruits d'un seul cété du
site » L'autre batiment serait alors récupéré pour pouvoir agrandir le magasin, les expéditions. Un projet de réorganisation
principalement permettant a 'entreprise de mieux envisager |'avenir et les évolutions.
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Télécharger le podcast

Les nouveautés vont ainsi se poursuivre chez Francois Doucet qui propose déja une dizaine de recettes innovantes chague
annee. Avec cet espace suppléementaire, la présidente aimerait pouvoir étre indépendante au niveau de la pasteurisation des
pulpes de fruits plutdt que de sous-traiter cette étape de la production.

Telecharger le podcast

A coté, les 10 hectares de champs d'amandiers grandissent sur les terres d'Oraison et Francois Doucet Confiseur continuera
plus que jamais a valoriser les produits locaux issus de ce territoire en travaillant un circuit court et vertueux pour le territoire
comme pour 'environnement.

MMathieu
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ALPES DU SUD
16 aoUt 2021

https://bit.ly/3FsmZNc

Durée : 00:00:21

L'entreprise Francois Doucet, a Oraison, vient de remporter l'appel a projets
"Territoires d'industrie”.
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ALPES DU SUD
16 aoUt 2021

hitps://bit.ly/2YXBTAX

Durée : 00:03:24

L'entreprise Francois Doucet, a QOraison, vient de remporter 'appel a projets
"Territoires d'industrie". Itw de Marie-Edith Derupty-Doucet, présidente de
I'entreprise Francgois Doucet.
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https://bit.ly/3uVVviQR

Le Grand Réveil Alpes 1 du Lundi 16 Aout 2021

par Cyrielle Cava Michard et Jean-Philippe Game

- Alpes du Sud -

Le port du masque étendu dans les Alpes de Haute-Provence. Décision prise alors que le taux d'incidence est passé de 13 3 la
mi-juillet @ 315 a |la mi-aot. Désormais, le masque est obligatoire dans tous les établissements recevant du public et soumis au
passe sanitaire.

Un été qui se poursuit, toujours perturbé par la crise du coronavirus. A Sisteron et Saint-André-les-Alpes, on a bien du mal a
s'organiser face aux contraintes imposées. Du coup, la journée napoléonienne et la foire agricole sont annulées.

C'est une seconde vie pour I'entreprise Frangois Doucet. Entreprise d'Oraison qui régale les papilles de chocolat et confiseries,
et qui vient de remporter I'appel a projets « Territoires d'industrie ». et c’est unb budget de 800.000 euros qui permettra de
résoudre le probléeme de saturation.

Cette exposition au goiit 2.0 a Serre-Pongon. Voila 60 ans que les Alpes du Sud ont le lac de Serre Poncon, un chantier colossal
qui revient en images avec une exposition a la Maison de |'eau a Rousset. Une exposition interactive grace a un jeu de QR Code.

Karim Guerfi, le retour gagnant du retraité. || avait annoncé quitter les rings en mars dernier mais le boxeur manosquin a fait
son retour dans la catégorie poids plume vendredi. Une premiére pour le Bas-Alpin qui décroche sa ceinture de champion
europeen.

10:49 o) =

Télécharger le podcast
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L eaderraunion

Le magazine du commerce et de la grande distribution

Mrangois Doucet Confiseur I

s'ouvre aux réseaux spécialisés avec
Les Ateliers Doucet

Maison de référence en matiére de confiseries en chocolat et leader du
marché francais de la pate de fruit, Francois Doucet Confiseur donne
naissance a une nouvelle marque : Les Ateliers Doucet.

naturalité portera la signature Doucet dans les magasins bio, jardineries et enseignes

de décoration. C'est un nom synonyme de savoir-faire et d’héritage provencal que
I'équipe de Francois Doucet Confiseur souhaite perpeétuer a travers cette nouvelle aventure.
Les Ateliers Doucet sont issus des deux savoir-faire qui ont fait le succés de Francois
Doucet Confiseur et I'ont érigé au rang de Maison de référence en matiére de confiserie :
la pate de fruits et le chocolat. Situés a Oraison dans les Alpes de Haute-Provence, les deux
ateliers se font face. A gauche, une imposante batisse couleur cacao ou des mains expertes
fondent le chocolat pour enrober d'autres ingrédients naturels sélectionnés et en tirer de
savoureuses recettes. A droite. ¢'est la fabrique de pates de fruits ol une senteur différente
embaume chaque piéce, abricot, poire, orange, framboise... Des machines a la pointe de la
technologie y cuisent le fruit, le moulent ou encore le sucrent, sous I'®il expérimenté des
femmes et des hommes qui les manipulent. Ces ateliers incarnent le mariage réussi entre modernité et tradition, en alliant |a précision
et la performance des machines avec le geste humain, artisanal, transmis de génération en génération au sein de la confiserie et garant
de I'excellence sans faille de chaque produit ainsi facanné. Au cceur de ce double savoir-faire : la mise en valeur de saveurs sans artifice
et la recherche de I'équilibre parfait entre sucré et intense, gourmand et sain, coloré et naturel.

D istribuée dans les circuits de vente spécialisés, cette marque toute neuve et touten

P Une identité moderne

VM, - Recettes écrites a la main sur les coffrets
D«;&f -l et signées de la plume de Francois Doucet,
o ik design intimiste et élégant : Les Ateliers
Doucet font le pari de la modernité a travers
leur univers graphique, mais pas seulement.
La marque proposera une sélection de 26
produits aussi variés qu'originaux, issus
d'une RGD performante et d’'une volonté de
bousculer les codes sans cesse renouvelée.
Avec des fruits secs enrobés de chocolat,
pralinés ou encore des pates de fruits aux
parfums complexes et naturels, Les Ateliers
Doucet réexplorent les chemins gustatifs
ouverts par Francois Doucet Confiseur en
les adaptant aux circuits de vente spéciali- =
sés. L'objectif ? Rendre le savoir-faire de la Maison accessibles a tous via un vaste réseau
de distribution. A noter que le bio est également a I'honneur dans le catalogue, avec pas
moins de sept références issues de |'agriculture biologique (pates de fruits et chocolats).

3
N, (L1 ——
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LE SPECIALISTE DES MAGASINS BIO

Septembre 2021

| NOUVERUX PRODUITS

DOUCET CONFISEUR OUVRE
SON ATELIER AU BIO

Francois Doucet Confiseur, leader du
marche francgais de la pate de fruit
situé a Oraison (04), donne naissance
a une nouvelle marque dédiée aux
magasins du réseau specialise

et aux jardineries. Baptisée Les
Ateliers Doucet, elle comprend

sept réferences sont certifiées bio.
Au menu : des fruits secs enrobés
de chocolat, des pralines ou encore
des pates de fruits.

PVC indicatif : 11,50 € la boite de 190 g
(Amandes chocolat noir)
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LA LISTE DE
MES ENVIES
A

OISEAU
DE PARADIS
Housse de coussin

en coton et
broderie artisanale,
40x40cm,
Madura, 49 €.

2
AU SOLEIL "—'*"\r
Assiette en gn
@27 cm,2€; zy
housse de coussinen ¥

polyester recyclé,
50x50 g, 5 €, lkea.

LA PALME
DE LELEGANCE <
fanopr, 30 a p S u r eS
Monoprix, 40 €.
— .. q @
= S H

/r@ l;“vf }?e /

) &2

g i§ Tv ‘é‘ (s /B ) s
"YU BAUNAUTY N 2L
OPLJUueES

FEGVER ' || y &

Sonnette - sl

de véloen ' : # 5 :
Mo On s'offre un petit coin de paradis plein de couleurs,

Electra, 13 €, de fraicheur et d'imprimés ensoleillés. Ca sent bon [été!
- LUCIE KRAMER
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C'EST TOUT
NATUREL
Ceintureen

CARTE POSTALE
Timbres collection
Phénomeénes réalisée
avec National
Geographic, LaPoste,

1,05€lun. - @. %

GOURMANDISES _“";

Pétes de fruits ’
Cocktail, Frangois &‘ B

Doucet Confiseur.
15€les 200 g.

RAFRAICHISSANTE
Bouteille isotherme
en inox et plastique,

50 cl, GiFi, 10 €. | FEUILLE DE STYLE .
-y, l‘ 7\‘ Vide-poches en £ ,
: FLELRDE] céramique, 24x11x2 cm, f‘ N

PASSIC Jardiland, 6 €.
‘“\\r/ ,,, o m-u- :

BOUQUET w2l

2 DESENTEURS ~  "f=
Eau de toilette
Fleur de la Passion, ‘

? Fragenard,
g 19€les50ml. /
ég NATURELLES o
;& Tongs 100% -‘
== vegan et recyclables,
§§ Ipanema, 30 €. .-
F
£8
88
.\E

5

§ :
gz EN DIRECT POCHETTE- | |
a2 DE LA JUNGLE SURPRISE ' % 1,
Ig Cogque pour Trousse en coton h‘
'§5 smartphone en PVC, Toucan, 21x12¢m, =
P g ' Claire's, 9,30 €. Draeger Paris, 9 €.
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Nouveautes

Printemps /| Eté

BONSBECS

Bonbons 100% naturels aux fruits

TinyBird propose une alternative saine

et gourmande aux confiseries classiques :
Ty

provient exclusivement de la
couleur naturelle des infusions
de péches et du Cognac,
Mélange de parfum trés floral
de rose et tres fruité de péche
cédant fa place 3 Ia puissance
du Cognac en fin de bouche.
19,95 € Ia bouteille de 50 ¢l
25 % vol.

www.massenez.com

Cockt PAiles

OX & ROSES* SPR—

La bouteille qui célébre I'année Mw
du Buffle. La liqueur Ox &

Roses™ a une coloration qui

COCKTAILES

Une alternative saine et gourmande aux
bonbons de notre enfance : bonb

100% naturels a base de fruits

Le coffret Cockt'Ailes regroupe les
différents parfums disponibles

19,90 € les 200g

Retrouvez ce produit dans votre
épicerie fine ou sur tinybird fr

des bonbons sans gélati

colorant ou encore conservateur !
Existes différents parfums

290 € les 40g

Ces produits sont disponibles sur
tinybird fr ou dans votre épicerie fine.

CHOCOLATS ORIGIN'

A l'amande, noisettes et lait
Des notes de bois fumeé
caractéristiques du cacao
de Papouasie ajoutent de la
profondeur & ce savoureux
chocolat au lait

14,10 € le sachet de 200g
Retrouvez ce produit sur
www.francois-doucet.com
ou chez votre chocolatier/patissier.

b/

arome,

CAVIAR D'AUBERGINES
Agrémentées de tomates

et d'aromates, |e caviar
d'aubergines libére toutes les
saveurs des légumes miiris
au soleil méditerranden

3,99 € le pot de 90g

5,99 € le pot de 190g
Disponible en grande surface
ou sur wwaartdtssa\‘cul\fr
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SPIRULINE FRAICHE

La spiruline fraiche est un
tartinable au goit discret et
a la texture fondante. Elle

quotidienne dans des plats
sucrés, salés, boissons.
1450 € le pot de 50 g
Produit disponible sur
www.algorapolisfrou
la ferme : 157 bis rue des
Poissonniers, 75018 Paris
Livraison & vélo dans

un rayon de 20km.

BREWSTICKS
De délicieux sticks apéritifs bruts et locaux
Existe différents parfums
2,50 € l'unité
Retrouvez ces produits dans des uvcs/
bars & bﬁéru. commerces i

et distribution spécialisée blo.

APPENZELLER' A LA CREME

LAp r* 3 un gotit i

car pmdam son affinage, chaque
A meule de fromage est brossée avec de

aux herbes de
2 0"""}. dwxépkaCeu—ultmmt associé
i h un supplemen! de créme donne &
% i \ppenzeller* son goiit éristiqy
L6 gttt OFYR PIZZA OVEN
7 "\ﬁ i Entre 24,95 € et 26,95 € le kilo Le four 3 pizza qui se préte
j \ = Retrouvez ce produit chez I’t\‘;olm pa:)f:kn:iﬂqknt ala zr:::mtmn dehpéxu;
¢ g . fromager ou en grande surface. aul ues au inimitable de
o P feu de bois. Au sein de la plaque
: en fonte, la chaleur peut circuler et
passer dans 4 cloche permettant
/ de cuire rapidement vas plats.
A A partir de 389 €
www.ofyrfr

Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé.
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La Provence

23 septembre 2021
https://bit.ly/308ggse

Six entrepreneurs positifs pour la
CPME 04

Par Emmanuelle Fabre

Au centre des congres de Greoux, la CPME 04 remettait ses prix des entrepreneurs
positifs ce jeudi soir.

000

Au centre des congrés de Greoux, la CPME 04 remettait ses prix des entrepreneurs
positifs ce jeudi soir. Gilles Christian de Macaron de Provence est distingué pour sa
créativité, Bruno Bessueille de Club Shop pour son courage, Ronan Autret de
Francois Doucet confiseur pour |'éco-responsabilité de |la société, Emilie Indract de
Natilia pour la persévérance, Mounir Tabbizza des laboratoires BEA pour la solidarité
et enfin la bienveillance de Laurent Saroli de Sud-Est Medical est soulignée. llIs sont

en lice pour la finale régionale le 21 octobre a Avignon.
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En Provence, I’Ademe

Isover qui produit de la laine de verre est soutenu /PHOTO V.SUAL

161 projets soutenus et plus de 20 millions d’euros engagés a
ce jour. Tel est le bilan que vient de dresser I'Agence de la transi-
tion écologique ('Ademe) pour la région Provence-Alpes-Cote
d’Azur. Des aides obtenues dans le cadre du plan de relance, qui
confortent I'engagement ferme de 79 millions d'euros de la part
des entreprises. Plus de 80 % des projets retenus sont majoritaire-
ment portés par des TPE et des PME, les 20 % restants |'étant par
des collectivités et des associations. Une simple étape pour
I'Ademe qui poursuit son action dans le cadre du plan de relance
tout au long de cette année et agira de méme en 2022. L'agence
précise que ses dispositifs classiques demeurent actifs en paral-
lele.

De quels types sont les projets soutenus? Une premieére catégo-
rie cible des projets généraux qui utilisent le guichet Tremplin.
110 en ont bénéficie, ainsi le confiseur Francois Doucet a Orai-
son. Technic aviation a Manosque ou AZ électroménager, sont
d’autres illustrations. A Marseille, Lif (Lab) a développé une nou-
velle marque de produits ingénieux qui facilite l'utilisation du vé-
lo. Uzaje qui s'appréte a inaugurer a Avignon une unité de net-
toyage de contenants réutilisables est un autre bénéficiaire. En-
fin, dans l'industrie cette fois, Isover a Orange a été soutenu dans
sa démarche de production de produits isolants bas carbone. La
filiale de Saint Gobain anticipe une hausse de la demande.

Jean-Luc CROZEL
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Six entrepreneurs positifs primes

Les syndicats patronaux ont distingué six candidats qui participeront a la finale régionale le 21 octobre

olidarité, creativité, bien-
S veillance, courage, persé- LE pwnés
vérance el écoresponsabi-
lité sont les valeurs entreprena- Créativité
nales que la Confédération des Gilles Chrismann de Maca-
petites el moyennes entre- ron de Provence (macarons
prises (CPME) de Pro- personnalisés)
vence-Alpes-Coied'Azur a lenu Courags

avaloriser pour la dewxieme an-
née. Jeudi solr, I'Union des en-
treprises (UDE04) organisait la

premiére finale départemen- Eco-responsabilité 3
tale de ces entrepreneurs posi- Ronan Autret de Francois
Doucet confiseur (confise-

tifs, au centre des congrés de
Gréoux-les-Rains.

L'UDE 04, en tant qu'union
patronale, fédere sur le terri-
tolre des Alpes-de-Haute-Pro-

vence deux syndicats patro- (maison ossature bois)
naux : le Mouvement des entre- Solidarité
F‘ té de France (Medel) et la Mounir Tabbizza des labora-

s ey toires BEA (création sa-

ous récompensons les chefs %
d'entreprise non pas par leurs ré- :ons. r;arlums. cosmé
sultats mais par lewrs valeurs”. e
Bienveillance

Sylvie Galéa, présidente de la
CPME des Hautes-Alpes, repré-
sentant Alain Gargani, pré-
sident régional, 2 tenu A rappe-

14

Bruno Bessuellle de Club
Shop (équipement spartif)

ries et chocolats artisa-
naux)

Persévérance
Emilie Indract de Natilia

Laurent Saroli de Sud-Est
Médical (vente, location de
matériel chirurgical)

I'entreprise dans les caisses S€
curlté sociale, Cal, Ursafl,
CPAM, Prud’hommes...

Lenombre de 1l revenait a Batrice Moreau,
H : - présidente de la CPME 04 et &
candidats qui ont — — Didier Long, président de
participé au concours Didler Long 4 la téte de I'UDE 04, Béatrice Moreau de la CPME 04 et Sylvle Galéa, présidente de la CPME 05, ont récompensé six TUDE 04, de déailler los qua-
entrepreneurs positifs. (PGTOET, durze entreprises ayant postulé

ler 'objectif de cos trophées, Le
contexte électoral des
chambres ci lairesélait évi-

F'on peut porter la voix des trés
petites enireprises, des petites et
enlreprises, Ginsi que

demment également évoqué:
“C'est lors de ces élections que

des artisans'. Main Coudair,
coiffeur & Digne, portera la liste

de 35noms sous la bannigre
“Fiers d'étre artisans". Daniel
Margot sera le chef de file des

commerce et d'industrie sous
le nome "L’énergie d’entre-
prendre durablement”.

est marquée fustement par l'en-
gagement, soulignait Didier

30 noms en lice pour ¢
la présidence de la Chambre de

A PublicisLMA

e P 3
dtre engagé ! Cette annde 2021 dataives prits a porter la voix de

aces rophées eLa préscnler les

six enlrepreneurs positils en

lice pour la Ninale régionale 3
Avignon,

Emmanuelle FABRE

BB Chence Lo
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Notre carnet d’adresses

Alziari : alziari.com.fr Aperocheers : aperocheers.com Aveva : avevadesign.se A vos conserves : avosconserves.com Aux
fionlimentafion.fr Baumalu : baumalu-boutique.com Basa : 74 rve d'Espogne, Bayonne Batella : 5, rue d'lrun, Henduye Hoanmgvle E:::mmgvﬂle
com Bordallo Pinheiro : bordallopinheiro.com But : but.fr Café basque : 5, ploce levue, Biarritz. cafebasquefr om Charcuterie
Aubard/Musée du Jambon : 18 rue Poissonnerie, Bayonne. chareuterieaubard.fr Charlotte Nicalin : charlottenicolin. comChés de d\efsdegore
: Colipays.com De Buyer : debuyer.com/fr/magasins Egiategia : Zone portuaire de Socoa. 5 bis, chemin des Blocs, Ciboure. egiategia.
fr , rue du Helder Biarritz. restaurantepoa,com Fleux : fleux.com Franois Doucet: francois-doucet.com Gers Equipement : 05 62 66 89 78
& Rennes : 'ounsmerennes com Granhota : gronhoto com Hotel Cdé de Paris : 5, ploce Bellevue, Biorritz. hotelcafedeparisbiarritz.com Hotel
das Basses-Pyrénées : 1, place des Victoires, Bayonne. hotetbassespyreneesbayonne.com Hotel Ohartzia : 28, rve Gorat, SaintJeandeluz. hote-
ohartzio.com La Biére des Docks : 44, rue nsMonono Bnomlz hmp : lagrange.fr l'Auberge basque : 745 V»ed!e RouledeSamWee SaintPée-
surNivelle. oubergebasque.com La Tasse @ moustaches Bayonne. dlooololsrpuyodebot com le lemqwrd-frcn
cais.fr Lekué : lekue.com Les 3 chouettes : IesBchoueﬂesfrhvmo linvmgofdz?ana nhneoomMuuonAdun oce
LovisXIV, Suum-.leonde»luz maisonadam fr MasmAmm 5, ov. VudorHugo, Biarritz. a com mospotule comhhleh&m
mariemorin.fr Michel & Am Monoprix : monaprix.fr
www.monsieurtxokola.fr : jordins de IAtalaye Biarritz. olohsobuomfz.can Pierre Ibaiclde: 41 rve das Cordel mbm
Riviero & Bar : riviera-etbar.fr Tom Press : lompress.com VidakFleury : vidokfleury.com Vite mon marché : vitemonmarch zora.com
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« Economie - Un plan de relance pour une confiserie »
Reportage de 01:50 minutes

ILLEIGIEE Un plan de relance pour une confiserie bL/F Ll Provence-Alpes
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ILLEINIEE Un plan de relance pour une confiserie

a Ronan Autret

Directeur général _
bL/FV VB Provence-Alpes
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