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Ringage proscrit
"Demélez les lanieres de chou fermente
et ¢gouttez-les’ Indique Marie-Claire
Frédéric, chef de son restaurant Suri
restaurant & delt situé & Paris (75) Elie
recommande de ne surtout pas rincer
la choucroute. “Toute la saveur se dis-
sout dans l'eau ainst que les vitamines,
enzymes, minéraux et probiotiques”
Comptez 250 g par personne que le
chou sait cru on cuit

-

Plat bien garni

Pas de choucroute garnie sans charcu-
teries fumées Les viandesdepore (lard,
jarret, palette, échine), les saucisses

wm& Francfort, Colmas) sowp

newr On y njouttm des bajes de

d'Alsace, In biérc le chnmpngne =,
apportent leur typicité 4 ce plat =]

1 3 produits \
de saison |

Un petit agrume, des feuilles dentelées et une
saucisse emblématigue de Strasbourg.

MANDARINE

Ca potit agnane un
pau aplat ot sphengue
90 pire d'une peou
plus épaisss et

d'une chair phas s
qui s cEmenting

Sur I'deal, Il prondesnt
a'Eapogna, du Maros,
mais aussi o'leradl
Lot nouvelles vandtes
{Tango', "Nadoroatt’)
N0 possédent pas

de péping, Placer-es
dans un bew frais,

I chalewr acodiéran le
dasséchement du it

CHICOREE FRISEE
Catie salade offre une
FOrTITEs vohsmineuse,

un ooeur been plen

KNACK D'ALSACE
De l'alsscon knacion,
signifiant "claguer”,

aul gécrit fe brult de In

6t un gassous plat &t peau qui &ciate scus
forme, Les fouilles la cent, k& saucese oo
Gtroites sont phus ou Swasboury &5t 6 bese
mMoins Béooupées. de viandes de bosf

Viertas o |'extaniewr,
elles tirent vars le
jaune ot lo blano ou
centre, 14 o shes
sant kes plus tendres,

Légemmaent piguantes,

oles sont OdcLses
lorsqu'sles esocortent
s ceults pochés.

ge pore, parfoss de
veaLL assaisonndes
avec des dpeces o du
=1, puls mees dans
un boyau raturel de
mauton, Le fumage

4 chaud, au bos

e hébrs, il donne 58
chalr orange fonce

Cest nouveau

CONDIMENT DE FETES

LA mason Lamaude
pométue depuis
1951 un savoir-faire
dtour du Jolo gras,
1 sera rehisse pat

sananell  ceconfit Schaotes

CompiT & framboises

S famaudie, Confit
00360

SALAISON AU PIMENT

A base d'dpaule de
pore sans OGM, oo

§ chorzo oes Pyranoes
ast fpice au povre
@t PIment dowx, puls
agréments da vin
rouge de Maddm
Delpeyrat. 20 trunches
fines (70 g), 2,50 € env.

Voir notre carnot d'adrosses

COFFRET FRUITE

Cetta collaction oe pdtas de fnils 8
Fencienne offro un conraste délicieux
entrg un érvobage croustitant &t un
conur mookoux. Avoo un assotinent

>, O cing saveurs: fraise.
'3

OFN0e, PaMEHemMousse,
1 mangus et figus
| Frangois Doucet, Eclats
de fruifs, 200 g, 15 € env.
POT A CHOUCROUTE
Pour la chovomuts
ot autres alimonts
4 falre tormenter,
ca pot & joint
d'eau 31 on pros
émaité vernis fdiam, 25 x H. 32 am),
1 ast I avec son couverch af axisio

an plusiaus contengnoes, de S5 261
Tom Press. Potde 101, 85 € env,
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Opération séduction de la France
industrielle

L'Hexagone re-déclare sa flamme aux capitaux industriels
internationaux tout en vantant les vertus du « made inFrance »,
Coca-Cola lui apporte une confirmation bienvenue

Lorz du yomumet « Choose France », le president de s Republigae Emmanuel Macron a réun:
pris de 200 patrons de grands groupes internationaw, lundi dermiar, au chitean de
Versailles. Loccazicn de montrer 3 quel point ['Hexagone 2tait une terre accuetllante pous les
ivvest st seenonite snsdustriels,

La veille, Coca-Cola annongait un programme d'an milliard d'euros en France pour les
cing prochainae anndes. Avece Coca Cols Buropean Pasmners qul preado vo chaage b moitis
do cotte enweloppe pour ses cing sites francals, tox capacites dombonteillage sorant
sugmentées ot les &quipements modemis Par aillenss, Coca-Cola, gt sautiendrs les Jeox
Olympicuiex de Paris o1 2054, consacrern autant su deéveloppement de sen margues ainsi qoe de
neuvelles boissons
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Panmd d'autres [nvestissements, le ministére de FAgticulture e de TAlimentation s'est fait Fécha
do la construction d'une ferme aguacole par Pure Salmon 2 Boalogne suc-Mer, dans [ Pas
de-Calass, pour produlre, aprés un investissement de 175 mbllinas dewros, 10 000 tonnes de
SAUMION Paran

En fin de semaine derméne, dans & cadov du Facte Praductif, Agnes Fannder-Runacher,
secritaire ¢'Bra aupiés du ministre de 'Econamiy ¢t des Flnances, dévailalt une premidee
liste de douze sites indestriels (*) idontilés pour apporter des solutions « clés oo main »
permettant dattirer de nouvelles implantanions « de prande ampleur +. Imméddiatement au
rapddement disponihles grice & l'snticspation des procid ures administratives, s ont dad
peésentas 3 Vorsailles lors de Choase France. Bt cette liste devrair $tre complésde durant
l'année, visant tous les secteurs industiels

Réciproquemont ot au méme moment, o palals de U'Elysde motrait 3 Thonneur 120 produits
dans son « Expoesition du Fabriqué en France ». Parmi eux, onze produits alimenzaires
ovadent éed sélectionnés venant de Frangols Doucet Confisenr (pralines anx amandes), Gabriel
Coulet {roquefart bia), Jeannette [madeleine), Thomas Hine & Co (cognac), £ Valléo du
Maumont [pites séches fermieres), Fallot | moutarde), Loc Maria Buscuits |Gavottes), Natais
|pop-corn), Reitzel (eormichon frangais}, distillerie Neisson (rhum biclogiqae| et Délices de
Guyane (mélange de piment végétanen),

(*} - Axioparc (Grand Est),

- Parc d'activites La Boitardiere [Centre- Val de Loire),

- Pole dinnavation des Couronnes (Narmandia),

~ Europole Sarrequemines-Hambach (Grand Est),

= Grand Part Maritime de Marseille — Piicto {Provence-Alpes-Cate d'Azur),
- Grand Port Marltime de Dunkerque — Zone Grande Industrie (Hauts-de-France),
- Pale d'activités Haute-FPicacdie (Hauts-de-France),

- Induslacg & Chem'péle 64 Chemicat Parks {Nouyelle-Aguitaing),

- L& Carnet {Pays de la Laire),

- MOSL Parc — lllange-Bertrange (Grand Est),

« Parc industriel de la Plaine de I'Ain (Auvergne-Rhéne-Alpes),

- Péle d'sxcsllence incustrisile Rennes-L3 Janais (Bretagns),
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le dauphiné..

ALPESDE HALTE-FROVENCE

Oraison : les pralines Doucet entrent a I'Elysée

;
i

L es produits de 13 confiserie
Frangois Doucet sont

également a ['honneur ce week-
end, a la grande exposition
“Fabriqués en France” qui se

tient durant deux jours, au palais
de I'Elysée.

L'entreprise familiale fondée en
1969 a Oraison, spécialisée dans

la confiserie, fait partie des 101
candidats retenus par le comité de sélection, la seule aussi a représenter le

département des Alpes-de-Haute-Provence.
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Une récompense saluée par son acluel directeur général Jean-Marc Doucel,
le fils du créateur de l'entreprise, qul se dit trds ému aprés avoir pris
connatssance de la bonne nouvelle, 1l y a queiques jours.

« Une belle reconnaissance qui salue notre savoir-faire »

« Nous avons candidaté au mois de novembre avec un petit espoir d'étre
sélectionné, &t nous avons appris récemment que nos produits avaient 618
retenus pour la grande exposition, C'est une belle reconnaissance qui salue
notre savolr-faire et les actions que nous avons lancés autour de 1a filidre
amande en Provence, avac |a plantation récente de 2 200 pieds
d'amandiers », déclare Jean-Marc Doucet encore sous le coup de "'ametion.
Le produit sélectionné et présenta 3 I'Elysée est le "Pralino Eis Amendo”, un
produit historique qui 2 fait la renommée de la PME familiale.

« Nous avons fait {e choix de sélectionner un produit spécifique,
emblématique de la marque a base d'amandes de Provence. Aprés quelques
hésitations, entre les pates de fruit glacées aux abricots de Provence, le
choix s’est porlé sur nos produits phares, la praline et Famande qui ont fait
la notoriété de notre entreprise », conclut Jean-Marc Doucel qui s'est rendu
hier, dans la capitale pour l'inauguration de l'exposition.
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Le Point

Macron vante le "made in France” qui justifie
:.;’gs réformes

Emmanuel Macron a donné vendredi le coup d'envoi d'une exposition a
| Elysée de 120 produits fabriqués en France, l'illustration selon lui du

succes de sa politique pro-investissement, y compris de ses réformes
“pour les riches” quil assume pleinement,

"Derriére ces objets, il y a tout ce qu'on fait aver les ministres”, s'est
félicité le président de la République devant les fabricants sélectionnés
dans toute la France, dont les produits ont envahi les salons d'apparat
et les jardins du palais présidentiel.

Visiblement ravi de cette initiative inédite, qui transformera ce week-
end tout le palais en foire éphémeére ouverte au public, le chef de I'Etat
s'exprimait devant un parapluie de Cherbourg et une cocotte-minute
tronant sous les dorures.

“Tout ¢a s‘appuie sur des réformes qui sont conduites depuis quelques
anneées, Parce quon ne peut pas demander de fabriquer en France si
derriére on n'a pas un coGt du capital compétitif, un cott de I'emploi
competitif”. "On me dit +vous faites des réeformes parfois pour les
riches+ ? La belle affaire !", a-t-il ironisé.
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"Si on n'a pas des entrepreneurs et des investisseurs francais qui
investissent en France, ou l'entreprise ferme, ou on est dépendant de
capitaux étrangers qui ne regardent que la rentabilité. Donc oui, il a
fallu faire des réformes pour baisser le cotit de | investissement, pour
ameliorer sa rentabilité, pour supprimer la part de I'ISF quand il
s'investissait dans le capital productif francais”, a-t-il plaidé, rappelant
la hausse des investissements et de ['emploi industriel.

Evoquant la lutte contre le changement climatique, il a aussi jugé que
le “fabriqué en France" nécessitait "un monde ouvert” pour pouvoir
exporter mais permettait aussi de réduire les émissions de carbone,
affirmant: "Tout se tient".

Cette "Grande exposition du Fabriqué en France™ accueillera ce week-
end 10.000 curieux qui se sont inscrits en ligne pour visiter les salons
prestigieux, envahis de produits traditionnels ou high-tech, de la
cabine de douche installée sous la verriere du jardin d'hiver a I'énorme
tracteur posé sur l'élégante pelouse et le matelas de la salle des fétes.

C'est aussi l'occasion de montrer un Elysée ouvert pour un événement
positif, alors que la contestation contre la réforme des retraites plombe
I'ambiance pour 'exécutif depuis des semaines.

Les entreprises sélectionnées exprimaient leur fierte d'un tel décor.
Pour Jean-Marc Doucet, directeur général des confiseries Doucet, a
Oraison (Alpes-de-Haute-Provence), "exposer ici est le signe d'une
reconnaissance de nos savoir-faire. Pour nos pralines, entierement
produites sur place avec des produits locaux, nous avons relancé la
production des amandes de Provence, qui était en total déclin. Nous

"Il ne faut pas avoir honte du fabriqué en France, méme dans la haute
technologie”, a renchéri Samuel Corgne, patron d'Ergosante, basée a
Anduze (Gard), qui présente un exosquelette dans le salon Murat.
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DOUCET CONFISEUR A

L'ELYSEE

Jegn-Mare Douet..

Pour la premidre fuis, l'enreprise
Frangois Doucel conlisew o &
sélectionnée pour participer & la
grande exposition annuclle du
Fibrigué en France au palais de
I'Elysée. Nous uyons rencontre lo
dircetear géndeal Jeaa-Mare Douest,
encore sous Jo coup de Fémotion.

HPi : Comment cela g"est - Il pussé
°

Jean-Marc Doncet : ¢ Cette
manifestation regroape 101
entrepnses an plan national qui
feprésentent ua savoir-tatre de
produns traditoanels, comme les
parspluies de Cherbourg, les
madeleines cu lo beret bisque, Nous
avoas candidmé ; il n'y o que deux
mois pour parliciper & oot Evenament
ol la réponsc et armives tout
dernitrement. Nows sommes la seule
entreprsc du cépartement 4 ¢tre
relenue ».

Votre sentiment ?

Pour noue, c'it une horme nouvells
Lo produtt Pralmo = Amendo, est
spacifigue de la marque, ot nous

B S e A LA L LR TN IRV TR AR

avers ciblé les amandes de
Provuence. Nous avons hésité entre
leg plites de frnts glaedas sux
ahricots de Provence ot avens chivigs
la praline, plus en ligne svee lo
cavonr-fare de mon pére Pralmes ¢l
amandes ont fait la noton&cé de
notre entreprise de 1969 jusqu'a nos
jours, C'est ure histoire de famille et
de rerritorz.

Une ferme de reconnalssance pour
vos actions de relance de 1 Aligre
amande *

Frangeis Doucet cn etait deja un
acteur, ot nous avons planté 2 200
pieds en mars 2019,

Alors. en route pour Paris 7

Ce vendredi, je participerai 4
I'inaaguration de cette exposition &
I'Eiysée, Jaurai de fomes pensdag
pour ralte personnel, ma fanlie, et
j¢ suis rés fier de voir Mhéritage de
mes pareals Maggy et Frangois
Doucet porté au plus baut »,
Franyols Doucet Coafiseus | www.
fraaccis-doucer com

§ Tous drolts do reproduction résenves
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Haule Provesce 53

Oraison ;: Doucet confiseur a
I'Elysée
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Fabriqué en France : les 11 ambassadeurs
alimentaires selectionnes par U'Elysee
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Toutes les émissions

FIERS DE NOS ENTREPRISES AVEC YVES BLISSON
| Entreprise du jour avec Yves Blisson

Diffusion du mardi 14 janvier 2020
Duree : imin

lllustration - CC

Source : L'usine Nouvelle - Online (Presse Affaires)
Cible : Grand public
Audience : 550 058 visiteurs / mois
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LUSINENOUVELLE
Peugeot 3008 hybride, jean 1083, drone
electrique... Découvrez la liste des 120

objets sélectionnés par l'El la
grande exposition dl'::rlbnqy:.e:?'mu

- mwe . TR IR W PR A e e el LR T TR R N
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KArs pemdaty

Les entreprises avaient jusqu'au 9 décembre 2019 pour déposer leur
candidature aupres de la préfecture. Le ministére de l'Economie et
des finances avait requ fin 2019 plus de 1750 candidatures. Un comité
de sélaction s'est ensuite réun), présidé par la Secrétaire d'Etat
aupres du Ministre de I'Economie el des Finances, Agnés Pannier-
Runacher, compose de personnalités reconnues pour leur
engagement en faveur du Fabrigué en France pour sélectionner les
120 entreprises qui seront présente les 18 et 19 janvier au Palais de
['Elysée pour le salon Fabriqué en France.

Decouvrez l'entreprise de votre département selectionnee avec cette
carte interactive :

10t oy - oo . N L L
1ii. ! P
- 4 o
L] Vors
oo b . Bl * - ..
— . o ’ ™ ~ LY W g
oa « Som ° o
. ¢
L | ' - o p —
LJd . ' ee '
e 14 & -
M 3 L] s
. . ST Q . ' e
" o P ’
) z *
L T Lot ‘r'vn & . oL
° L Y . e 2 ® « "“‘
Y iy - - )
. -
i L ] . Smerte
: i ! ' . L
IR Le ©Cua [ api u LUl Prwmcaxs ro B acus -

Le canfiseur Frangois Doucet | prafines aux amandes *Praling Eis
Amendo de Progvenso”

Source : La Provence — Online (Presse Quotid. Rég)
Cible : Grand public
Audience : 1 510 833 visiteurs / mois
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La Provence

LUND 13400,/2020 2 1313 SORTIES - LOISIRS ORAISON

Oraison : le confiseur Francois Doucet

sélectionné pour une grande exposition a
I'Elysée

La Grande Exposition du fabirkgud en France se Uundra kes 18 et 19 Janvier prechaing A Elysde Cette exposl tion b pour but
due mettre une wduur et & |Ponmeur bey produits des Riggoen du peys, Los Al pes dy Haunto- P rovence seront reprdsentdes
par e confiseur orasoneals, Frangots Dovcet qul s retrouserz au millleu des 101 produns s&ectionnes

Au-clela de valoriser les savvoir-fairm, ¥ s'agit de promouvete v made de conmommation engage. Consorrrer frangais est un
acte d'engagarent pour écologie (circult court, réduction de notre empreints carbone) &t gour feconomie (fake vivre nos
travailioers et keur travaslieur),

Source : Dici.fr (TV Régionale)
Cible : Grand public
Audience : 98 735 visiteurs / mois
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Alpes de Haute-Provence : Frangois Doucet Confiseur
sélectionné pour la Grande Exposition du Fabriqué en
France a I'Elysée

Source : L’épicurien (Presse Masculine)
Cible : Grand public
Audience : 70 000 exemplaires
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HommeDéco

les news de la semaine

Ca pulse pour la pate de fruits !

Parfois oubliée, parfois jugée vieillotte mais emblématique et savoureuse... la fameuse pate de fruits signe un come-
back haut en gourmandise grace a la Maison Doucet. Deux recettes innovantes a base de fruits et de |égumes ! Et oui
la pate de fruits se réinvente et se met au goGt du jour. Pour les Eclats de Fruits, Une combinaison ultra gourmande et
légére qui allie |a saveur fruitée intense et fondante des pates de fruits et le goQt pur et délicat des éclats de fruits
déshydratés. Quant Aux Primeurs, une association de saveurs fruitées et de |égumes du potager.

Les Eclats de Fruits, 14,75 €. www.francois-doucet.com Primeur, 14,30 €. www.francois-doucet.com
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+ Serner les aubergines ef les polrmaux sous adri « Un massi beay
auz 4 salsons + Bouturer le jasmin d'hiver + Planfer des berpénias
/ . » 8

Choxslr et plinte

ARBRES)
FRUITIERS

NAINS

terrasses
et petits jardins

% Pommier, pruniefiii
pécher, abricotier, B8

% Les bons gestes

AU CEEUR
DES REGIONS

Les fétes de l'ours
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................................. Cest nouveatl .

CONDIMENT DE FETES

La maison Larnaudie
perpétue depuis
1951 un savoir-faire
autour du foie gras.
Il sera rehaussé par
ce confit échalotes
et framboises.
Larnaudie. Confit

de 140 g, 3 € env.

(oe
LARNAUDIE

CONFIT

IOIALOTE & FRAMBOS

SALAISON AU PIMENT

A base d'épaule de
porc sans OGM, ce

s chorizo des Pyrénées
est épicé au poivre
et piment doux, puis
agrémenté de vin
rouge de Madere.
Delpeyrat. 20 tranches
fines (70 g), 2,50 € env.

COFFRET FRUITE

Cette collection de pates de fruits &
I'ancienne offre un contraste délicieux
entre un enrobage croustillant et un
coeur moelleux. Avec un assortiment
7 de cing saveurs: fraise,
orange, pamplemousse,
¢ mangue et figue.

. Frangois Doucet. Eclats

. de fruits, 200 g, 15 € env.

POT A CHOUCROUTE

Pour la choucroute
et autres aliments
a faire fermenter,
ce pot a joint
d'eau est en gres
émaillé vernis (diam. 25 x H. 32 cm).
Il est livré avec son couvercle et existe
en plusieurs contenances, de 5a 25 |.
Tom Press. Pot de 10/, 85 € env.
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MAIS QUOI ?

L www.maisquoi.fr

Idées Cadeaux SAINT-VALENTIN !

Publie le 5 fevrier 2020 par REMY DARCANGELO

Le 14 février approche a grands pas ! Alors beaucoup vont dire: *“Mais quoi c'est une
féte commerciale ! Pas besoin d'un jour précis pour offrir un cadeau a sa moitié !
Alors oui je suis d'accord mais il faut avouer que le jour J, on a tous secrétement
envie d'une petite attention ! Mais quoi offrir ?

Voici un petit florilége qui fera plaisir, surprendra ou régalera votre Valentin(e) !
Et si tu n'as pas de Valentin(e), je te prévois un booster en fin d'article et de toute
facon, tu as le droit de tout acheter pourtoiah ah!
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KISS MY CHEF

actualités gastronomiques

Sélections gourmandes / 10 février 2020

PETITS PLAISIRS DE SAINT-VALENTIN

Vaous étes ici : Accueil > Chaud devant ! > La Belle Vie > Sélections gourmandes > Petits plaisirs de Saint-
Valentin

Petits grains gris et noirs, cceurs moelleux ou croquants, chocolats

fondants, et délicieux entremets, voici les gourmandises de la Saint-Valentin

2020.

Frangois Doucet

Coffret Saint-Valentin

Ce joli coffret réunit deux créations stars de la maison : la Crém'fraise (alliance d'une pate de fruits 3 la fraise et
d'une fine couche de chocolat blanc) et le Pralino (bonbon au chocolat noir composé d'une amande du sud de la
France enveloppée d'une fine couche de nougatine, parfumée a Ia vanille Bourbon et aux herbes de Provence,

puis une couche de chocolat noir). Coffret (150g) : 13,50 € - En boutique et en ligne.
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Deputs 1969 R .

fabrication A
de pralines,

comme e Pralino
revisité en 2019

=9 4MEdeCAen 2019 —
= 70 salariés
= 800 tonnes par an

de pates de fruits, §
chocolat et pralines %
= 15% a l'export -
= 21 marques déposées - §
= 10 nouveautés par an 5.

%

Les douceurs provencales
du confiseur Doucet

En 2019, le confiseur Francois Doucet a fété ses 50 ans.
Visite au cceur d'une maison qui revendique son identité
régionale a travers des produits et des ingrédients locaux.

bées de chocolat apparaitront
plus tard. «Les premiers essais
datent de la fin des années 80,

une heure de Marseille,

la boutique d'usine de la

Maison Francois Doucet
Confiseur a Oraison, dans les
Alpes-de-Haute-Provence, recéle
de ces douceurs qui ont fait la
réputation de ce confiseur d'ex-
ception. En vedette, le Pralino,
un bonbon a base d’amande du
sud de la France enveloppée
d'une fine couche de nougatine,
parfumée & la vanille Bourbon
et aux herbes de Provence. Pour
les 50 ans de la société, la frian
dise a été déclinée I'an dernier
au miel, a la cannelle et au pas-
tis! Une boite collector a été
aussi éditée et vendue en sep-
tembre 2019, un écrin pour les
précieuses douceurs: les pates

de fruits qui représentent 60 %
de I"activité, mais aussi le cho
colat, démarré en 1982,

Boulets de canon

Jean-Marc Doucet est la cin-
quiéme génération dans le mé-
tier de confiseur, la deuxiéme
a Oraison. S'il dirige seul 1’af-
faire, ses trois fréres et sa sceur
sont actionnaires de la société
héritée de ses parents, Frangois
et Maggy. Apres avoir travaillé
chez Perl'’Amande, son pére
montera sa propre maison en
1969, en se spécialisant dans la
fabrication de pralines. Les
amandes étaient torréfiées puis
enrobées de nougatine. Les pates
de fruits glacées et celles enro-

indique Jean-Marc Doucet, direc-
teur général, Les Douces Marion,
enrobées de pdte d'amande avec
une finition au chocolat ont été
lancées en 1989, Elles étaient
appelées les boulets de canon,
a l'occasion du bicentenaire de
la Révolution. » Les confiseries
seront vendues d'abord dans
les patisseries et les chocolate-
ries locales, avant de s'étendre:
Aix-en-Provence, puis Marseille,
Montpellier, Toulouse..

Le bio? « Nous avons une gamme
bio récente avec quatre parfums
de pates de fruits et quatre réfé-
rences de chocolat», reprend
Jlean-Marc Doucet, qui vise une
diffusion dans les réseaux spé-
cialisés. Au total, une dizaine
de nouveautés sont proposées
chaque année et diffusées wumn
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wuw pour partie dans les ré-
seaux spécialisés: boulangers,
confiseurs, épiceries fines et
grands magasins (Lafayette
Gourmet, La Grande Epicerie,
Printemps). En GMS, Francois
Doucet est présent au rayon
conventionnel et en bio avec sa
marque premium Les Confiseries
de Marion, qui revendique son
identité régionale & travers un
logo «concoctée en Provence»,
1l y a aussi le site internet et,
bien sfr, la boutique sur le siege
de I'usine. Aujourd’hui, le chiffre
d’affaires atteint les 9,4 millions
d'euros, dont 30 4 40 % de vente
de produits @ marque et une
part a I'export qui s'éléve a
15 %. « Nous avons démarré
dans les années 70 avec la Bel-
gique, U'Allemagne, U'ltalie, I'Es-
pagne et la Grande-Bretagne »,
précise Jean-Marc Doucet.

Concurrence californienne

Les confiseries font appel a des
produits locaux. Le Pralino est
réalisé avec des amandes de
Provence. « Il y a eu des plans
de relance dans les années 70,
mais la filiére ne s'est jamais
remise de la concurrence des

bio avec quatre parf

amandes californiennes, ex-
plique le dirigeant. En 2014, un
nouveau plan a été mis en place
avec les acteurs de la région
comme Roy René, L'Occitane,
Perl’Amande. Un embryon de
comité interprofessionnel est né
en 2018 avec une coopérative,
Sud Amandes.» En liaison avec
le comité interprofessionnel
France Amande, la Maison Dou-
cet a planté 8,5 hectares d’aman-
diers en mars dernier, soit
2200 arbres qui atteindront leur
maturité d’ici a cinq ans. «Le
verger a pleine production attein-
dra 10 % de notre consomma-
tion, souligne le directeur géné-
ral. Il faudrait 100 hectares pour
couvrir nos besoins!»

Frangois Doucet travaille aussi
avec plus de 70 % des fruits de
la région: des abricots récoltés
dans le nord de la Drome pro-
vengale, des coings de Provence,
des figues du Var, des péches
de la Vallée du Rhone, des poires
Williams et des pommes pro-
duites a Sisteron (04). « D'autres
cultures sensibles pourraient étre
plantées chez nous, comme des
variétés d'abricotiers pour la
confiserie», estime-t-il.

torréfides, avant d'étre enveloppées dans différents nappages.

ums

« Nous avons une gamme

A

=

~

i -

Les fruits sont achetés sur pieds
avant la récolte, puis gottés et
envoyés a un transformateur
qui va les éplucher, les laver,
les broyer, les tamiser, les apper-
tiser et les stocker dans des fats
de 200 kilos. La cuisson dure
entre vingt et trente minutes.
Les fruits sont placés dans deux
cuiseurs, on y ajoute ensuite la
pectine (des extraits de pépins
de pommes ou d'écorces
d’agrumes) puis le sucre pour
un brassage en cours de cuisson,

moule ol elle y restera vingt-
quatre heures.

de pates de fruits et avant |'addition du sirop de glu-
quatre références i cose, qui empéche la cristalli-
de chocolat. » £ sation du sucre pour garder le
Jean-Marc Doucet, g moelleux. La pate de fruits en-
oty d e & core chaude est coulée dans un
g
H

Au-dela des exigences

«L'appellation est réglementée,
précise Jean-Marc Doucet. Une
pdte de fruits de coings doit étre
100 % coings, celle aux fram-
boises doit avoir au minimum
25 % de framboises, mais nous
sommes au-dela des exigences
avec 50 % de framboises. » A la
sortie du moule, la coupe et le
sucrage des pates de fruits sont
réalisés manuellement, « Une
équipe peut couper pas loin
d'une tonne par jour et produire
entre 600 et 800 kilos. »

Aujourd’hui, la production est
de 800 tonnes par an, dont 500
de pates de fruits et 300 de cho-
colat. Pour le confiseur, I'objec-
tif est de développer la marque
pour arriver & 60 % des ventes,
contre 30 a 40 % actuellement.
Et de travailler le développement
hors des frontiéres, y compris
au grand export avec une per-
sonne dédiée. « LAsie est le mar-
ché le plus prometteur», assure
Jean-Marc Doucet. Trés ancrée
au Japon, la maison est aussi
présente dans une trentaine de
pays dont les Etats-Unis, le Ca-
nada, le Moyen-Orient, la Rus-
sie ou l'Australie. u S. LAV,
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Coffret Saint-Valentin Francois Doucet Confiseur

4 12 février 2020 & Laure Pierre % amande, chocolat blanc, chocolat noir, confiserie, francois doucet confiseur, herbes de

Provence, nougatine, Saint-valentin, vanille Bourbon

Frangois Doucet Confiseur propose pour la Saint-Valentin un coceur gourmand composé de Crém‘Fraise et
de Pralino, de quoi faire fondre I'élu(e) de votre coeur!

La Crém'fraise est une gourmandise savoureuse évocatrice du
subtil mariage de fraises a la chantilly. L'alliance d’'une pate de
fruits a la fraise et d'une fine couche de chocolat blanc éveille
des saveurs d'été qui exaltent les papilles. Le Pralino Chocolat
noir brillant est la déclinaison du Pralino Chocolat

noir poudré avec une finition brillante. Ce bonbon au chocolat
noir, tendre et croquant, est composé d'une amande du sud
de la France enveloppée d'une fine couche de nougatine,

parfumée a la vanille Bourbon et aux herbes de Provence, le l)F(l;A‘L\‘(;(l-‘:lE'r
tout recouvert d'une couche de chocolat noir. Cette confiserie, CONFISEUR

exaltée par 'amertume du chocolat noir, comble les palais les
plus exigeants. Coffret Saint-Valentin : 13,50 € (www.francois-
doucet.com).
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Les douceurs provencales du confiseur
Doucet

SYLVIE LAVABRE | EPICERIE , EPICERIE SUCREE, PGC PUBLIE LE 12/02/2020

WIWITTER  {FACEBOOK  INLINKEDIN JGOOGLE + EMAIL EAMPRIMER

En 2019, le confiseur Frangois Doucet a fété ses 50 ans. Visite au cceur
d’une maison qui revendique son identité régionale a travers des produits

et des ingrédients locaux.

3=

Depuis 1969, la société, dont ['usine est située a Oraison (04), s'est spécialisée dans la fabricationde pralines,
comme le Pralino, revisité en 2019. © photos : sylvie lavabre - adobe stock
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Alpes de Haute-Provence : Les amandiers se réveillent sur
le département

Publié par Laurie Charrié le jeu, 20/02/2020 - 12:47

A chacun son rythme! Les amandiers de Haute Provence commencent doucement & nous offrir quelques

signes de I'approche du printemps. L'arbre provencal, dont certaines variétés fleurissent trés ...
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Jeudi 27 février, Arnaud Montebourg
sera dans les Alpes-de-Haute-Provence,

pour

EFABRE?2
Jeudi 27 février, Arnaud
Montebourg sera dans les
Alpes-de-Haute-Provence, pour
évoquer la relance de la filiére
amande. A l'issue d'une rencontre
avec le monde agricole, il fera un
point avec René Massette, président
du Conseil départemental.
Ancien ministre du redressement
productif et ténor du "Made in
France" qu'il a ressuscité, Arnaud
Montebourg a quitté la politique (ou
presque) pour animer le monde
apicole avec la
marque Bleu Blanc Ruche avant de
se consacrer a la Compagnie des
amandes. Une démarche engagée a

la suite d'un voyage officiel réalisé
en Californie en 2014, ou "le
gouverneur s'arrachait les cheveux
parce que les amandiculteurs qui
exploitaient déja 300 000 ha de
vergers, utilisaient les méthodes de
l'industrie pétroliére pour pomper de
l'eau, avaient épuisé la ressource".
Depuis, il est venu a plusieurs
reprises dans le département et
notamment a Oraison ou Francois

Doucet confiseur a entamé des

plantations d'amandiers. ®
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ALPES DU SUD

Alpes de Haute Provence : relance de la filiére
amande

28 Février 2020 & Imprimer I'info

AGRICULTURE / L'amande francaise a sa capitale ainsi que son premier acheteur
avec Francois Doucet Confiseur a Oraison et son principal producteur en la famille

T| Taille du texte

Jaubert a Valensole

- Alpes de Haute Provence -

La Compagnie des Amandes veut ressusciter 'amande « made in France » qui a
quelque peu disparu avec & peine 500 tonnes produites sur le territoire alors que la
France en consomme 40.000 tonnes et I'Europe en importe un milliard d’euros par
an. Marché d'avenir & Iimplantation historique et culturelle sur les Alpes de Haute
Provence, I'amande francaise a sa capitale ainsi que son premier acheteur avec
Frangois Doucet Confiseur & Oraison et son principal producteur en la famille Jaubert
a Valensole. Présent ce jeudi a Digne les Bains, Arnaud Montebourg est aujourd’hui
président de la Compagnie des Amandes et propose un projet novateur pour
relancer la filiére.

« Nous exploitons ensemble avec le soutien technique, la débouchée économique
et I'investissement financier », A. Montebourg

» 00:00 00:48 o) s

Télécharger le podcast

Alors que 1,950 hectares se sont déja déclarés candidats sur 15 départements a ce
nouveau projet de la Compagnie des Amandes, une seule candidature non loin de
Forcalquier a été a I'heure actuelle déposée. Trop peu pour un département qui a
tous les atouts pour diversifier ses productions agricoles et accompagner le
développement de toute la Provence.

16
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La Provence

VENDREDI 28/02/2020 a 20H16 ECONOMIE DIGNE-LES-BAINS

Les Basses-Alpes ne se bousculent pas pour
relancer la filiere amande

Alors que notre département était grand producteur par le passé, le projet d’Arnaud Montebourg séduit
peu chez nous

Par Maxime Lancestre

L'ancien ministre venait hier dans le département lever les réticences des agriculteurs. PHOTO S.D.
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Dans les années 50, les Alpes de Haute-Provence s'illustraient comme le premier département francais de
production d'amandes. C'est donc en toute logique que I'ancien ministre de I'économie reconverti dans
I'entreprenariat Arnaud Montebourg, a sélectionné notre département parmi les sites stratégiques destinés a

son projet de relancer la filiere amande dans le bassin méditerranéen.

Objectif pour le champion du "made in France" a |a téte de la Compagnie des amandes : planter 1900 a 2000
hectares. Bouches-du-Rhéne, Aude, Gard, Vaucluse, Corse du sud... Des démarches ont été menées auprés
d'arboriculteurs des départements visés “avec un certain succes", commentait Arnaud Montebourg aux cotés
du président du Conseil départemental René Massette hier. Les 50 millions nécessaires a l'investissement
financier ont été levés et 124 hectares seront plantés cette année dans une quinzaine de départements.”

De bonnes nouvelles, mais on s'étonnait assez du retour de |'ancien ministre chez nous, sa derniére visite
étant relativement récente. Lexplication tomba tel un couperet. Dans les Alpes de Haute-Provence, qui
comptent le premier producteur frangais d'amandes a Valensole et le premier acheteur frangais le confiseur
Frangois Doucet d'Oraison, les arboriculteurs ne se bousculent pas pour la recultiver. 0 hectare sur les 124 de
plantations annoncés, le dernier département du classement pour ce projet. "On a du mal a trouver des
producteurs”, précisait René Massette a qui, en tant qu'habitant du territoire, il incombait de donner les
explications. Lagriculteur bas-alpin prend en option premiére langue : le calcul. Il veut d'abord savoir ce que cela va

lui rapporter.”

La demande est forte

Une certaine méfiance donc, ajoutée a la concurrence des plantes aromatiques et médicinales et a une forte
présence du photovoltaique sur le territoire. Des réticences que la Compagnie des amandes s'est employée a
lever toute la matinée aupres d'agriculteurs du territoire. "Nous ne sommes pas les Américains ou les Chinois, la
terre appartient aux paysans”, reprenait Arnaud Montebourg. Ils représentent 51 % de la compagnie, nous 49 %.
C'est nous qui apportons le financement, l'agriculteur ne s'endette pas, ce qui est la maladie de I'agriculture actuelle.”
Un bon point sachant que |'investissement se monte bien a 10 000 € I'hectare. Et ce soutien financier s'étend
jusqu'a une rémunération dés le premier jour du mois d'implantation de I'agriculteur. De I'ordre de 700 €
I'hectare auquel s'ajoute 300€ de loyer avant méme la récolte. Un autre argument de poids, car six ans sont
nécessaires avant qu'un amandier arrive a maturité. "Pourquoi devraient-ils travailler cinq ans gratuitement ?"
Les colts d'exploitation sont aussi pris en charge. La Compagnie assure aussi le soutien technique (formation)

et apporte les débouchés commerciaux.

"Les agriculteurs nous demandaient ce matin @ combien on achéterait les amandes... Mais on achéte pas, nous
sommes associés. On croule sous les clients et on partage les bénéfices." Car la demande mondiale est forte et la
production francaise faible, de I'ordre de 500 tonnes pour un marché intérieur de 40 000 tonnes en
progression constante.

Selon les estimations du projet, le prix de vente avoisinera 10€ le kilo et I'agriculteur devrait toucher 2000 €

hors charge par hectare et par an. "Nous avons eu le sentiment de lever les craintes".
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LA RELANCE DE LA FILIERE
AMANDE PASSERA T-ELLE PAR LA
« COMPAGNIE » D'ARNAUD
MONTEBOURG ?

Arnaud Montebourg avec le président du
Conseil Départemental, René Massette.

Le président du Conseil
Départemental des
Alpes-de-Haute-Provence, René
Massette, a invité Frédéric Esmiol,
président de la Chambre
d'Agriculture et des agriculteurs du
département, a venir rencontrer
Arnaud Montebourg, I'ancien
ministre aujourd'hui président de la
Compagnie des amandes. Objectif
de la rencontre, « présenter un
projet local, a la fois coopératif et
industriel », pour la relance de
I'amande dans le département, filiere
extrémement porteuse du fait d'une
offre insuffisante par rapport a la
demande : moins de 500 tonnes de
production frangaise pour un marché
intérieur de 40 000 tonnes, et une
demande qui « explose », en Europe
comme partout dans le monde.

La démarche de la Compagnie des
amandes consiste & proposer aux

intéressés de rester indépendants en
louant a la société leurs sols a long
terme avec la garantie d'un revenu
forfaitaire, le financement de leurs
investissements et des cinq
premiéres années nécessaires ala
maturité des arbres. « En outre, ils
bénéficient d'un concours technique
et d'une garantie de débouchés
commerciaux », poursuit Arnaud
Montebourg, « notre ambition c'est
2000 hectares de nouvelles
plantations sur le territoire du grand
sud allant de Draguignan a
Verdun-sur-Garonne en passant par
Loriol et Bonifacio ».

Du mal a trouver preneur

Mais dans les
Alpes-de-Haute-Provence, le constat
est sans appel. Alors que 1 950
hectares se sont déja déclarés
candidats sur 15 départements, et
malgré la présence du plus gros
producteur national, la famille
Jaubert installée sur le plateau de
Valensole et de la maison Franc¢ois
Doucet premier acheteur d'amandes
frangaises, a Oraison, les surfaces
concernées ne représentent que 164
hectares sur 8 exploitations. Et une
seule candidature pres de
Forcalquier, a été déposée a 1'heure
actuelle. Manque de communication,

Hwieg-HDN1PC0Zg-_VkhuGMY Thi

trop petites exploitations, « pour
étre rentable le projet ne concerne
que des plantations supérieures a 10
hectares », préférence donnée a la
filiere Senteurs Saveurs ?

« Bizarrement nous avons du mal a
trouver preneur alors qu'en 1948 la
Provence était plantée de 12 000
hectares d'amandiers ». D'autant
que le projet entre dans le cadre des
circuits courts pour une agriculture
locale et durable et reste un moyen
pour les jeunes agriculteurs de
s'investir dans une filiere de grand
avenir. Il sera présenté en septembre
lors de la manifestation "Terres de
Jim", le concours national de labours
organisé a Valensole.

Le Chiffre : 365 000

La production mondiale d'amande
est assurée par la Californie
intérieure, qui, avec 365 000
hectares plantés, répond a 80% de la
demande. ®
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Variété provencale

Redécouvrez la pate de fruits grice a
ce confiseur de Provence qui dévoile
de merveilleuses unions. Betterave-
cassis, poivron-fraise ou encore
oignon-figue... cing variétés qui vont
ainsi twister vos papilles! Originalité
assurée! ———— .

« 14,30 €,
200g. Les
Primeurs,
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CHAUD DEVANT

4 Bio & bon

AL Jean Martin met & 'honneur

= %’ le pois chiche. Evasion
MARTIN garantie avec cette
w authentique purée de pois
chiches mélangée au tahini,
i préparation orientale a partir
£ degraines de sésame broyées. Houmous
ou sésame, Jean Martin, 4,40€

o5 o

100 ans!»

d'olive aux qualités gustatives
d'exception et au design unique avec
son graphisme sur verre sérigraphig,
Huile d'olive vierge extra fruitée bio,
Emile Noél, 12,95 €

¥/

o

-

r=J
i

4 Pour les petits

et les gr:md.\'
Lalliance du savoir-faire et de la
qualité a donné naissance a une
gourmandise idéale Elaborés sans
huile de paime et présentés dans
un emballage 100% recyclable
ces petits ceufs enchanteront la
chasse pascale. Petits ceufs lait &
blanc praliné sans huile de palme,
Révillon, 6,99 €

Un mariage audacieux»
Une association de saveurs
fruitées et de légumes du
potager qui révéle en bouche des
parfums subtils et des textures
gourmandes. Chaque contraste
est savamment équilibré pour
sublimer le meilleur de chaque
ingrédient. Les primeurs, Frangois
Doucet, 14,30€

Pour féter son centenaire, la marque '@
Emile Noél a développé une huile E e Fé

4 Cap sur la route du café
Pour la premigre fois Jacque Vabre
commercialise un café bio, raffiné
aux notes aromatiques et
légérement acidulées, et
respectueux de l'environnement.
Nectar bio, Jacques Vabre, 3,59 €

i Les fruits 3 | honneur!
es Pammes, des poires et rien d'autre
compasition des quatre no 9
de maniére
manuellement,
naturalité, leyr sz
100% fruits

voil la
UVeAUX jus 100 %. Prodyi

. : uits
ocores_ponsabies et cueillis

les fruits révalent ici toute leyr
VEUr et leur générosita, Jus plats
du verger, L Blottiére, 2 50 ¢

ConmETADLE |

a La vie en rouge

Pour la premiére fois, le thon albacore
Connétable se pare du logo Label rouge,
unigue signe officiel de qualité impligquant
une obligation de résultat en matiére de
goit. Thon albacore au naturel, Label rouge,
Connétable, 2,94 €
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LA CONFISERIE FRANCOIS
DOUCET DEFEND UNE AMANDE
PROVENCALE

Didier Gazanhes
La confiserie Francois Doucet, basée
a Oraison, a fait partie des 101
produits sélectionnés pour
I'opération la Grande Exposition du
Fabriqué en France, organisée les 18
et 19 janvier dernier a I'Elysée.
L'occasion pour I'entreprise de
montrer son savoir-faire historique,
notamment dans le domaine des
pralines aux amandes.

Jean-Marc Doucet dirige la confiserie
éponyme qui a participé début janvier a
la Grande exposition du Fabriqué en
France.

Oraison dans les
Alpes-de-Haute-Provence. Entre le
plateau de Valensole et les pénitents
pétrifiés des Mées, le village est un
lieu historique de la filiere de
I'amande en Provence. La société
Francois Doucet a vu le jour en
1969, grace a Francois et Maggy
Doucet, les parents de l'actuel
dirigeant, qui se sont installés dans
un ancien cassoir a amandes du
début du XXe siecle. « Cet
emplacement était chargé de sens.
Nous achetons pres de 75 % de la

production d'amandes de Provence
et notre entreprise a toujours été liée
a la transformation de produits
locaux, amandes ou fruits », précise
Jean-Marc Doucet, directeur général

de la confiserie, qui compte une
soixantaine de salariés pour un
chiffre d'affaires de 9, 2 millions
d'euros.

LABELLISES ENTREPRISE DU
PATRIMOINE VIVANT

En début d'année, l'entreprise a été
sélectionnée pour participer a la
Grande Exposition du Fabriqué en
France organisée par 'Elysée. « Il y
a eu un appel a candidatures en
décembre 2019 et nous avons
répondu. Nous avons présenté nos
pralines aux amandes et de la pate
de fruits abricot-poire. Nous avons
été retenus par le préfet pour
représenter le département des
Alpesde-Haute-Provence. Notre lien
avec l'histoire locale, la culture de
I'amande en Provence et les plans de
relance visant a remettre en place
une véritable filiere dans les années
a venir ont stirement contribué a
notre sélection. En matiere de
communication, cette opération est
importante pour nous. Elle nous
permet de remettre 1'accent sur notre
savoir-faire, sur notre sour- cing de
produits locaux de qualité et de
parler de nos actions en faveur du
développement durable », confie le
dirigeant. En 2019, la confiserie a
ainsi planté plus de 8 hectares de
champs d'amandiers. 2 200 pieds

0DaTnapjoKyvjxWdSRKBfmjp6e9_M5VNbnaonvIO-3mylOSTCD62Z90gN_O10AEaAOWEz

d'amandiers, qui d'ici quatre a cinq
ans couvriront pres de 10 % des
besoins de l'entreprise. « Nous
joignons ainsi les actes aux paroles.
Depuis 2017, nous sommes
labellisés Entreprise du Patrimoine
Vivant. Nous réalisons et
commercialisons un produit
positionné haut de gamme, d'origine
Provence et transformé selon des
méthodes artisanales. Les process
sont restés les mémes, c'est notre
organisation qui est devenue
industrielle. »

PRODUIT HAUT DE GAMME
ET DISTRIBUTION
SELECTIVE

La confiserie distribue ainsi ses
produits aupres d'un réseau de
magasins sélectifs (cavistes,
boulangeries, patisseries, épiceries
fines, moulins a huile... ) dans
I'ensemble de 1'Hexagone. « Nous
sommes sur un marché de niche ou
nous ne nous battons pas
simplement sur le prix, mais aussi
sur la qualité et l'originalité des
produits. Nous comptons tout de
méme pres de 3 400 clients actifs.
Les consommateurs sont a la
recherche de produits authentiques,
ayant du golt, avec une histoire en
lien avec le territoire et ce n'est pas
une mode. Cela nous ouvre de
nouvelles opportunités. »

Des opportunités sur le territoire
francais, au regard des pres de 20
000 boutiques qui pourraient
accueillir des produits de la

@ Tous droits de reproduction réservés
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confiserie, mais également des
opportunités sur les marchés
étrangers. « L'export est notre
potentiel de développement le plus
élevé. Actuellement, nous réalisons
17 % de notre chiffre d'affaires a
l'international et nous sommes
présents dans une trentaine de pays,
en Europe, mais également au
Japon, aux Etats-Unis, en Russie, en
Australie, au Moyen-Orient ou
encore au Maroc. » ®
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DES CONDITIONNEMENTS PLUS PETITS
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Anais Digonnet
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FRANCOIS DOUCET confiseur célébre Paques

ECRIT PAR LUCIE GAILLE MERCREDI, 01 AVRIL 2020 00:00

Les beaux jours arrivent, et Piques aussi ! A cette occasion
Frangois Doucet Confiseur propose de nouvelles douceurs pour
ravir les papilles de toute la famille.

L'ASSORTIMENT GOURMAND Une boite-panier, a garder, qui
propose des Crousti'Oeuf

A découvrir dans cet écrin de folie : CrémFraise, Kara'liné,
Croustichoco nuances multicolores, Crousti'oeufs, Amandes
pastels, Noisettes de nos Foréts, Kara'oké, Kara'mel

-y
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- Boite Assortiment 200g : 14,90€

- Ecrin Prestige 270g : 18€

- Crousti'oeufs: Coeur de céréales croustillantes enrobés de chocolat blanc aux nuances multicolores. Boite Festive 190g
:11,70€

www.francois-doucet.com
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Gréoux-les-Bains : Solidarité
et soutiens a la clinique
Korian-Le Verdon

La clinique Korian-Le Verdon poursuit une vigilance de chaque instant envers les
patients et les résidents.

L'article paru dans les colonnes de I'édition du 3 au 9 avril de HPi faisait état des mesures sanitaires,
sociales et relationnelles, mises en place au sein de la structure qui abrite un service de soins de
suite et un Etablissement d'Hébergement de Personnes Agées Dépendantes.

Il précisait également qu'a la date du 25 mars, aucune suspicion d‘atteinte au Covid-19 n'avait été
décelée. L'investissement et le dynamisme des personnels pour accompagner au mieux le
confinement, la qualité de service et le maintien des mesures strictes imposées dés le 9 mars portent
leurs fruits. La situation sanitaire demeure, ce jour, inchangée au grand soulagement des familles et
de I'ensemble des collaborateurs de la clinique.

Ces derniers se félicitent d'avoir bénéficié d'attentions et de témoignages de solidarité et
d'encouragements, "sources de joie", qui mettent du baume au cceur dans I'actuel contexte de crise.
L'établissement Korian-Le Verdon remercie la municipalité de Gréoux-les-Bains qui a fait livrer par la
maison Durandeu, a l'intention des résidents et personnels, des gourmandises de Paques.

Il remercie également la confiserie Frangois Doucet qui a manifesté son soutien aux personnels des
EHPAD par I'envoi de pates de fruit et I'Occitane-en-Provence qui a témoigné de sa solidarité envers
de nombreux établissements de soins par le don de 30 litres de gel hydro-alcoolique.
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LE RESISTANT A&A
du 21 au 27 mai 2020

Vendredi 22 mai Samedi 23 mai
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Pleine mer Basse mer Pleine mer Basse mer Pleine mer Basse mer
08h52 (hauteur : 4m38) | 05h04 (hauteur : Om41) 09h26 (hauteur : 4m46) | 05h40 (hauteur : 0m45) 1001 (hauteur : 4m46) [ 06h16 (hauteur : 0m45)
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0557490479. 0557508200

Bloc notes...

Rédaction du Résistant
47 rue Victor-Hugo 33500 Li-
bourne - 0557554949 - redac-
tion@leresistant.fr

Vos correspondants:
Libourne Canton: Viviane Bourcy
0604411257 - ou vbourcy@free.fr
Sainte-Foy / Pays Foyen:
Thibault Sardou 0675002920 thi-
bault.sardou.85@gmail.com ou au
journal 0557554949 - redaction@
leresistant.fr

Coutras: Alain Delapierre
0685419738 - e-mail: alaind33230.
Ir@gmail.com ou au journal
0557554949 - redaction@lere-
sistant.fr

Guitres et Fronsac: Joél Caur-
raze tél.: 0668962181 ou joelcaur-
raze@wanadoo.fr ou au journal
0557554949 - redaction@lere-
sistant.fr

Dordogne:
Vélines/Villefranche

Monique Cézac, tél.: 0645527801
ou 0553811885 - email: monique-
cezac@hotmail.com

La Roche-Chalais

Glady de Brégeot, tél.:
0699285665 - e-mail: glady.
debregeot@icloud.com
Religion:
Presbyteére Libourne: 0557519061.
Eglise Protestante unie de France
09 52 11 99 60.

Libourne Canton: Maison parois-
siale: 0557248157 -0964 109769
- secteur.br@gmail.com

A Vayres: secteurs.pasto.arbr@
gmail.com

Branne: Maison paroissiale a Saint-
Quentin-de-Baron: 0557248157 -
0964109769 - secteurs.pasto.
arbr@gmail.com

Créon: presbytére: 0556230050
ou presbytere.creon@gmail.com
Castillon: Catéchisme: tél.:
0557401160.

Presbyteére: 0557401160.
Pujols: Eglise Protestante unie de
France 0952 119960.
Sainte-Foy: Presbytére: Sainte-
Foy-la-Grande 0557460338, Les
Léves 0557412148 - e-mail: eglise-
saintefoy@gmail.com

Pays Foyen: Eglise Réformée
de France 27 bd Gratiolet 33220
Sainte-Foy-la-Grande - Tél./fax:
0557460364 erf.paysfoyen@
free.fr

Lussac: presbytére: 06 14525528t
0557247081

Coutras presbytére:

Tél.:

Guitres Presbytére: 0557490479..
Fronsac: presbytére: 0557512747
- accueil@fronsadais.catholique.
fr-www.fronsadais.catholique.fr

Numéros utiles...

Coronarirus: 0 800 130 000
(plateforme nationale) 7 jours sur
7 et 24h/24 et au niveau départe-
mentale: CRP Sud NA D Chantal
Bergey 0800 710 890 de 10h-18h.
Plateforme soutien psycholo-
gique: 0680509971, 7 jourssur 7,
de 9h a12hetde 14h a 17 h.
Smur: 15. Police: 17.
Pharmacie: www.pharmacie-aqui-
taine.org ou composer le 32-37.
Pharmacie de gardeDordogne:
Pharmacie de Lonchat, 7 rue Féne-
lon a Villefranche 05538077 14.
Centre anti-poison: 24h/24 -
0556964080

Centre hospitalier R.Boulin:
0557553434

Service social (Hopital de Li-
bourne): 0557553400

Capr'Lib (prise en charge psycholo-
gique): 0557553455/0557553456
S.0.S. Médecin: 0556447474
Adeclim: 0557516690

SOS Vétérinaire: au 0556020269
All6 enfance maltraitée: 119
Enfants disparus: 11 6000
Violences conjugales: 0800 30
030. Pour le Libournais Centre Infor-
mation sur les Droits des Femmes et
des Familles (CIDFF 0557519392) et
Vict'aid (0556012869), Entre-deux-
Mers le CIDFF Gironde (0557344255
a Créon), SOS Viols Femmes Infor-
mations (0800 05 95 95), Violences
Femmes Info (3919)

Centre d’Accueil en Urgence des
Victimes d’Agression (CAUVA) de
Bordeaux: 0556798777

Vie Libre (alcool-addiction):
06 59 27 42 48
Alcooliques
0556247911
Sida info services: 0800840800
Drogue info services:
0800231313

Don du sang: 0800744100
Accueil sans abri: 115
Consultation gratuite du Défen-
seur des droits, tous les 3¢ jeu-
dis du mois a la sous-préfecture de
Libourne (sur RV) au 0535386854.
P ; tuite d' g

anonymes:

0557515970 (sur RV) a I'Ordre des
avocats rue Thiers (en face du tri-
bunal)

Gendarmerie de Libourne:

Sous-préfecture: 0556906060
Tribunal de grande instance:
0557553680
Tribunal
0557255805
Conseil de prud’hommes:
0557517542

CCIL: 0557254000

CPAM Gironde: 36 46
SMICVAL: 0557847400

Une question sur le tri des
déchets?

Appelez au 0557847400 du lundi
au vendredi de 8h30 a 12h30 et
de 14h a 17h.

Semoctom: 0557345320
SMICTOM Pays Foyen:
0557460307

Recyclerie Pessac-sur-Dor-
dogne: 0963289468.

EDF: 09 726 750 33/ GRDF: 0800
473333

Calibus: 0557510024

SNCF: 35 35 (0,34 €/mn hors sur-
co(t éventuel)

de commerce:

lundi 25 mai

Pleine mer

10h37 (hauteur : 4m40)
22h50 (hauteur : 4m38)

mardi 26 mai

Pleine mer
11h17 (hauteur : 4m29)
23h31 (hauteur : 4am21)

mercredi 27 mai Coeff. -/68
Pleine mer
12h03 (hauteur : 4m12)

Jeudi 28 mai Coeff. 64/60

Pleine mer
00h19 (hauteur : 4m01)
12h58 (hauteur : 3m90)

bourne
Coeff. 78/77

Basse mer
06h52 (hauteur : 0m43)
19h05 (hauteur : 0Oma1)

Coeff. 74/71

Basse mer
07h28 (hauteur : 0m38)
19h42 (hauteur : 0m34)

Basse mer
08h07 (hauteur : 0m31)
20h21 (hauteur : 0m26)

Basse mer
08hag (hauteur : 0m21)
21h07 (hauteur : 0m17)

Prévisions réalisées le : 20/05/2020

Service 2,99 €/ appel

Retrouvez toute votre météo
www.meteofrance.com

O]

METEO
FRANCE

LA RECETTE

Pavlova noisettes et pate de fruits

Difficulté: facile » Préparation: 30 min » Cuisson: 1h » Repos:

1h » Pour 4 personnes

Ingrédients

Pour la meringue:

© 200 g de blancs d'ceufs

* 200 g de sucre blanc extra fin

1 cuillére a café de jus de citron
® 1/2 cuillére a soupe de fécule
de mais

Préparation

Pour la meringue:

1/ Préchauffer le four a 160° C.
2/ Battez les blancs en neige. Dés
qu'ils commencent a monter,
incorporez en 3 fois le sucre tout
en battant. Ajoutez ensuite le jus
de citron puis la fécule de mais et
mélangez le tout trés délicatement
afin d’obtenir un mélange homo-
géne et brillant.

3/ Disposer ensuite la meringue
dans une poche munie d'une
douille ronde. Sur une plaque
allant au four garnie de papier
sulfurisé, réalisez 4 disques de 10
cm de diamétre a I'aide d'un crayon
a papier. Couchez des rosaces
successives a l'intérieur du cercle

Pour la creme:
* 25 cl de créme fleurette bien
froide

2 cuilléres a soupe de mascarpone
Produits Francois Doucet Confi-
seur:

* 200 g de Noisettes du Midi
*200 g de pates de fruits Les Aro-
mati‘ques

pour former des nids de meringue.
Baissez le four a 110°C puis enfour-
nez les meringues selon le temps
indiqué. Laissez refroidir.

Pour la créme:

1/ Broyez 150 g de Noisettes du
Midi au mixeur ou au pilon pour
obtenir une poudre assez fine.
Réservez. Tranchez les noisettes
restantes en deux.

2/Découpez les 4 portions de pates
de fruits Les Aromatiques Fraise ala
Menthe Douce en fines tranches
puis retaillez-les en fines laniéres.
Réservez.

3/Fouettez la créme avec le mascar-
pone pendant 3 minutes environ.
Incorporez alors la poudre de

Noisettes de Midi et les inclusions
d’Aromat’iques Fraise a la menthe
Douce. A l'aide d'une spatule,
répartissez la créme au centre
des 4 nids de meringue. Décorez
harmonieusement des restants de
Noisettes du midi.

(Recette de Francois Doucet, confiseur
en Provence. Plus d'informations sur
www.francois-doucet.com)
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L’'INFO
du jour

Forcalquier
prépare le

retour de son

marché

sont autorisés, mais doivent se faire dans le res-

pect des gestes barriére. A Forcalquier, celui du
lundi matin attire des centaines de personnes. "Nous
avons pensé une organisation des marchés qui permette
latenue des marchés tant pour les habitants de notre ter-
ritoire que pour un maximum de forains, tout en veillant
ala sécurité sanitaire", explique Alexandre Jean, adjoint
en charge de la communication. A partir du 18 mai, le
marché du lundi se tiendra sur 3 zones : la place Martial
Sicard, la cour des artisans et la place du Bourguet. Seuls.
seront habilités a vendre les forains abonnés qu'ils soient
producteurs ou revendeurs. Si les forains doivent respec-
ter un réglement COVID, les clients eux devront attendre
éloignés les uns des autres de 1 métre, respecter les

D ans la période du 11 mai au 2 juin, les marchés

gestes barriéres mais aussi les sens de circulation mis en

place. Le port du masque est recommandeé.

0.P.

GREOUX-LES-BAINS

Les services de la Ville préparent I'organisation des

marchés du lundi et du jeudi.

IPHOTO O.P.

Les masques enfin distribués a Annot.

Les résidents annotains peuvent récupérer leurs
masques, le15maide10hal2hetde15halzhet
le 16 mai de 10 h & 12 h, place de la ma
justificatif de domicile. Les personnes ayant des diffi-
cultés a se déplacer peuvent contacter la mairie au

avec un

© 04 92 8322 09 pour se faire livrer.

Les residents de I'Ehpad font le

epuis plusieurs se-
D maines, un confinement

avait été mis en place au
sein de I'Ehpad Korian Le Ver-
don. Pour y faire face et assou-
plir la rigueur imposée a tous,
la direction avait pris un certain
nombre de dispositions en fa-

ion. "Car I’

bre ; de cette maniére la distan-
ciation sociale est respectée et
les ateliers peuvent se dérouler
en toute sécurité. Le loto-cou-
loir et le réveil-musculaire-cou-
loir sont dirigés par Jennifer Be-
nassi, animatrice.

veur de "
mation est un point essentiel
pour les personnes agées. Elle
contribue au bien-étre des rési-
dents, au maintien de leur auto-
nomie et du lien social. La conti-
nuité de l'animation est primor-
diale et doit se faire dans le strict
respect de sécurité", explique
madame Chloé Barbarin, direc-
trice de I'établissement. Les ac-
tivités collectives ont été rem-
placées par des activités indi
duelles et des ateliers dits "cou-
loir' aque résident est instal-
1é devant la porte de sa cham-

3

Mais le pole animation que
fait vivre Jennifer s’est fixé plu-
sieurs autres objectifs : pour
conserver le lien avec les fa-
milles, on organise des conver-
sations via Skype, on commu-
nique aux résidents des photos
et des vidéos envoyées, on leur
permet de répondre aux letires
et de recevoir des colis. Pour
maintenir a la fois I'autonomie
etlelien entre les résidents, Jen-
nifer distribue des jeux-mé-
moire individuels dans chaque
chambre et la direction auto-

CRUIS

Les résidents font de I'exercice notamment lors du réveil

musculaire dans le couloir.

Masques distribués, école fermée....
Le déconfinement s’organise

Tres tot Monsieur Félix Mo-
r0s0, maire de Cruis, a décidé
de remettre un masque a
chaque habitant du village et a
privilégié le made in Cruis
grace al'aide de couturiéres bé-
névoles du village qui ont
confectionné de leurs mains
de quoi se protéger et protéger
les autres.

"Au cours de tous mes man-
dats j'ai eu, avec mes équipes, &
faire face a bien des difficultés
mais jamais nos décisions et
nos actions n'étaient en prise
de fagon aussi directe avec la sé-
curité et la santé des habitants
ainsi que celle des équipes com-
munales et la notre, explique
Félix Moroso. C'est pourquoi il
m'asemblé primordial de mobi-
liser toutes les bonnes volontés
pour offrir sans attendre des
masques dans un premier
temps aux plus fragiles puis a
tous les habxmntx du Vlllugz et

je tiens tout pay a
Temercier et exprimer au nom
de tous ma gratitude aux 11
couturieres bénévoles qui se
sont mobilisées pour tous."
Parmi ces bienfaitrices, Eve-
lyne, Frangoise & Fran(;onse,

hahltants du village.

de Cruis qui se sont mobilisés

pour assurer la distribution de

pain, repas et produits de pre-

miere nécess;té a ceux qui ne
. De

Cathy,
Christine, Isabelle, Lisiane,
Yvette et Anne-Marie".

I1aassuré lui-méme la

distribution des masques

"J'ai souhaité assurer
moi-méme la distribution des
masques dans chaque foyer et
durant les 16 jours nécessaires
a la remise de plus de 600
masques j'ai pu échanger avec
tous et m'assurer que personne
ne connait de difficultés, ex-
plique-t-il. J'ai trouvé durant
cette période de confinement
une situation apaisée et respec-
tueuse dans le village et pu
compter sur la solidarité des
commergants et restaurateurs

‘méme nous m/ons pu mainte-
nir notre marché de produc-
teurs du samedi et assurer des
permanences a lagence postale
communale."

L’école de Cruis restera
fermée

Alors que la plupart des
écoles ont rouvert leurs portes
le 11 mai en s’adaptant a la si-
tuation sanitaire encore incer-
taine, lacommune a pris la dé-
cision de ne pas rouvrir la
sienne.

"En accord avec les maires de
Mallefougasse et Montlaux et
comple tenu des locau, des en-

jeux et des exigences, nous

bénévoles ont réalisé des masques pour tous les

10 1.2

avons estimé qu'il n'était pas
possible en Iétat dassurer la re-
prise des cours dans les condi-
tions optimales de sécurité
pour les enfants. Par consé-
quent, pour Uinstant I'école res-
tera fermée. Nous comprenons
que cette décision puisse pertur-
ber certains parents, précise
Monsieur Moroso. Il nous faut
plus de temps pour revoir la
configuration des locaux en
particulier la circulation dans
les couloirs ainsi que l'acces et
lutilisation des sanitaires."

1l termine: "Cette situation
nous rappelle combien la santé
et la liberté de circuler libre-
ment sont des valeurs pré-
cieuses et qu'il est important
que tous continuent avec le
méme sérieux a se protéger et
protéger les autres."

1z

/PHOTO MNP,

a4

plein d’activités

rise des balades, un par un,
dans le parc.

Afin de garder le lien avec I'ex-
térieur et les repéres temporels,
on a affiché et donné des des-
sins et des lettres d’enfants (du
personnel et de différentes asso-
ciations). Enfin, pour maintenir
la bonne humeur et le
bien-étre, ont été organisés une
pause musicale avec le person-

de

pites de fruits.
Aucun décés lié au
Covid-19

L’établissement ne compte a
ce jour aucun déces li¢ au Co-
vid-19. Depuis cette semaine,
les visites de familles sont auto-
risées dans des conditions stric-
tes : sur rendez-vous, dans le
parc sous la surveillance dun

nel soignant
danse et de chants) et un
concert de batterie dans le
parc... que les résidents ont pu
voir et entendre depuis leurs
balcons.

Korian Le Verdon remercie la
mairie pour son envoi de gour-
mandises via la Maison Duran-
deu, I'Occitane pour son don
de 30 litres de gel hydroalcoo-
lique, et le confiseur Frangois
Doucet pour son cadeau de

etenres-
pectant scrupuleusement les
consignes qui sont le port de
masques, la désinfection des
mains, la distanciation, un
questionnaire 4 remplir et si-
gner par les familles, un circuit
d'arrivée et de sortie. Les remer-
ciements des familles a
I'équipe de Korian se multi-
plient et réchauffent le cceur de
I’ensemble du personnel.

M.-N.P.

Durant cette période de confinement,
il est important de bien gérer nos déchets !

Stackez vos textiles chez vous pour ne pas surcharger les conteneurs textiles.
De plus, sile conteneur est plein, il est demandé aux usagers de faire preuve de civisme
et de ne pas déposer de textiles aux abords des colonnes.

Les textiles souillés ou mouillés
ne peuvent plus étre recyclés.

En altendant de irouver une solution :
« Le meilleur déchet est celui que
I'on ne produit pas ».

Pour répondre a
toutes vos questions

Contact DLVA :

Respectez les gestes civiques, 'environnement et

les employés qui malgré la pandémie, travaillent
avec le professionnalisme qui les caractérise.
C'est pourquoi : aidons-les !

- les déchetteries sont ouvertes sous certaines
conditions : plus d'info sur dlva.fr

- vous pouvez jeter vos ordures ménagéres
et trier vos emballages, verre et papier.

Pecpectez [environ
oot dabord ce res) pen‘er
Prenez coin de nous,
prenez Soin de vous

049270 34 00

gestiondesdechels@dlva.fr

nement
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NEWS CUISINE

. LEPAIN
LE VIN

Soixante recettes pour ne
rien jeler et se régaler, telle
est la promesse de nofre
ouvrage coup de coeur, On
y refrouve crumbles, pain
perdu, giteaux, souces...
pour une démarche écclo
et gourrmande. Le Pain& [e Vin,
diurélie Thérond, phofos Claire Curf,
Lir Maarfiniere, 19,060 €.

L'ENGAGEMENT

Margue Repére réaftirme son
soutien gux filiéres agricoles
frongaises avec sa gamme

= Engugé =, riche d'une ving-
faine de produits dorigine
France, ou comment aider
nos producteurs ef éleveurs
en garantissant une meilieure
rémunération Exemple, le
lait Délisse Engage, issu de
vaches nourries sans OGM,

glevées ou pré en moyenne
150 jours par an. Eledler, 6.88€

l

La confiserie Frangois Daucet
privilégie les productions
locales : 75 % des fruits utilisés
viennent de Provence, Une
sélection 4 retrouver dans a
gamme bio de pates detruits
(fraises, abricots, myrtilles et
coings). 26,40 €lesB00g (32 pites),

nos agTiculteurs

La cote damour pour fes producteurs agricoles est bien
remontée, en ces temps de crise, Contribuant & lhom-
miage qui leur élail rendu, Guillanme Canet ¢l Edouard
Bergeon, le réalisateur du film Aw nom de la-terre, ont
lancé cultivonsnous.tv, une chaine en VOID, accessihle
sur Internel. Au programme ; reporfages, portrails,
documentaires aident 2 comprendre le travail el lengage-
ment de ceux qui nous nourrissent. Labonnerment colite
4,99 € donl 1 € est reversé  Fassociation Solidarité
paysans. Défendre le savoir-faire des agricultears, cest
aussi le choix du chef Florent Ladeyn, sur Instagram. 11
promeut les paniers de primeurs et autres eochonnailles
des Flandres, composés par ses amis du terroir. Envie

de rejoindre le mouvement ? Partoul dans 'Texagone,
VOUS pouvez soutenir les petits producteurs en vous
laisant livrer leurs produits par le biais de sites comme

pourdebon,com, panierdelaferme.com, potimarron.com.

Ecotable.fr a testé des adresses gourmandes respectueuses
de 'environnement dans toute la France. Elles onf été
referencées en frois catégories : peut mieux faire ; en cours
d'amélioration ; bon éléve... C'est le moment de les découvrir !

Green
Code

C'est une oppll mobile pour
salimenter de maniere

plus respensable en luttant
contre le gaspilage. On
aime Lalarme qui prévient
guand la date de limite de
consommation du jombon
ou des yacurts achetés
approche | l'alerte lorsqu'un
produit scanné fait l'oljet
d'un roppel ; l'oide au choix
des produirs selon vos préfé-
rences ou vos restrictions
alimentaires. Bien pratique...

Bic etbon, le cru Signature,
issu d'un circuit direct, allie
douceur el rondeur avec un
sovoureux mariage d'oromes
de chocolat, dépices et de
végétal. Existe en groins ou
maoulu... Aroku Coffee, (290€
laboifede200g.

FHEE IAGES - PRI S5F

Par VaLERIE DUcLDs

AIRRALIT ROINE L

§ Tous droits de reproduction réservés
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Toute lactualiteé de la cuisine du Sud

Féte des meres. Cadeaux gourmands

FRANCOIS DOUCET CONFISEUR. Envie de faire plaisir aux papilles des mamans ? Le confiseur d’Oraison propose pour la féte des meres le
plus authentique des assortiments : le coffret métal "Douceurs sublimes".

Cet écrin offre les savoureuses créations de Francois Doucet confiseur, installé en Provence depuis 1969. Constitué de 3 parties gourmandes,
il comprend :

+ un méli-mélo Excellence, un mélange gourmand d'amandes et de noisettes enrobées, composé d'olives de Provence, de galets, de noisettes
de nos foréts et de Pralino chocolat noir brillant ;

+ des "Amour de cerise or", de délicieuses pates de fruits griotte recouvertes d'une fine couche de gianduja, puis parées d'une robe de chocolat
aux diverses couleurs chatoyantes ;

« des pates de fruits framboise, douces, fondantes, et authentiques ainsi que des pates de fruits poire, la saveur incomparable de la poire
Williams des Hautes-Alpes en fait une confiserie d'exception ou s'exprime I'équilibre parfait du fruit et du sucre.

Le coffret métal 260qg : 24,05€

* Frangois Doucet confiseur

CS 30100 - 04700 Oraison

Tél. (0)4 92 78 63 61

Boutique en ligne https://www.francois-doucet.com/
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Marcher a 'ombre

Haut-lieu de la randonnée & pied, a cheval

et a VTT, les Alpes-de-Haute-Provence proposent
plus de 6 600 km de sentiers balisés. De quoi y
passer quelques années de vacances ! Sentier
mythique des gorges du Verdan et parmi les
plus beaux de France, le sentier Blanc-Martel

13 km pour 6h30 de marche au ceeur de ces

incontournables gorges
plongeantes et falaises

entre tunnels, vues

www.rando-alpes-haute-provence. fr

ul ne sait encore oll nous aurons
le droit de passer nos vacances
d’été mais si votre route passe
par les Alpes-de-Haute-Provence,
voici les haltes qu'il ne faut pas manquer :
espaces préservés, réserves naturelles,
villages et cités de caractére*, escales
gourmandes, tous les ingrédients sont la
pour passer un merveilleux séjour.

Céden au chaume
des vietlles pievres
Ruelles en calade, facades anciennes, fontaines,
passages étroits... Chaque recoin des villages du
département émerveille et nous plonge dans un autre’
temps. Dauphin fait penser a une créche provencale
et son panorama est exceptionnel. Coté sud, on se
tourne vers le Luberon et au nord, on laisse divaguer
son regard jusqu‘aux Alpes. Il y a aussi Mane, avec
sa fortification féodale demeurée intacte. Et puis Lurs,
véritable balcon sur la Durance. Sans oublier Banon,
son fromage de chévre et sa célébre librairie, la plus
grande librairie indépendante en milieu rural.

Et que dire de Moustiers Saint Marie, classé
parmi les plus beaux villages de France

depuis 1981 et connu mondialement
pour sa faience ? Une merveille !

@ Tous droits de reproduction réservés
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Se régaler

Frangois et Maggy Doucet ont
installé leur atelier de confiserie
4 Oraison, dans le dernier cassoir
d'amandes encore en service.
ls éveillent nos papilles avec le
« Pralino Eis Amando de Prouvéngo », la fameuse
praline aux amandes ou noisettes aux parfums
de lavande. Un produit 100% francais, 100% local
car les amandes sont ramassées & 2 km seulement
du lieu de production, Le travail de cette
confiserie régionale est réguliérement récompensé
et elle a méme été choisie pour représenter les
produits d'excellence du département a I'Elysée
. endébutd'année.

Y Renseignements au 04 92 78 61 15

francois- t.com

JFrangors Doucet

8% 1
Ra
air
Le marché de Forcalquier est |e plus grand des Alpes-de-Haute-
Provence et 'un des plus beaux de Provence. A I'heure ol nous
bauclons, le marché est encore fermé mais devrait rouvrir avec
le déconfinement. Marchands de primeurs, fleurs et plantes,
spécialités locales, produits biologiques, ustensiles, meubles
Vous ne saurez ol donner de la téte. Profitez-en pour visiter la ville
de Forcalquier, ses ruelles étroites, ses places ombragées
et ses belles demeures anciennes. Le soir venu, prenez

un apéritif sur la place centrale sous les platanes
en supportant les locaux autour du terrain de boules.

e des emplettes

Connue depuis |'Antiquité, fréquentée par
les Romains, Gréoux-les-bains est |a troisieme
station thermale de France. Elle est réputée pour
ses eaux qui soignent les problemes des voies
respiratoires et les rhumatismes. Parmi les soins
non médicalisés proposés, laissez-vous bercer par
le bain de kaolin, une argile blanche fine et pure
qui, mélangée a I'eau thermale, place votre corps
en apesanteur et favorise la détente musculaire.
Une expérience extraordinaire !
Renseignements au 04 92 70 40 00
ou greouxlesbains@chainethermale. fr
www.chainethermale.fr/greoux-les-bains

e

EADOdAlaIn Le Brelon

Deveni cuedllewr
pofessiowme

Le Museum Artemisia — du nom
d’une plante médicinale - vous
accueille dans le magnifique
couvent des Cordeliers a
Forcalquier. A travers une
scénographie immersive, vous
plongez dans ['histoire locale de
la cueillette des plantes a parfum,
aromatiques et médicinales de la
montagne de Lure. Un parcours
qui vous entraine sur les chemins
des herboristes, des distilleries,
des fabricants de cosmétiques et
de parfums.

Renseignements au 04 92 72 50 68
www.artemisia-museum.fr

|

Vous pouvez prolonger
I'expérience & la découverte

de 20 plantes aromatiques

et médicinales en partant sur

le chemin des plantes de la
montagne de Lure.
www.stationmontagnedelure.com

@ Tous droits de reproduction réservés
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Les Bulles de Fruits de Frangois Doucet, ce
sont des assortiment de pates de fruit abricot,
framboise et myrtille agrémentées d'aréme
naturel de vanille. Des bulles fraiches et
gourmandes, sans sucre de garnissage, a la
finition laquée qui les fait ressembler & de
petits bonbons. Aussi gourmandes que
délicieuses, elles sont disponibles en sachet
de 130 g.

PVI: 7,30 €.
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Le blog

21 JUIN 2020 PAR CARRECHIC

Des pates de fruits ensoleillées pour 'été

Francois Doucet Confiseur: Des pates de
fruits ensoleillées pour 'été

21 JUIN 2020 PAR CARRECHIC

Des pates de fruits ensoleillées pour I'été

Francois Doucet Confiseur: Des pates de
fruits ensoleillées pour 'été
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Parfois oubliée, parfois jugée vieillotte mais
emblématique et savoureuse.. la fameuse pate de
fruits signe un come-back haut en gourmandise
grace a la Maison Doucet

Des nouvelles saveurs et une nouvelle recette moins sucrée pour ravir
les papilles ! Frangois Doucet Confiseur donne un second souffle a
cette confiserie d'antan.

Depuis la création de I'entreprise, Frangois Doucet Confiseur fait des
merveilles avec des fruits de qualité.

C'est pour cette raison qu'il s'est installé au coeur des Alpes de Haute-
Provence, au plus prés des producteurs de fruits, d'amandes et de
legumes, dont la Maison est une grande consommatrice.

Avec la création de la collection ECLATS DE FRUITS, Frangois Doucet
Confiseur propose sa nouvelle version des fameuses pates de fruits.
Moins sucrée que l'originale grace a son enrobage d’éclats de fruits
secs déshydratés et ultra gourmandes de par ses saveurs estivales,
ces douceurs seront parfaites pour accompagner vos apéritifs, golter
et desserts !

Pour faire une bonne pate de fruits, Francois Doucet Confiseur met un
point d'nonneur a obtenir les meilleurs fruits. La margue a mis en place
une démarche d'excellence dans ses approvisionnements.

Au fil des années, elle a noué des liens privilégiés avec des producteurs
de la région, qui lui permettent de sélectionner ses fruits sur pied dans
leurs meilleurs vergers et les récolter a pleine maturité. Cette
démarche unique chez un confiseur garanti 'origine Provence pour
75% des approvisionnements.

A propos de Francois Doucet Confiseur:
En 1969 I'entreprise Frangois Doucet Confiseur ouvre ses portes a
Oraison, un petit village de Haute-Provence.

Aujourd’hui, prés d'un demi siécle plus tard, Jean-Marc Doucet dirige
'entreprise familiale et élabore sur place avec ses équipes toutes les
confiseries, de I'idée a la réalisation du produit, la dynamique PME
Frangois Doucet Confiseur est la synthése de valeurs cultivées au sein
de I'entreprise : savoir-faire d'excellence, innovation, créativité et
éthique. De nombreuses récompenses jalonnent ce parcours hors
norme.

En créant ses confiseries Frangois Doucet Confiseur cherche a réunir
toute la diversité du verger provencal et a partager leurs douceurs: la
finesse d’'une amande de Provence tout comme le fondant des pates
de fruits aux saveurs naturelles et gourmandes conférées par leur
haute teneur en fruits soigneusement sélectionnés.

www.francois-doucet.com
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17 Juin 2020 Publié par Lolo Leblog
Confiseries de fruits et de légumes Frangois
DOUCET

Copyright © By Lolo. All Rights Reserved.

Besoin d’'une idée cadeau de derniere minute pour la féte des
péres ?!
L 4
Si comme moi vous avez un papa gourmand pourquoi ne pas lui
offrir une petite douceur <>
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Ces confiseries de fruits et de légumes Frangois DOUCET sont
fabriqués en Provence pour vous offrir le meilleur de la nature
avec des mélanges audacieux : Carotte [ et Clémentine - Bette-

rave et Cassis - Tomate @ et Basilic 3% - Poivron et Fraise @ -
Oignon O et Figue .

P

frangous

DOLICET
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C'est tellement délicieux <
Comment résister ?

C'est en tout cas une excellente idée de cadeau @

-
Copyright © By Lolo. All Rights Reserved.
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TRAVAUX PUBLICS &
BATIMENT DU MIDI

Confiserie Francois Doucet : un arboretum pour améliorer
I'attractivité du magasin
lo 03 Juiflet 2020 - Héléne SAVEUSE - Economie

Agence Thomas Gentilini - Sur une parcelte inconstructible et en jachére de 2 000 m2, attenante 3 son entreprise, Jean-Marc Doucet 8
décide edaménager un jardin botanique.

A T'heure ou lartificialisation des sols en zone d'activités est contestée, le confiseur oraisonnais Frangois
Doucet, termine 'aménagement d'un arboretum sur un terrain en jachére attenant a son entreprise.

« Offrir plus dattractivité au magasin en apportant a nos clients, salariés et autres parties prenantes un espace
de détente ludique et pédagogique. » C'est le pari qu'a fait Jean-Marc Doucet, le directeur général de la

confiserie oraisonnaise Frangois Doucet. Sur une parcelle inconstructible et en jachére de 2 000 m?, attenante a
son local, il a décidé en septembre 2018 d'aménager un jardin botanique. Un investissement estimé a 100 000
€ sur plusieurs années et dont la premiére tranche, d'un montant de 50 000 €, est en train de s'achever. « Nous
avons voulu mettre en valeur toutes les espéces végétales fruitiéres ou aromatiques que nous utilisons dans
nos fabrications, agrémentées par les principales espéces végétales ornementales caractéristiques de la flore
et végétation méditerranéenne. »

Pour mener a bien son projet le chef d'entreprise a fait appel a l'architecte paysagiste Thomas Gentilini, installé
aux Pennes-Mirabeau : « Nous avons congu cet arboretum comme une promenade, un lieu de détente riche et
varié. Nous avons planté 20 variétés fruitiéres dorigine frangaise et plutét méditerranéenne, mais aussi plus
d'une quinzaine daromatiques, sans compter les autres essences. » En quelques mois, la demande de création
paysagere attenante a une entreprise, plutot atypique auparavant, est devenue plus ponctuelle admet l'agence
Thomas Gentilini. Une nouvelle fagon de réinventer des zones d'activités durables.
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vient d'annoncer qu'il quittait ses
fonctions de directeur général
adjoint chez Frangois Doucet
confiseur a Oraison, dans les
Alpes-de-Haute-Provence. Sur les
réseaux sociaux, le dirigeant qui a
passé quatre ans dans 1'entreprise
bas-alpine, a évoqué son souhait de
" prendre durecul ", et salué les
deux personnes qui prendront le
relais, Stephan Perrot pour la
direction commerciale et Marie
Goullioud pour la direction
marketing, avant de rendre
hommage a Jean-Marc Doucet,
actuel directeur général, pour sa "
confiance et ces belles réalisations
menées avec tous les collaborateurs
"m

@ Tous droits de reproduction réservés
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Filiére

VERS UN RENOUVEAU DE LAMANDE made in France

Si la consommation mondiale d'amandes ne cesse d'augmenter, la France reste

trés majoritairement importatrice. Pourtant, les industriels frangais (calissoniers,
nougatiers, industrie cosmétique) entendent faire la part belle @ 'amande frangaise,
porteuse de valeurs promptes a plaire aux consommateurs : tradition, circuits courts et
produits locaux. En Paca, la filiére tend a se structurer pour répondre a leurs demandes.

- -

Les industriels provengaux savent mettre en valeur I'omande, comme dans fe calisson

a tres grande majorité des amandes
L consommeées en France est importée
quasi exclusivement depuis la Californie
Cependant, aujourdhul, face au succes de
ce fruit sec et @ la demande des consom-
mateurs de circuits courts et de production
locale qualitative, nombreux sont ceux a
croire au renouveau de lamande frangaise.
Parmi eux, les industriels provengaux qui
ont été parmi les premiers a solliciter, dés
2015, la chambre régionale d'agriculture de

Paca pour animer un travail de réflexion sur
la faisabilité d'une relance de la production.
Une démarche qui, l'an passé, a donné nais-

sance a lassociation frangaise interprofes-

sionnelle de lamande, France Amande. ¢ S'il
faut avouer qu'une fois transformée, il est
trés difficile de faire la différence entre une
amande frangaise et une aminde espagnole,
par exemple, il est primordial pour nous de
proposer un vrai procuit de terroir, explique
Alexis Bertucat, responsable tourisme & RSE
au Roy René. Nous avons comme objectif de
multiplier par trois la part des amandes fran-
qaises dans notre sourcing. Certes, lamande
frangaise a un cofit plus éleve, mais c'est aus-
si notre role dexpliquer aux consommateurs
que derriére elle, il y a des hommes et des
femmes qu'il faut rémunérer pour le travail

qu'ils font. Et comme nos produits relévent

e

d'achats « plaisir », ce discours est plus facile

d faire passer. »

Mettre la Provence en valeur

Au sein du groupe I'Occitane, cette no-
tion de terroir est également primordiale:
@ Nous avons a caeur de valoriser les pro-
ductions emblématiques de la Provence

l'olive, la lavande, et bien évidemment
l'amande, que nous utilisons pour Uhuile
d'amande douce », explique Jean-Charles
Lhommet, directeur filiéres durables pour
le groupe I'Occitane. Sil'entreprise valorise

entiellement les écarts de tri, elle fait
aujourd’hui face & une offre trop restreinte

@ Tous droits de reproduction réservés
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l'obligeant 4 presser des amandes entiéres.

« Cest quand méme dommage d'en arriver
la, c'est pourquoi nous n'avons pas hésité a
sassocier @ nos collégues de l'agroalimen-
taire pour entreprendre ce plan de relance »,
ajoute-t-il. Certains industriels n'ont dail-
leurs pas hésité a montrer l'exemple en plan-
tant des amandiers, a I'image du Roy René
et de son amanderaie de plus d'un hectare
plantee en février 2016. Plus récemment,
c'est la maison Francois Doucet qui a planté
2200 amandiers sur plus de huit hectares
4 Oraisons, dans le Vaucluse. « D'ici quatre
OU €ing ans, nous espérons pouvoir couvrir
10 % de nos besoins en amandes. Cela nous
permet non seulement de sécuriser une partie
de notre approvisionnement, mais aussi d'af-
firmer notre volonté d'étre partie prenante
de cette relance de la filiére », précise Jean-
Marc Doucet.

Accompagner les producteurs
Un nouvel acteur entend donner un réel
¢€lan a ce plan de relance : la Compagnie
des amandes, créée par l'ancien ministre
Arnaud Montebourg et par Frangois
Moulias. Selon ce dernier, l'un des prin-
cipaux freins a la relance de la filiére en
France est lié a l'investissement : « Il faut
compter 20 4 25 K€ pour planter un hec-
tare d'amandiers. Mais il faut attendre
cing a six ans pour voir les arbres entrer
en pleine production, ce qui représente un
cotit non négligeable pour les producteurs.
Clest pourquoi nous avons imaginé, avec la
Compagnie des amandes, un modéle éco-

Conjoncture

UNE CONSOMMATION EN CO

Avec une tendance ou
snacking sain, I'amande
de bouche a de plus eq

plus d'adeptes. ¢

v

NSTANTE PROGRESSION

Depuis une vingtaine d'années, la consommation mondiale d'amandes connait une hausse
continue. Elle est passée de 0.2 million de tonnes en 1999 & 1.4 million de tonnes en 20171
Selon Frangois Moulias, directeur de la Compagnie des amandes, cette tendance est loin d'étre
un effet de mode : « Depuis quelques années, nous assistons & une transition alimentaire vers

des produits plus soins et peu transformeés. Cela

se traduit par une forte croissance du marché

du snacking sain ol 'amande de bouche trouve de plus en plus d'adeptes, alors qu'il y a dix ans,
on ne trouvait pas d'amandes en sachet dans nos supermarcheés ! L'industrie agroalimentaire o
soisi cet interét croissant de la part des consommateurs et ne cesse de développer des recettes d
base d'amandes, ce qui a pour effet de doper encore plus la consommation. Si nous ajoutons
cela le marché des nougatiers. des calissoniers et des outres chocolatiers, sans oublier l'industrie
casmetique, nous estimans que le marché frangais absarbe 42000 tannes d'amandes par an. Or,

la France n'en produit actuelfement que 500 ton

nomique innovant. L'idée est de sassocier a
un agriculteur en créant une société (SAS)
détenue G 51% par ce dernier. Nous assu-
rons les revenus deés lannée de plantation &
travers le loyer des terves (si lagriculteur en
est propriétaire) ainsi qu'une rémunération

forfaitaire a I'heure de travail, avec une par-

tie fixe (700 € /ha/an) et une partie variable

Ce jeune verger a été planté en 2019 4 la station
de lo Pugére (Bouches-du-Rhone) dans le codre

du projet Revatra (reconception d'un verger d'omandiers

pour une transition réussie vers I'agroécologie).

nes. »

directement liée au rendement du verger. Les
bénéfices apres récolte seront alors partagés
entre l'agriculteur et nous. »
A ce jour, 1700 hectares potentiels ont
€té identifiés sur l'arc méditerranéen, et
300 hectares vont étre plantés cet hiver.
« Nous ne nous langons que dans les projets
économiquement viables, habituellement
plus de dix hectares, pour lequel le GR Ceta'
a validé létude technico-économique com-
pléte que nous réalisons », précise Frangois
Moulias. La Compagnie des amandes vise
un objectif de plantation de 2000 hectares
d'ici quatre ans et ambitionne de créer une
nouvelle casserie a I'horizon 2023 pour
absorber l'augmentation de la production
mais aussi pour pouvoir assurer la traga-
bilité de la production, condition sine qua
non, selon Frangois Moulias, 4 la pérennité
de la filiere.

= AUDE BRESSOLER
(1) Association spécialisee dans le conseil technique en

arboriculture fruitiere (Bouches-du-Rhine)

@ Tous droits de reproduction réservés
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RECETTES DESSERTS CLASSIQUES ASTUCES PRODUITS MENUS ACTU & CHEFS FAQ  FORUM CUISINE

< 55 recettes a la poire

Le Kara aux poires williams o °

Envie d'un dessert gourmand et
chocolaté qui fait la part belle a la
poire ? N'hésitez plus, tentez cette
recette de Kara aux poires.

e Voir la recette : Le Kara aux poires
williams >

« Mon livre : Ajouter |a recette

rridge aux poires St- Le Kara aux poires Tarte aux poires et., Gateau chocolat,
Mamet williams poires et..



FORTcICLAIR
Frangois Doucet
Revue de presse / Septembre 2020

Le Kara aux poires williams

W % % W W% Donnezvotre avis = Imprimer

v , A 4 ] X (p Enregistrer

=

Difficulté %> Préparation @ Cuisson Temps total
." Difficile @

30 mn 2mn 4h32mn

« Le Kara (type de chocolat du confiseur Frangois DOUCET) accompagné de poires Williams est
un dessert gourmand et checolaté, idéal pour les fétes de Paques. Crédit photo et recette

Francois DOUCET. confiseur en Provence. »
INGREDIENTS a personnes ([EEISTIED

Pour la pate sablée
|- Beurre doux fondu 8og Kara'Sésame 4009
Pour la tarte au chocolat

Poire Williams bien mares 3 Créme fleurette 20cl

L"/

Karaoke 200g

Pour la créeme chantilly

Créme fleurette bien &, . .

froide 30cl = Vanille en poudre icac
Pour la décoration

Kara'Sésame 509 Karaoke 509

o
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PREPARATION

o Procede pour la pate sablée : Chemisez votre moule a fond amovible de papier
sulfurise. Broyez 400 g de Kara'Sesame au mixeur ou au pilon pour obtenir une
poudre assez fine. Ajoutez le beurre puis melangez. Répartissez le mélange dans
votre moule en tassant bien votre pate avec le pied d'un verre ou le dos d'une
cuillere et couvrez egalement les rebords du moule. Reservez au refrigerateur.

e Procede pour la garniture de la tarte au chocolat : Pelez puis découpez les poires en
2. Evidez-les puis coupez-les en fines tranches. Repartissez-les sur le fond de la
tarte en formant des éventails. Concassez 200 g de Karacke au mixeur ou au pilon
pour obtenir une poudre fine.

e Dans une casserole, portez a ébullition la creme. Retirez du feu et versez-y la
poudre de Karaoke. Mélangez delicatement jusqu'a ce que le mélange soit
homogeéne. Versez la préparation au chocolat dans le moule entre les poires.
Réservez au moins 4 heures au frais.

m Pour finir
Procéde pour la creme Chantilly : Mettez tous les ingrédients dans le bol de votre
robot puis fouettez la creme Chantilly environ 3 minutes. A laide d'une poche munie
d'une douille cannelée, dressez de petites pointes de Chantilly sur le dessus de la
tarte. Decorez de Kara'Sesame et de Karaokeé restants entiers et coupés en deux.
Réservez au réfrigérateur jJusqua la derniére minute avant de servir.

Cuisinez, savourez.. puis si vous le souhaitez, partagez / déposez (ci-dessous) votre avis
sur cette recette.



FORTc(CLAIR
Frangois Doucet
Revue de presse / Octobre 2020

Source : Grazia (Presse Féminine Généraliste)

GRAZIA

Audience : 915 600 visiteurs/mois
Date : 07/10/2020

07 oct 2020 a 07h30
Mis a jour O7 oct 2020 a 16h10
Par Lauréna Valette

ACCUEIL / FOOD / ACTUALITE FOOD

Calendrier de I'Avent 2020 : ces boites a
gourmandises chocolatées qui nous font patienter
jusqu'a Noél !

et TR © FRANCOIS DOUCET
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La meilleure période de I'année se rapproche ! Alors on
nhésite pas a choisir son calendrier de Avent dés
maintenant. Au programme : du chocolat, du chocolat et
encore du chocolat !

Dans la vie, il y a deux catégories de personne : ceux qui
ADORENT Noél et ceux qui détestent. Mais peu importe si vous
étes dans la premiéere ou la seconde, une chose met tout le
monde d'accord : le calendrier de I'Avent ! Quoi qu'on en dise, il
ne prend pas une ride, puisque le plaisir douvrir chaque matin
sa case pour déguster un chocolat, n'a pas d'age. Des lors, que
vous ayez 15, 30 ou 50 ans, il existe un calendrier de I'Avent qui
saura vous convaincre ! Ce petit objet, composé de 24 cases,
nous fait patienter doucement jusqu'a Noél et nous plonge
dans une ambiance chaleureuse, incontournable du mois de
décembre. Alors pour cette année 2020, quel calendrier allez-
vous choisir ?

Calendrier de 'Avent 2020 Frangois Doucet < 05-18 —
Avec son décor original, ce calendrier de [Avent est un petit

délice pour attendre Noél. Avec ses 24 confiseries chocolatées

ou pates de fruits fondantes a déguster en attendant les fétes,

vous allez adorer le mois de décembre.

nE o
LI T
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Grazia France @ i

LELTIN
12min-Q

lls nous font tous tant envie qu'on est & deux doigts d'en prendre 2...
{Bah quoi ? Le chocolat c'est bourré d'anti-oxydants !)

GRAZIA.FR

Calendrier de I'Avent 2020 : ces boites a gourmandises
chocolatées qui nous font patienter jusqu'a Noél !

o Jaime () Commenter ¢ Partager 0~
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Femme actuelle

Noél 2020 : notre sélection de
calendriers de I'Avent gourmands

Du thé, des chocolats ou de I'huile d'olive. Cette année encore, les marques se sont creuser la téte
pour mettre au point des calendriers gourmands. De quoi se mettre dans 'ambiance de Noél, tout

en se régalant. Découvrez nos calendriers préférés de 2020 !

Calendrier Francois Doucet

Attendre Noél avec délice : c'est la jolie idée de la maison Frangois Doucet. Dans son
calendrier confiseries, chocolats et pates de fruits fondantes attendent les petits becs

sucrés. De quoai faire voyager petits et grands, au pays enchanteur de la gourmandise
!

Calendrier Francois Doucet, disponible sur son site, 25€
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le monde de

LEPICERIE FINE

Dragee chocolat, une
alllance gourmande
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Tradition de la confiserie et embléme du mariage, les dragées sont les complices gourmands des
moments de féte, de partage et de plaisir. A coté de la classique dragée amande, la dragée chocolat
trouve sa place dans les nouveaux moments de consommation. Formes, couleurs, recettes et
contenants... les dragées au chocolat et autres spécialités chocolatées se renouvellent.

Pour un bel événement ou juste par gourmandise, les dragées plaisent toujours. "S'il est un produit
francais de confiserie dont la qualité demeure inégalée et la renommée revét un caractére mondial,
c'est la dragée", se targue le syndicat national de la confiserie, renommé “Confiseurs de France".
Dragées aux amandes ou au chocolat, aux fruits ou a la nougatine, rondes ou plates, blanches ou
colorées, il y en a pour tous les goGts. Le marché des confiseries dragéifiés connait une belle
dynamique, tant au niveau de |'offre que des ventes. Les ventes de la production frangaise sont de
I'ordre de 2 740 tonnes par an pour un chiffre d'affaires de 12,6 millions d'euros(1). Les dragées et
confiseries drageifiées représentent au total 7 % de la production frangaise de confiseries. La
fabrication de dragées reste un métier de spécialistes du fait de sa technicité. Vingt-trois entreprises
operent sur ce segment, dont 12 fabricants de dragées et 11 entreprises produisant des dragéifiés. La
France detient un savoir-faire artisanal unique et jalousement preservé au cours des siéecles. Vers I'an
1220, un apothicaire de Verdun prit des amandes dont il se servait pour faire ses gateaux, les enroba
d'une couche de sucre et de miel puis, pour faciliter leur transport, les fit durcir. La dragée était née.
Ce produit portant alors le nom d'épice fut bientdt en vogue dans la noblesse de France puis du
continent, jusqu'a Saint-Pétersbourg et Constantinople avant de devenir un ingrédient essentiel des
baptémes, mariages, communions et autres événements familiaux.

Dragée a la francgaise

Sur ce marcheé de niche, interviennent des acteurs de référence tels la Maison Pécou, Médicis, Dragées
la Maison Braquier et Ia Confiserie Adam. Toujours associée a la féte et aux célébrations, mais de plus
en plus concernée par le snacking, I'offre s'est diversifiée, les turbines & dragées permettant la
dragéification de produits dérivés qui incluent notamment du chocolat. Il y a les dragées aux amandes,
les dragées chocolat, les dragées nouvelles saveurs et |es friandises enrobées notamment de
chocolat, ol des Francois Doucet, Schaal Chocolatier et quelques autres innovent

avec réussite.

La dragée est constituée d'un noyau enrobé d'une fine couche de sucre, réguliére, compacte, dure et
lisse. La partie superficielle de la couche d'enrobage peut étre colorée ou non. Le noyau est constitue
de divers produits. Le principe de la dragéification consiste a enrober un noyau brut (fruit sec, graine,
fruit confit...) ou confiseur (nougatine, chocolat, pate d'amande, sucre cuit...) avec des couches
successives de sirop de sucre. La dragéification peut également étre réalisée avec du chocolat liquide
selon le méme procédé.

La dragée aux amandes demeure |a plus emblématique. L'élégance et le classicisme intemporel de
cette dragée faite d'une amande fraiche enrobée de sucre plait encore énormément. De forme ovale,
ronde ou mini-cceur, la dragée intérieur chocolat n'est pas en reste. La famille des bonbons en chocolat
dragéifiés compte aussi des spécialités, comme les boulets de Montauban composés d'une noisette
grillée enrobée de chocolat et protegée d'une couche de sucre dragéifie.
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Cceur chocolat

Les dragées intérieur chocolat, noir ou au lait, sont en bonne place quand vient |a saison des unions et
des communions. Bien s(r, 2020 restera une année compliquée pour les mariages qui, lorsqu'ils se
sont tenus, se sont déroulés dans des conditions trés particuliéres en raison de la crise sanitaire.
Offrir des dragees, c'est marquer le caractere exceptionnel

d'une journée, donner un symbole de féte et faire

un cadeau au codt accessible. Gourmandises du mariage décorant les tables, les dragées au chocolat
souvent associees aux dragees aux amandes,

se parent de couleurs classiques ou a la mode.

Les dragées et petits ceeurs au chocolat, dorés ou argentés peuvent ajouter une ambiance lumineuse.
Florence Holscher, directrice génerale de la Maison Pécou, raconte comment “a la fin du XXe siécle, la
recette de la dragée chocolat 70 % cacao est apparue et a connu un immense Succes aupres des
consommateurs.” La dragée au cceur tendre au godt fin de cacao, enrobée d'une délicate couche de
sucre, fait partie des gammes de cette confiserie célébre de Montauban spécialisée dans la
fabrication de dragéees depuis 1880. "Avec |a baisse des cérémonies en France et en Europe, tout
I'intérét de Pécou est d'utiliser son savoir-faire en dragéification et de se diversifier dans les
gourmandises quotidiennes” souligne Florence Holscher.

Dragées nouvelles saveurs

Depuis guelgues années, les moments de consommation des dragées ont bien évolué. Dégustation
aprés les repas, avec le thé ou le café, en partage en famille ou entre amis, grignotage au travail ou a
Ia maison, sachet cadeau... désormais les dragées ne sont plus cantonnées aux événements familiaux
et religieux. Des produits plus gourmands et originaux, souvent enrobés de chocolat, sont apparus. La
Maison Pécou a invente |a Liquicroc, une dragée au ceeur trés fondant qui se décline en nouvelles
saveurs comme le caramel au beurre salé et des parfums 100 % fruits comme la framboise, violette
ou passion.

Pour les dragées et les confiseries dragéifiées, il y a deux clienteles : celle des cérémonies et celle de
I'achat plaisir. Schaal Chocolatier qui fabrique pres de 800 tonnes de dragees chocolatées par an, a
pris le parti de s'adresser 3 la seconde en créant des amandes, des noisettes et des fruits enrobés de
chocolat.

"Nous sommes tournés vers les amateurs de chocolat avec la volonté de proposer des produits
davantage snacking et ancrés dans le quotidien”, explique Guy Treguer, directeur de Schaal Chocolatier
qui a développé ses propres filieres de féves de cacao et de noisettes. En produits dragéifiés, nous
utilisons deux tiers de chocolat noir et un tiers de chocolat au lait."

Pour le plaisir

Plus globalement, sur le marché des dragées au chocolat et des confiseries chocolatées, I'enjeu est
de désaisonnaliser les ventes en séduisant des consommateurs a la recherche de produits
gourmands. La dragée inspire des chocolatiers, comme I'exprime Gaétan Derrien, gérant de la Maison
Durand, patissier chocolatier de Rennes : “Je pense que |'on peut redonner ses lettres de noblesse 3 la
dragée. Pour apporter un plus demain, pourquoi pas proposer des dragées chocolat aux saveurs
distinctes, avec du cacao pure orgine, du Venezuela, de Papouasie ou de Saint-Domingue ?"
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D'autant plus que les consommateurs de dragées sont de plus en plus demandeurs de naturalité,
d'authenticité et de valeurs responsables. En matiére de dragées chocolat et de friandises dragéifiées
enrobées de chocolat, la demande s'oriente vers moins de sucre, plus de naturel, moins de colorants
artificiels et méme des produits bio. Ainsi, la Maison Braquier a choisi de turbiner ses meilleurs
produits dans une déclinaison “sans sucre ajoute”, pour aboutir a la Verdunette et la Léontine, des
dragées aux amandes enrobées de chocolat noir sans sucre. La Confiserie Adam a développé quant a
elle des dragées labellisées Agriculture Biologique, avec un mot d'ordre : “Etre & la fois gourmand et
sain, et oui au plaisir sans culpabiliser !" Frangois Doucet qui s'est fait une spécialité des chocolats
enrobés, a également pris en compte ces nouvelles attentes des consommateurs en passant sa
gamme Kara sans gluten. A croquer ou a sucer, les dragées et les confiseries au chocolat n'ont pas fini
de se reinventer.

Ronan Le Flécher

(1) Donnees 2017 (GMS) fournies par Alliance 7, fedération des produits de I'épicerie et de la nutrition spécialisée

Crédits photos . Frangois Doucet, Maison Pécou, Maison Pécou, Schaal Chocolatier
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ECONOMIE ET POLITIQUE

Boycott des pays arabes : quelles sont les marques
francaises prises pour cible ?

W) o _ - /
AP .

-l

;:,’= 6Tott des ‘r.ﬂ
duell&SToht lesIr

'\

| francaises ﬁ‘ﬁse

cible?




FORTcICLAIR

Frangois Doucet
Revue de presse / Octobre 2020

L'appel au boycott des produits francais lancé dans plusieurs pays arabes dépasse la
sphére des réseaux sociaux. Il est suivi par les chaines locales de grande distribution,
qui vident leurs rayons, et soutenu par certains gouvernements comme le Qatar.

“IL n’y a pas de secteurs ou de marques plus exposes que d’autres.
Tous les secteurs sont touchés”, constate Sylvie Burczak,
responsable commerciale export chez Frangois Doucet confiseur.
Des photos de 'agence Reuters prises dans des magasins du
Koweit montrent notamment les rayons de L'Oréal et de Garnier
vidés de leurs produits. En Turquie, la Fondation turque de la
jeunesse, une organisation proche du gouvernement, a diffusé une
liste des marques francgaises qu'elle conseille d'éviter. Ony
retrouve non seulement des marques du secteur agroalimentaire,
comme Danone, mais aussi Peugeot, Renault, Total, Carrefour ou
encore Louis Vuitton et Chanel.
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actualités

Boycott des pays
arabes : quelles
sont les marques
francaises prises
pour cible ?

® Thimy Dosogna/uaty, nages / Capital

Sur Twitter les photos et vidéos montrant des rayons de supermarchés vidés de leurs
produits frangais se multiplient. Sont pour le moment principalement citées La Vache Kiri,
le Kiri, ou la marque de confiture St. Dalfour. Mais le boycott va bien au-dela de
I’agroalimentaire.

“I 'y a pas de secteurs ou de marques plus exposés que d’autres. Tous les secteurs
sont touchés”, constate Sylvie Burczak, responsable commerciale export chez Frangois
Doucet confiseur. Des photos de 'agence Reuters prises dans des magasins du Koweit
montrent notamment les rayons de L’Oréal et de Garnier vidés de leurs produits. En
Turquie, la Fondation turque de la jeunesse, une organisation proche du gouvernement, a
diffusé une liste des marques francgaises qu'elle conseille d'éviter. On y retrouve non
seulement des marques du secteur agroalimentaire, (...)
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Magicmaman / Fétes de Noél / Calendrier de I'avent

Calendrier de I'avent original 2020 : et si on
changeait des chocolats ?

Par Olga Tchéhoun | Mis & jour le 30/10/2020 & 16:19

1419 ' Calendrier de l'avent original : le calendrier
Confiseries Frangois Doucet
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La maison Frangois Doucet propose son original calendrier de I'avent pour attendre Noél avec les
24 friandises mystéres a découvrir et a déguster chaque jour. Un véritable cadeau pour les
passionnés de confiseries chocolatées ou de pates de fruits fondantes.

Calendrier de I'Avent Confiseries Francois Doucet sur francois-doucet.com, 25€.
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EPICERIE FINE

Bien préparer
les fétes

est temps de préparer votre rayonnage pour les fétes de fin d'an-

née ! Si vous devez tenir compte des derniéres tendances, vous

devez aussi vous déemarquer avec une sélection Premium basée
sur des marques prestige ou des produits rares, quasi-exclusifs issus de
petites productions locales, Trouvez le juste équilibre entre nouveautés et
grands classiques des fétes : fole gras, saumon fume, truffe et chocolat,
sans oublier que les clients recherchent chez vous, avant tout. une garantie
de qualite

En matiére de foie gras. loie, plus cher et moins présent en grandes
surfaces ou des présentations haut de gamme peuvent retenir lattention
de vos clients, Les produits a la truffe. multiples et variés, doivent faire
fobjet d'une sélection rigoureuse et exemplaire (% de truffe, origine et
qualité). Cote chocolat, rheure est & la dégustation des cacaos dorigine en
formats tablettes ou bouchées et coté miels, & la découverte des grands
crus francais. Le thé nous invite au voyage a travers ses différentes va-
riétés, origines et assemblages. Par ailleurs, certains fournisseurs créent
spécislement des recettes pour No#l quand dautres se concentrent sur
la création de coffrets cadeaux

Vous pouvez créer vos propres coffrets & théme ou les composer sur me-
sure pour vos clients. On le sait femballage compte pour beaucoup dans
falimentation cadeau. Si les codes couleurs ne changent pas dune année
sur lautre, vos clients se laisseront séduire par des contenants originaux,
festifs et réutilisables. C'est & vous de jouer, partez & la recherche du
contenu et du contenant qui feront la différence !

La collection de thés n® 25 de

a été spéciale-
ment créée pour celébrer Noél
Elle repose sur un mélange de
gousses de vanille, damandes
de cannelle, de gingembre
d'écorces d'orange et de
zestes de citron et se décline
en thé noir, thé vert, rooibos
et infusion. Palais des Thes
compléte cette collection
avec le thé des Trésors en
edition limitée, un the vert aux
notes de fruits caramelisés et
eclats damandes. La marque
propose plusieurs coffrets
autour de cette collection, cer-
tains plus gourmands incluant
des biscuits et confiseries
tel le coffret The des Trésors
contenant une boite de the, des
mini-calissons. des sablés. un
mug de Noél et des accessoires
a theé. palaisdesthes.com

propose toute une
gamme de produits salés et su-
crés pour cuisiner les repas de
fétes mais auss! des coffrets
gourmands & glisser sous le
sapin. L'épicerie provencale a
creé pour offrir, deux coffrets

de Noél, un rouge et un bleu
avec 3 ou & de ses recettes
phares et un coffret 100 %
truffe “Instants gourmands
en Provence®”, réunissant
cing produits a la truffe (huile
dolive, sel, moutarde, caviar
d'aubergine et créme d'ail),
Pour accompagner les foies
gras et plateaux de fromage
Aix et Terra recommande ses
confits doignons au caramel
au beurre salé et de figues au
vinaigre balsamique ou encore
sa confiture Olives et pommes
Qixetterra.com

dans le Périgord, dernier
moulin & eau de la vallée du
Vern, est spécialisé dans la
fabrication artisanale dhuiles
Ses huiles vierges de noix et
de noisette ont été plusieurs
fois réecompensées pour leur
equilibre aromatique et finesse
gustative. Le moulin fabrique
également une huile damande
aux notes beurrées, douce
et aromatique ainsi qu'une
huile de noix & la truffe noire
du Périgord. Cette nouvelle



incarne le godt du Sud-Ouest
fabrique ses foles gras doie et
de canard de fagon artisanale
depuis 1864 tout en sefforgant
d'innover. Cette année. la
maison a mis son foie gras
de canard entier (200 g) dans
un joli coffret pour offrir et a
crée la Baguette Apéro Chic
comprenant un assortiment
de & variétes de foie gras
(4 x 70 g). de quoi profiter dun
bel eéventail de saveurs dés
Fapéritif. A noter également,
les duos de foies gras de ca-
nard, doie et de canard truffe
entiers mi-cuits (2 x 40 g).
maison-dubernet.com

élargit
$a gamme épicerie avec une
nouvelle collection made in
Camargue composee de fleurs
de sel. Le domaine souvre ainsi
aux saveurs de la région voisine
et propose trois fleurs de sels
& accorder avec ses hulles
dolive. Nature, aux herbes de
Provence (origine garantie)
et au poivre de Kampot IGP et
basilic de Provence, ces petits
cristaux de sel rehaussent sub-

tilement les plats du quotidien
et des fétes. avec pour certains
une touche provencale en plus.
A noter : le coffret en edition
limitee des 3 huiles d'olive
medaillées dor du domaine
shop.estoublon com
Lar o
dans un joli coffret 50 ans de
passion et de créations gour-
mandes inspirées du terroir
provencal. De véritables confi-
series de Provence, résultant
de recettes authentiques, &
base d'amandes et de fruits
Issus des vergers de la région
et de chocolats equitables. Le
coffret comprend huit tiroirs
pour huit créations emble-
matiques de la maison parmi
lesquelles les fameuses Olives
de Provence, les Karaosel, des
pates de fruits en forme de
fruits ou encore des amandes
au chocolat et éclats de fruits.
Le confiseur a créé deux
modeéles de calendrier de
lAvent garnis de 24 friandises
chocolatées ou fruitées pour
attendre Noél avec délice !
francois-doucet com
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La célébre maison parisienne
1@ réuni dans un coffret
ses produits emblématiques :
son chocolat chaud a lancienne,
onctueux et généreux. sa créme
de marrons issue des meilleurs
marrons de France, parfumée &
la vanille de Madagascar et ses
crépes dentelles enrobées de
chocolat noir. Autres coffrets
raffinés et gourmands, la boite
de 8 marrons glaces incon-
tournables en cette période de
fétes et un écrin de 16 chocolats
proposant une sélection de
4 bouchees pralinées : des
pralinés nature et feuilletés
garnis de crépes dentelles
enrobés de chocolat au
lait et de chocolat noir.
ongelino-poris.fr

! ambas-
sadeur de la truffe francaise,
commercialise des truffes
fraiches et ¢labore toute une
gamme de produits truffés
parmi lesquels un foie gras de
canard généreusement truffe
avec 5 % de truffes noires bien
répartis dans tout le foie pour
en profiter &4 chaque bouchée.

4.
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Pour les fétes, l'entreprise
propose différents coffrets
gastronomiques composés de
produits truffés : carpaccio et
eclats de truffes (50 g). truffes
noires entiéres, risottos aux
truffes... Mais aussi d'autres
produits dexception comme
des cépes séchées, des noix de
cajou & la lavande, un risotto au
safran ou encore une fleur de
sel de Camargue au piment des
Cévennes. gamioc.fr

s maison Martin-Pouret
perpétue la tradition des
maitres-vinaigriers et moutar-
diers d'Orléans. L'entreprise
reprise par deux passionnés
de la gastronomie propose
une collection de moutardes
originales élaborées a partir
de graines de moutardes fran-
Gaises broyées a la meule de
pierre, de sel de Guérande et
de vinaigre dOrléans. Parmi les
neuf recettes proposées, ci-
tons les moutardes aux graines
de pavot, au miel du Géatinais
et vin Chardonnay ou encore la
moutarde aux épices indiennes.
momn-poum com
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Oraison & pays

100 000 BARRES POUR LES SOIGNANTS
AVEC L’ ENTREPRISE DOUCET

confiseur d'Oraisen a lancé une
pération de don de 100 000
barres de pates de fruits en direc-
tion des soignants. Le coup d'envoi
de cette ca euse a
été donné ce vendredi & la B%
résidence de retraite des Opalines
en présence des équipes dirigean-
tes des confiseries Doucet et des
Opalines, du maire de la ville
Benoit Gauvan, des députés
Delphine Bagarry et Christophe
Castaner.

22 établissements destinataires...

L:ntrepnse Francois Doucet,

Pas moins de 30 kilos ont été offerts au personnel, 2500 barres
seront réparties sur 22 établissements du département.

Les interventions des différents orateurs sont aliées dans le
méme sens, Cest-a-dire une reconnaissance sans faille a l'égard
des scignants.

Frangois Auzet, directeur général des Etablissements Doucet, a
rappelé le sens de la démarche en notant que durent le
deuxieme confinement, les applaudissements en direction des
soignants s'étaient tus, que son entreprise avait &té a leurs cotés
lors du premier. «Nous sommes une locomotive et nous allons
lutter tous ensemble contre cette maladie».

Le maire, Benait Gauyan, s'est inscrit dans la droite ligne de ces

propos «nous devons
étre unis car cette
. vague est plus compli-
| quée que sa devan-
ciére car elle entraine
notamment plus de
détresse  psycholo-
»
‘a8 Delphine  Bagarry,
| députée, a remercié
ceux qui, par leurs
gestes, asflient Sa'les
#  soignants, elle a salué
- «lg solidarité par les
douceurs Doucet, ce
sont des gestes qui unis sent». Enfin, le député et anden minis-
tre, Christophe Castaner, a estimé que sans cette mobilisation, fe
chiffre de décés dans le département serait plus élevé, «donc
merd @ ceux qui s'engagent», en souhaitant que ce geste en
appelle d'autres.
En aparté, le directeur général des Opalines, Stéphane Cavaillon,
et celui de la résidence d'Oraisen, Daniel lllouz, n'ont pas caché
quils ont d0 gérer un épisade Covid difficile, mais a présent la
vie a repris normalement dans les établissements. Les 38
résidents contaminés ont été quéris.
lls ont été sensibles au geste de fa confiserie Doucet.
Jean BANNER

Plus de photos sur www.hauteprovenceinfo.com
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'“_I<Is ont besoin de réconfort", un confiseur d'Oraison
offre 100.000 pates de fruits aux soignants

L'entreprise Frangois Doucet Confiseur, dans les Alpes de Haute-Provence, a vu ses ventes chuter
avec la crise sanitaire. Les stocks crollent sous les pates de fruits. Elles sont donc offertes aux
soignants, dans les hopitaux et les maisons de retraite.

Publié le 02/12/2020 a 16h36 ® Mis a jour le 02/12/2020 a 16h39

Dans cette entreprise, les salariés ont e droit de manger ce qu'ils fobriquent @ © Confiserie Frangois Doucet
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@ Alpes de Haute-Provence

"On a senti une sorte d'indifférence envers les soignants pendant le deuxiéme
confinement, on n'entend plus d'applaudissements, on veut les soutenir, ils ont
toujours besoin de réconfort”, explique Ronan Autret, Directeur Général
délégué de Frangois Doucet Confiseur. L'entreprise, basée a Oraison, s'organise
pour réconforter les soignants a grand renfort de pates de fruits. Elle décide de
livrer 100.000 barres.

Les hopitaux et les Ehpad vont recevoir cing a dix barres par soignant. Et c'est
tout une organisation dans l'entreprise. Les pates de fruits sont emballées, ce
qui s'ajoute aux commandes en cours. La derniere semaine de novembre,
quatre personnes ont travaillé a ce conditionnement pendant deux jours et
demi. "C'est valorisant pour nous et les soignants sont ravis. C'est une
reconnaissance de leur investissement, je pense qu'on ne réalise pas ce qu'ils
geérent au quotidien", raconte Incarnie Rodriguez, chef de 1'atelier
conditionnement, salariée depuis 33 ans et fiére de participer a cette opération
solidaire.

Les produits sont ensuite livrés par le confiseur. Un commercial remplit le
coffre de sa voiture et se consacre a la distribution dans une vingtaine de sites, a
plein temps, pendant deux jours et demi. La confiserie demande une seule
chose en retour : une photo de 1'équipe qui a recu les douceurs.
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A défaut de pouvoir déguster ces douceurs, on peut toujours les regarder... ® @ Francois Doucet Confiseur

L'idée est née pendant le premier confinement, avec une baisse des ventes liée a
la crise sanitaire. A ce moment-1a, des pates de fruits sont livrées dans les Alpes
de Haute-Provence, autour du lieu de production. Mais la nouvelle se répand et
des demandes arrivent d'Aix-en-Provence, Marseille, Avignon, Sete, et méme
Nantes ! Le produit est bien adapté aux besoins des soignants. Ils peuvent le
garder dans la poche, le manger pendant une pause et reprendre des forces
grace a sa valeur énergétique.

L'entreprise est familiale, créée par les parents et gérée par les quatre enfants.
Le personnel est payé pour ce travail, c'est I'entreprise qui est "bénévole".
Ronan Autret veut inciter les autres entreprises a étre solidaires.

Avant mi-décembre, les 100.000 barres de pates de fruits auront quitté les
ateliers pour réconforter les soignants, a 1'aide de sucre et parfum fruité.
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ALPES DU SUD
# RADIO _ FILINFO _ POLITIQUE SOCIETE ECONOMIE FAITSDIVERS SPORTS ROUTES ., EMPLOI , JEUX _  HOROSCOPE

Accueil Podcast Le Grand Réveil Alpes 1 du Lundi 30 Novembre 2020

Le Grand Réveil Alpes 1 du Lundi 30 Novembre 2020

Télécharger le podcast

De la douceur pour ceux qui nous ont protégé en premiére ligne de la crise du COVID. Alors que I'entreprise Frangois Doucet
confiseur, basée a Oraison, a di faire face a des invendus du fait du contexte sanitaire, elle a décidé de donner 100.000 barres
de pates de fruits au personnel soignant d'EHPAD et d'hépitaux.
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Haute-ProvenceZzz

Oraison : 100 000 barres de
pates de fruits pour les
soignants avec l'entreprise
Francois Doucet Confiseur

10h14 - 30 novembre 2020 0 commentaires

Lentreprise Doucet a lancé une opération de don de 100 000 barres de pates de
fruits en direction des soignants.

L’entreprise Frangois Doucet confiseur a Oraison (Alpes-de-Haute-Provence) a lancé une
opération de don de 100 000 barres de pates de fruits en direction des soignants.

Le coup d'envoi a été donné ce vendredi 2 |a résidence de retraite des Opalines en présence des
équipe dirigeantes des confiseries Doucet et des Opalines, du maire de la ville Benoit Gauvan, des
députés Delphine Bagarry et Christophe Castaner.

Les interventions des différents orateurs sont allées dans le méme sens, une reconnaissance sans
faille & I'égard des soignants.

J.B.
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Alpes de Haute-Provence : Distribution de pates de fruit
Francois Doucet a 'EHPAD des Opalines, les aides-
soignantes touchées par le geste

Fublié par Hugo GUYON le sam, 28/11/2020 - 10:0C

-

Pour soutenir les soignants dans cette deuxieme vague de Coronavirus, la confiserie Francois Doucet a décidé d'offrir 100 000 barres de
pates de fruit aux soignants et soignantes. Une belle initiative alors que les gestes de sympathie a leur égard se font plus rares que lors du
début de la pandémie. Et pour commencer cette tournée de distribution, c'est la maison de retraite des Opalines & Oraison qui a été
choisie. Un choix naturel alors que les Ehpad sont en premiére ligne dans cette crise sanitaire. Les soignantes de |'établissement ont été
touchées par ce geste symbolique.
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La boite aux bons plans et les voyages d'une parisienne de
coeur

fyvyOe o=

Accueil > Gastronomie > Mes Calendriers de I'Avent 2020

Mes Calendriers de I’Avent 2020

écrit par Melle Bon Plan Publié : 28 novembre 2020 Mis a jour:
1 décembre 2020

Un petit article pour cette période de fétes, pour bien démarrer avec
vous le compte a rebours jusqu’a noél, un de mes moments
préférés de I'année pour finir 2020 en beauté et en gourmandises...

Je pense que vu le bilan de cette année, on en a tous bien besoin...

Voici une petite sélection de calendriers de I’Avent, glanés ca et |a
pour vous donner envie d’'ouvrir une petite case avec un joli cadeau
chaque jour jusqu‘au 24 décembre. Moi en tout cas j'en ai trés envie

et encore plus cette année au final...
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Calendrier de I’Avent Francois Doucet

Francois Doucet est confiseur en Provence depuis plus de 50 ans et
dans son calendrier de I'Avent on retrouve des confiseries
chocolatées et des pates de fruits fondantes. Et puis je trouve les

dessins qui ornent le calendrier trés jolis, ce qui ne gache rien !

Calendrier de I'Avent Frangois Doucet
Prix : 25 €
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LIGNE NOUVELLE PROVENCE COTE D’AZUR

Concertation étendue sur Toulon

Dans le cadre de la réalisation du projet de la Ligne nouvelle Pro-
vence-Chte d'Azur (LNPCA), SNCF réseau organise une concertation
complémentaire jusou’au 20 décembre. Elle portera sur la localisa-
tion de la future gare ouest de Toulon (Saint-Cyr-sur-Mer ou Sana-
ry-sur-Mer), ainsi sur que la création d'une navette de type RER qui la
reliera & la gare de Toulon centre. Le public est invité & s'informer et
4 donner son avis sur ce projet en s'inscrivant aux réunions publiques
du 2 décembre (18 h) pour Saint Cyr et du 3 décembre (18h) pour Sa-
nary; en s'inscrivant aux permanences du maitre ' ouvrage.

= Inscriptions v fr/ MNPCA-inscription-navette-taulonnaise ou @ 0641176411

L’économie en Provence

| LECHIFFRE [l CONCOURS BGE

100 000

C'est le nombre de barres de
pdtes de fruits que donnera le
confiseur bas-alpin Frangols Dou-
cet aux soignants de son départe-
ment. Celui-ci lance - en grande
pompe - son opération aujour-
d'hui, dans un Ehpad d'Oraisan ot
il est installé, et a déja contacté
15étabiissements bénéficialres.

Huit "talents” régionaux récompensés

La 22' édition du concours Talents BGE de la création d'entreprise vient de
récompenser huit entrepreneurs de la région. Dans la catégorie "Transi-
tion écologique”, le Varois Jullen Vert est lauréat (Potagers et compagnie),
laMarselllaise Gaglle Zovl remporte le coup oe coeur (Okjd). En *Développe-
ment*, Laure Traverso (Chez Laurette, Marseille) et Myriam Branco (Mon
savondhmour Nice) sont reparties avec le prix et le coup de coeur, Jean

Aix) est lanr(x "Commerce”, dumArqﬂqm
Lemm(lasnmmt::s.

’
CMA CGM
/

Un acteur clé du
@u territoire

coup de coeur, Enfin, Leprh'&wmmon vaiRmiWelbe(OuhmMu
gned, Septémes), le coup de coeur 3 Nicolas Estellin (Activizo, Toulon).

100 000

C'est le nombre de barres de
pdtes de fruits que donnera le
confiseur bas-alpin Frangois Dou-
cet aux soignants de son départe-
ment. Celui-ci lance - en grande
pompe - son opération aujour-
d’hui, dans un Ehpad d'Oraison ol
il est installé, et a déja contacté
15 établissements bénéficiaires.

Sntiens Lo
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Vous auriez pu lire dans HPi
papier... A Oraison, un nouvel
élan pour Frangois Doucet
confiseur

Depuis la mi-septembre, une nouvelle gouvernance a été mise en place autour de
la présidente du Conseil dAdministration Marie-Edith Derupty-Doucet du
directeur général Patrice Auzet et Ronan Autret, directeur général délégué.
Retrouvez notre sujet :

Chez Frangois Doucet Confiseur, le travail du chocolat et de la confiserie est un savoir-faire
transmis de génération en génération depuis 1861. Cette maitrise est au service du bonheur des
papilles et fait de cette société familiale un fleuron de réussite régionale, maintes fois primée.Au coeur
de la zone artisanale, a quelques encablures du rond-point de I'amande érigée en I'honneur de
Maggy et Frangois Doucet les fondateurs de la saga, I'entreprise poursuit sa progression avec en
unique point de mire, la poursuite de I'excellence.

Depuis la mi-septembre, une nouvelle gouvernance a été mise en place autour de la présidente du
Conseil d’Administration Marie-Edith Derupty-Doucet du directeur général Patrice Auzet et
Ronan Autret, directeur général délégué.

La premiére déclaration lors de notre rencontre a donné le ton, «nous souhaitons apporter un souffle
nouveau au sein de notre maison, la voir grandir afin qu'elle devienne une référence mondiale en
termes de qualité et de savoir-faire frangais et provengal. Nous travaillons aujourd’hui sur un marché
mondial oll les exigences de sécurité alimentaires nous poussent a revoir notre modéle de
production, sans pour autant perdre notre ame d’artisan. Ce changement de gouvernance
n‘entrainera pas de modification de la structure actionnariale : Frangois Doucet Confiseur est une
entreprise familiale et le restera ».
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HPI : Pourquoi cette nouvelle page et surtout comment Pouvrir ?

« Nous souhaitons, a partir de nos bases artisanales, amener la performance propre & l'industrie
agro-alimentaire, rechercher des standards de qualité plus aboutis. Pour cela, nous nous appuyons
sur un fort savoir-faire en termes de fabrication. Nous envisageons de nouvelles gammes, qui
impliqueront le renforcement de nos équipes actuelles. Bien entendu, nous conservons notre coeur
de métier de chocolats turbinés et de pates de fruits. Notre but, a long terme, est d'aller chercher de
nouveaux marchés, aussi bien dans I’'hexagone qu’a l'international, pour faire rayonner notre savoir-
faire et & travers lui, toute la Provence ».

Quelques repéres sur votre production actuelle ?

« En saison, nous produisons 14 tonnes de pates de fruits par semaine et 9 tonnes de produits
chocolatés, en privilégiant les achats locaux. Ainsi 75% des fruits viennent de Provence, 85% des
amandes sont frangaises. Nous en consommons environ 30 tonnes par an. Nous nous sommes
engagés a sécuriser notre approvisionnement et a travailler en circuit court. Dans cet optique, nous
avons déja planté 10 hectares d'amandiers et notre volonté aujourd’hui est de chercher d'autres
terrains pour atteindre ces objectifs».

Des projets dans les tuyaux ?

« De nouvelles gammes sont en cours d’élaboration, liées & des marchés a fort développement, des
réseaux biologiques et auprés de détaillants spécialisés aussi bien en France qu’a I'étranger. L'idée
est de sortir des produits qui ont fait leurs preuves sur des niches».

Il se murmure aussi qu’une nouvelle usine...

« En 2021, nous envisageons de nous agrandir sur une nouvelle construction de 2000 m? car ici nous
sommes trop a I'étroit. Le développement de notre chiffre d'affaires passera par cette nouvelle usine
avec des perspectives d'embauche. Le marché est important. Avec notre outil de production
aujourd’hui saturé, nous ne pouvons répondre a de nouveaux marchés ».

Pour terminer, un mot sur votre boutique d’entreprise ?

« Nous avons rénové notre boutique il y a 5 ans. Elle se veut plus fonctionnelle et tournée vers
I'expérience client. Nous sommes fiers de conserver et fidéliser une clientéle locale qui se veut
toujours plus exigeante. Vous pouvez y retrouver toute notre gamme, des pralines aux chocolats, en
passant par la pate de fruits gourmande. Nous avons la chance d'avoir une fréquentation
relativement importante, notamment via les curistes ou les touristes qui viennent de toute la France
découvrir notre magnifique région. Depuis quelques années, nous avons également une
augmentation de notre activité sur notre site internet (qui a connu un lifting). Nous restons ouverts
pour vous accueillir & 'aube des fétes de fin d'années, et ce dans le respect des régles sanitaires. »

En effet, chez Doucet tout commence et finit par une envie gourmande qui met I'eau a la bouche.

Des chiffres : 60 salariés plus des intérimaires, 13% de la production a I'export dans une
quarantaine de pays, méme au Groenland et en Moldavie, 300 références

Contact Frangois Doucet confiseur, zone artisanale 04700 Oraison

049278 63 61
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Calendriers de ’Avent
spécial food

Deuxieme volet de notre sélection
Calendriers de I’Avent. Cette fois-ci
c’est nos papilles qui vont étre a la féte:
chocolats, douceurs, thé. Chaque jour
révelera une délicieuse surprise !

Sélection Vinciane Alberti

Francois Doucet

Un calendrier de l'avent original pour attendre Noél avec délice.

Une idée cadeau incontournable pour les amateurs et les passionnés de confiseries
chocolatées ou de pates de fruits fondantes.

24 friandises a deguster et a decouvrir chaque jour, qui feront voyager les petits et les
grands au pays enchanteur de la gourmandise !

24,17 euros www.francois-doucet.com
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Cuisine
& des Tendancees

Quelques idées de Calendriers de I’Avent
Ecrit par Christophe Hamieau le 25 Nov 2020 | Commentez

Tradition oblige dans quelques jours débute le mois de décembre et les gourmands
vont pouvoir découvrir leur calendrier de I’Avent. Pour les retardataires il est encore
temps de choisir sa thématique et ses gourmandises. Voici quelques idées !

Edwart Chocolatier se lance dans lI'exercice pour la premiére fois, ce en collaboration
avec l'artiste tatoueur Eddie Czaicki. A l'intérieur, des pralinés et grignotages (orangettes,
palets baies de goji, noisettes enrobées...). 45 euros.

Cette année, La Manufacture Cluizel s’inspire du Royaume lunaire avec un Calendrier de
I’Avent comprenant des chocolats et des confiseries. 39,90 euros les 273g.

Chez Hugo & Victor c’est un élégant almanach gastronomique dans lequel les gourmets
découvriront quotidiennement bonbons de chocolat, pralinés, amandes et noisettes
enrobeées et petits sujets en chocolat (toujours sans additifs, conservateurs ni colorants).
35 euros.

La Maison Mazet, |e céléebre confiseur de Montargis propose une 'élégante scénographie
enneigée abritant les plus belles spécialités de la Maison, toujours fabriquées en France :
Pralines, chocolats aux formes de Noél, amandes et noise.es enrobées de chocolat,
bonbons de chocolat... 22,40 euros.

Sébastien Gaudard rend hommage a Casse-Noisette avec une sélection de douceurs :
caramels au beurre salé, pralinés fondants, pains d'épices, pavés des Martyrs, croustillant
praliné, confiseries d’antan, calissons d’Aix, paveés des Tuileries, ... 49,00 euros

Maison Brémond 1830 fait honneur a la Provence avec 24 spécialités du terroir pour
attendre Noél de la meilleure des fagons. Huiles d’olive aromatisées, herbes de Provence,
moutarde bio au miel, nougats, pates a tartiner, calissons... 40 euros dont 1 euro sera
reversé a Act for Planet pour la Ligue de Protection des Oiseaux (LPO).

Chez Frangois Doucet la Provence est aussi au menu bien entendu avec pour les
amateurs et les passionnés de confiseries chocolatées ou de pates de fruits fondantes 24
friandises a déguster et a découvrir chaque jour. 200g au prix public conseillé de 25 euros.
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france Bouches-du-Rhéne

bleu

Infos Sports Culture Vie quotidienne

Toutes les émissions

Tous experts, en cuisine

Par France Bleu Provence

Du lundi au vendredi de 10h a 10h40

]

[ i PODCASTS

patrimoine culinaire provengal © Getty

Pate de fruits, chocolats, fruits secs pralinés, autant de gourmandises dont onése regale a I'approche
des fétes, I'occasion ce lundi d'echanger nos recettes de douceurs avec la complicité de la confiserie
5amin  Francois Doucet a Oraison, je compte sur vous ent

23 novembre 2020
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L3 lepaysdesgourniandises

B . :
A découvrir par ici

ndrier de I'Avent
seur est arrivé &%
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En attendant Noé€l avec Ladurée, Terre Exotique, - fecherche -
Francgois Doucet [mots ciés [oK]|
[ ECRIT PAR LUCIE GAILLE |

(O Terre Exotique, Frangois Doucet )

Voila le calendrier de UAvent inédit de Terre Exotique pour préparer les fétes en découvrant les saveurs du monde.

a0
Toree Exigie

“ Mon Noél en douceur” de
Frangois Doucet est un
. calendrier de l'avent
! original, pour attendre
Nogl avec délice. Une idée de cadeau incontournable pour les amateurs et les passionnés de confiseries chocolatées ou
de pates de fruits fondantes. 24 friandises a déguster et & découvrir chaque jour qui feront voyager les petits et les

grands, au pays enchanteur de la gourmandise !

() Informations )

- Calendrier de 'Avent Ladurée: 40€

Disponible du 4 novembre au 9 décembre , dans les boutiques et sur: www.laduree.com
- Calendrier de 'Avent Terre Exotique: 25€

www.terreexotique.fr

- Calendrier de U'Avent Frangois Doucet: 25€

www.francois-doucet.com
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Oraison : deux tonnes de douceurs de Doucet pour les
soignants

Le confiseur d'Oraison amplifie la distribution de pates de fruits qu'il avait organisée lors du
premier confinement

Par Emmanuelle Fabre

6000

"Lors de la premiére vague, nous avions distribué une centaine de kilos de pates de fruits. Mais sur cette
seconde vague, on constate qu'il y a beaucoup moins de solidarité a destination des soignants. On s'est dit
qu'il fallait quand méme s'adresser a eux". Ronan Autret, directeur général délégué de Frangois Doucet
confiseur, annonce donc que ce sont deux tonnes de pates de fruits qui seront distribuées aux personnels
soignants qui en feraient la demande auprés de la société d'Oraison. Premier site pourvu : le site local de

arres pour les soignants" a pour objectif de leur

I'Ehpad des Opalines.L'opération baptisée "100 000 b
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Deux tonnes de douceurs
de Doucet pour les soignants

Le confiseur d’Oraison amplifie la distribution de pates de fruits qu’il avait organisée lors du premier confinement

nous avions distribué une

centaine de kilos de pates
de fruits. Mais sur cette seconde
vague, on constate qu'ily a beau-
coup moins de solidarité a desti-
nation des soignants. On s'est
dit qu'il fallait quand méme
s'adresser a eux". Ronan Autret,
directeur général délégué de
Frangois Doucet confiseur, an-
nonce donc que ce sont deux
tonnes de pates de fruits qui se-
ront distribuées aux personnels
soignants qui en feraient la de-
mande aupreés de la société
d’Oraison. Premier site pour-
vu: le site local de I'Ehpad des
Opalines.

L'opération baptisée
"100000 barres pour les soi-
gnants" a pour objectif de leur
apporter du réconfort avec un
produit doux et sucré, mais sur-
tout de leur signifier que I'entre-
prise est a leurs cotés et les sou-
tient.

I ors de la premiere vague,

"0n espére que les
établissements de santé
nous sollicitent"

RONAN AUTRET

"Ce lien entre l'entreprise et
les soignants a un sens: espérer
une issue rapide de la lutte des
soignants contre ce virus pour
un redémarrage de l'activité des
entreprises. Méme si notre per-
sonnel est loin des malades,
Frangois Doucet Confiseur reste
préoccupé par la situation et ses
impacts économiques et so-
ciaux. L'entreprise pense que ce
don permettra un réconfort sti-
mulant pour les équipes. Fran-
¢ois Doucet Confiseur, petite
PME peut aussi apporter sa
pierre a l'édifice. Et si, demain,
d'autres PME, d'autres parle-
mentaires, d'autres citoyens,
d’autres acteurs institutionnels

emboitent le pas dans ce soutien
par un effet d’émulation, la
Confiserie Doucet aura gagné
une petite victoire d'une France
unie face a ladversité et aux di-
visions..." souligne Patrice Au-
zet, directeur général.

Si une trentaine d’établisse-
ments de santé (hopitaux et Eh-
pad) ont été identifiés, le terri-
toire des Alpes-de-Haute-Pro-
vence étant pourvu, 'offre de
dons s’élargit au-dela: "Nous

&

”~

avons des contacts avec Mar-
seille, Nice, Sete... On espere que
les établissements nous solli-
citent, détaille Ronan Autret.
On fait un geste pour les soi-
gnants qui prennent soin de
tous les Frangais. On espere que
les Frangais prendront soin de
leur économie..." Et de pointer
que les fétes de fin d’année re-
présentent 50 % du chiffre d’af-
faires de la section confiserie
traditionnelle de Doucet.

6h-9h— '
100% de I'info locale.
-

"L'atelier pate de fruits est celui qui travaile le plus", souligne Ronan Autret, directeur général délégué.

Et si la demande des soi-
gnants dépassait 'offre des
deux tonnes? "On y répondra,
on ne se limite pas en quantité.
On aurait pu recycler en produc-
tion ses pates de fruits non ven-
dues mais on préfere faire un
geste utile".

Ces deux tonnes - des com-
mandes annulées - repré-
sentent donc pres de 100 000
barres de pates de fruit. La so-
ciété en produit habituelle-

/PHOTOS STEPHANE DUCLET

500

C'est le nombre de tonnes
de fruits produites
par Frangois Doucet

ment 500 tonnes par an. Un pro-
duit composé de sucre ("250
tonnes de sucre francais"), de la
pectine et de fruits, sans colo-

Une production
locale impactée

"Nos fruits viennent d’ici, de
Sisteron: nos pommes et
poires sont transformées en
pates de fruits. Ce sont des
boucles de production régio-
nales" souligne Ronan Au-
tret, directeur général délé-

gué.
Pour Iinstant, la société an-
nonce ne pas avoir eu re-
cours au chdmage partiel de
ses salariés. En revanche, le
nombre d’intérimaires a été
réduit. "L’an dernier, ils
étaient une vingtaine du-
rant cette période et jus-
qu’au 10 décembre. Cette an-
née, il y a quinze jours, on a
réduit leur volume de
quatre, et quatre encore la
semaine derniére. Notre ma-
gasin d’usine est ouvert
mais la clientéle ne vient
pas. La tendance actuelle
n’est pas a la consomma-
tion".

Aussi la société qui avait réa-
lisé 9 millions de chiffre d’af-
faires I’an denier - dont
1,2 million en novembre -
table-t-elle plutdt sur
900000 € en 2020. Les com-
mandes sur internet ont
presque doublé cette année.

rant. Aprés une cuisson a 110
degrés pendant 20 minutes, la
pate de fruits est moulée ou dé-
posée sur plaques avant d’étre
découpée en barre avant d’en-
trer dans le tunnel de sucrage.
Apres avoir été conditionnées
individuellement dans des em-
ballages au nom de Frangois
Doucet, ces barres seront li-
vrées en carton de 150 barres.
Avec un mot de remerciement.

Emmanuelle FABRE
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Deux tonnes de douceurs

EFABRE2
Le confiseur Francois Doucet,
installé a Oraison, s'appréte a faire
un don de deux tonnes de pates de
fruits aux personnels soignants qui
en feront la demande. Des produits
invendus en raison de la crise que la
société préfere utiliser comme
remerciement plutot que de les
réutiliser pour la production. " Lors
de la premiére vague, nous avions
distribué une centaine de kilos de
pates de fruits. Mais on constate
cette fois qu'il y a beaucoup moins
de solidarité a destination des
soignants. On s'est dit qu'il fallait
quand méme s'adresser a eux ." ®

OfL_3PHbGZUIdbujP98wiMrXDRyiZirSLQGI AOEHY T069c2w2S TZRyciW0qpQe Y qNGE2

@ Tous droits de reproduction réservés
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ACCUEIL » L'ACTUALITE DES ALPES DU SUD : BRIANGON, GAP, MANOSQUE | » SOCIETE

Alpes-de-Haute-Provence : 100 000 pates de fruits de
Francois Doucet Confiseur en route pour réconforter les
soignants

Publie par Laurie Charrié le mer, 25/11/2020 - 18:59

Solidarité c'est le mot qui va parfaitement pour décrire l'initiative de Frangois Doucet Confiseur a Oraison, la société a en effet lancé
I'opération 100 000 barres qui a pour objectif d'offrir environ 3 tonnes de barres de péates de fruits aux soignants (I'équivalent de 300
grammes par personne). Une belle idée pour remonter le moral de ces troupes en blouses blanches qui sont chaque jour confrontées a la

pandémie, reportage :

A noter que les colis ont commencé a étre distribués depuis ce mercredi & commencer par Manosque.
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ACCUEIL » L'ACTUALITE DES ALPES DU SUD : BRIANCON, GAP, MANOSQUE ! » SOCIETE

Alpes-de-Haute-Provence : Francois Doucet Confiseur va
faire un don de 100 000 barres de pates de fruits aux
soignants

Publié par Laurie Charrié le lun, 23/11/2020 - 19:37

frangois

DOUCET

CONFISEUR EN PROVENCE

En cette période compliquée, solidarité et générosité sont deux maitres mots et I'entreprise oraisonaise Frangois Doucet Confiseur met en
place une opération de dons de pates de fruits @ destination du personnel hospitalier. Cette opération appelée « 100.000 barres pour les
soignants » a pour objectif de leur apporter du réconfort avec un produit doux et sucré, mais surtout de leur signifier que |'entreprise est a
leurs cétés et les soutient. A cette occasion, les députés Delphine Bagarry et Christophe Castaner, le sénateur Jean-Yves Roux, et le
Maire d'Oraison Benoit Gauvan feront le déplacement & I'EHPAD des Opalines puis chez Francois Doucet Confiseur & Oraison pour le

lancement de |'opération "100 000 barres pour les soignants” ce vendredi & I'EHPAD des Opalines.

GENEREUX | ALPES DE HAUTE PROVENCE
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ORAISON : Francois Doucet Confiseur, don de 100 000
barres de pates de fruits aux soignants !

Des douceurs de Frangois Doucet Confiseur pour le réconfort des soignants. Cette opération appelée » 100.000 barres pour les soignants » a pour
objectif de leur apporter du réconfort avec un produit doux et sucré, mais surtout de leur signifier que |'entreprise est a leurs cotés et les soutient.

A cette occasion, les députés Madame Delphine Bagarry et Monsieur Christophe Castaner, le sénateur Monsieur Jean-Yves Roux, et le Maire d'Oraison
Monsieur Benoit Gauvan feront le déplacement a I'EHPAD des Opalines puis chez Frangois Doucet Confiseur a Oraison pour le lancement de l'opération
« 100 000 barres pour les soignants ».

Les représentants entameront la journée par une visite de 'EHPAD des Opalines oll ils seront accueillis par Michel Arnaud, Directeur de I'établissement
et procéderont au don de pates de fruits. Ils se dirigeront ensuite vers la confiserie Doucet, oli Marie-Edith Doucet Derupty, Patrice Auzet, Directeur
Général et Ronan Autret Directeur Général Délégué les recevront pour une visite des ateliers de la confiserie ainsi que de la boutique.

A ce jour, I'entreprise Frangois Doucet Confiseur a contacté plus de 15 établissements de santé en Provence pour recevoir ce don, et annonce
€galement étre ouverte a élagir la zone de couverture de cette opération.

Ce lien entre I'entreprise et les soignants a un sens profond : espérer une issue rapide de la lutte des soignants contre ce virus pour un redémarrage de
I'activité des entreprises. Méme si son personnel est loin des malades, Frangois Doucet Confiseur reste préoccupé par la situation et ses impacts
économigues et sociaux. Lentreprise pense que ce don permettra un réconfort stimulant pour les équipes.

« Frangois Doucet Confiseur, petite PME dans un coin de France peut aussi apporter sa pierre 3 I'édifice. Et si, demain, d’autres PME, d'autres
parlementaires, d'autres citoyens, d'autres acteurs institutionnels emboitent le pas dans ce soutien par un effet d'émulation, la Confiserie Doucet aura
gagné une petite victoire d'une France unie face a 'adversité et aux divisions.. » souligne Patrice Auzet, Directeur Général.

Frangois Doucet Confiseur : plus de 50 ans de tradition et de savoir-faire

En 1969 |'entreprise Frangois Doucet Confiseur ouvre ses portes a Oraison, un petit village de Haute-Provence. Aujourd'hui, I'entreprise familiale
élabore sur place toutes les confiseries, de I'idée 2 la réalisation du produit. La dynamique PME Frangois Doucet Confiseur cultive de nombreuses
valeurs au sein de I'entreprise, telles que I'innovation, la créativité, I'éthique ainsi qu'un savoir-faire d'excellence. Ce qui lui a value d'étre certifiée en
2017 par le label EPV (entreprise du patrimoine vivant). Frangois Doucet Confiseur cherche a réunir toute la diversité du verger provengal et a partager
ses douceurs : la finesse d'une amande de Provence tout comme le fondant des pates de fruits aux saveurs naturelles et gourmandes conférées par
leur haute teneur en fruits.

Vendredi 27 novembre 2020

14h 3 'EHPAD des Opalines

Route de Valensole, Dessous Pieresca -~ 04700 Oraison
Frangois Doucet Confiseur

Avenue de Traversetolo - 04700 Oraison
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SEsNIORS

GASTRONOMIE, NUTRITION

Francois Doucet Confiseur : un Noél tout en douceurs !

par ISABELLE DECAUX
10/11/2020

Ecrin Origin, Pates de fruits Cocktail, Calendrier de ['Avent... Francois Doucet
Confiseur propose pour les fétes de nombreuses gourmandises fabriquées en

Provence.

Terroir, tragabilité, qualité des matiéres premiéres : autant de critéres essentiels
pour la confiserie Francois Doucet basée a Oraison dans les Alpes de Haute
Provence. Ainsi, 75% des fruits utilisés dans leurs pates de fruits proviennent de
Provence. Cacao et chocolat proviennent de productions équitables et durables.
Quant aux amandes et noisettes utilisées dans leurs produits, elles sont

rigoureusement sélectionnées.
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Quand le chocolat noir rencontre
le croquant de I'amande...

Pour les amateurs de chocolat noir, Frangois Doucet Confiseur a concocté Ecrin
Origin. Un coffret ot le croquant de 'amande de Provence finement torréfiée
rencontre l'intensité et les saveurs aromatiques de trois chocolats noirs d’origine
(Saint-Domingue, Sao Tomé et Vietnam). Une sensation gourmande de mousse
au chocolat noir et de grué de cacao fraichement torréfié caractérise Sao Tomé.
Tandis que Saint-Domingue, au goit cacaoté marqué, a des saveurs finales
florales et fruitées. Enfin, place a un chocolat intense aux saveurs agrumes, bois
et tabac avec Vietnam. Des chocolats cultivés de maniére équitable et choisis
parmi les meilleurs terroirs. Quant aux amandes de Provence - de calibre 36/37
-, elles développent toute leur puissance aromatique. Une sélection rigoureuse

qui ravira les amateurs de chocolat noir.

Un Cocktail de pates de fruits !

Francois Doucet Confiseur fait également la part belle aux pates de fruits. Des
pates de fruits riches en saveurs qui raviront les papilles des gourmands et
gourmets a l'instar de la nouvelle collection Cocktail. De pates de fruits
savoureuses et pétillantes, inspirées d'une sélection des meilleurs cocktails :

Mojito, Banane ti-punch, Pifa Colada, Orange Planteur et Daiquiri Fraise.

La sélection Noél Francois Doucet Confiseur ne saurait étre compléte sans un
Calendrier de 1'Avent a ses couleurs. Un calendrier de l'avent original destiné
aux amateurs et aux passionnés de confiseries chocolatées et de pates de fruits
fondantes. A l'intérieur, 24 friandises a déguster et a découvrir chaque jour, qui

feront voyager les petits et les grands au pays enchanteur de la gourmandise...

S

LAl P

Francois Doucet Confiseur

Pates de fruits Cocktail carrés (boite 200g), env. 15 euros.
Ecrin Origin (boite 180g), env. 17 euros,
Calendrier de I'Avent (200g), env. 25 euros.

E-shop : www.francois-doucet.com

Photos Isabelle Decaux
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LES ETABLISSEMENTS DOUCET
PRETS POUR LES FETES

T riste période pour les affaires, et
pourtant toutes les entreprises liées a
des produits festifs devraient étre
considérées comme essentielles !
Les fétes en général et
particulicrement celles de fin
d'année se préparent deux voire trois
mois a l'avance. Le magasin d'usine
de Francois Doucet confiseur situé
dans la zone artisanale est moins
fréquenté qu'auparavant constate
Florence, attachée au magasin. «
Novembre est d'habitude une
période faste, car les gens font leurs
achats avant la grande période des
[fétes. L'opération promotionnelle
sur toute la production du magasin
qui nous occupait deux jours
non-stop sera cette année différente.

Elle se déroulera jusqu'au 21
novembre et sur certains articles ».
Pour Marie Goullioud, (responsable
du marketing et de la
communication, « il est important de
faire savoir que la boutique reste
ouverte et que nous mettons tout en
auvre pour faire venir nos clients.
Désinfection des mains a l'entrée,

Jean BANNER
i

port du masque obligatoire, respect
des distances, plus de dégustation ».
Puis de rappeler que le site
marchand web est trés opérationnel.
« Il faut pallier a cette période
particuliére et interpeller les gens
pour qu'ils consomment en local ».
Les produits nouveaux sont arrivés,
fin préts a étre dégustés ou offerts.
Le calendrier de I'Avent a été
requalifié, mais notre attention a été
attirée par le jardin goums avec huit
créations (photo), une offre haut de
game héritiere d'un demi-siecle de
savoir-faire gourmand, un
échantillonnage des demicres
créations.

Quant a la gamme Kara, elle est
forcément okay car elle évolue sur
des sentiers sans gluten avec des
céréales croustillantes soufflées et
pites de fruit. Une démarche fruitée
sans colorants.

Enfin, les achats peuvent s'opérer en
vrac, le client prend son sachet, se
sert lui-méme muni de gants et une
pelle mis a disposition, cela génere
moins de packaging et plus
id'intercaction. L'entreprise adapte
son rythme de travail en rapport
avec l'actualité morose et poursuit sa
démarche de produire des douceurs.
Nous en avons tant besoin !

Jean BANNER Francois Doucet
confiseur, zone artisanale 04700
Oraison 04927863 61 =
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KISS MY CHEF

La gastronomie en France

novembre 10,2020 // SELECTIONS GOURMANDES

C’est le moment de choisir son calendrier de I’Avent !

Tradition oblige, on s’offre un calendrier de I’Avent pour
patienter jusqu’a Noél avec une petite surprise quotidienne.
Et pour vous aider a choisir, nous vous avons concocté une
sélection des plus beaux calendriers de I'Avent 2020.

CETTE ANNEE,

NOEL

TOMBE LE
25 DECEMBRE.

3 - Francois Doucet

Avec ses 24 friandises a déguster, ce calendrier s'adresse aux amateurs et passionnés de confiseries chocolatées ou

de pates de fruits fondantes.

Calendrier de I'Avent Francois Doucet : 25 € - 200 g - Disponible en ligne.
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Made by Frenchies

La créme de la créme de la French Touch

Spécial Calendrier de ’Avent|20

Pour patienter jusqu’a Noél, les calendrier de I’Avent sont trés tendances. Le compte a rebours
nous fait patienter jusqu’au jour J et nous réserve des petites surprises quotidiennes. Thés,
chocolats, gourmandises artisanales pour chatouiller nos papilles, produits cosmétiques sans
oublier nos amis a quatre pattes, il y en a pour tous les golts et a tous les prix.

Doucet

]
e
%

-

En attendant Noél, pour les amateurs passionnés de confiseries chocolatées et pates de fruits, 24
friandises a déguster qui feront voyager petits et grands au pays enchanteur de la gourmandise.
On se laisse tenter ?

Prix de vente : 25 €

www.francoisdoucet.com
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A La Mere de Famille, Lenotre,
Pierre Hermé... L.es calendriers de
I’Avent les plus gourmands de 2020

| La Rédaction e Le 03 novembre 2020

Francois Doucet

La confiserie Francois Doucet nous offre un décompte a l'image de la maison
avec un calendrier de I'Avent congu pour les amateurs de confiseries chocolatées
et de pates de fruits fondantes.

Calendrier de 1'Avent Frangois Doucet 25 €. Disponible en ligne sur le site de la
confiserie.
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Femme actuelle

SHOPPING

Douceurs...

ILS SONT BEAUX, ET TELLEMENT BONS. NOTRE SELECT!ON DE PRESENTS
GOURMANDS D'EXCEPTION A OFFRIR OU A SOFFRIR.

PARAMELIE PALMAS

FRUITS
SUBLIMES

Pates de fruits,
citrons confits,
amandes au
chocolat... Coffret
Jerdin de Gourmon-
dises, 600 g, Francols
Doucet. 70,50 €.

b

..apartager

32 Femme Actuelle - Hors-série -
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HommeDéco

(] (1) v
S redaction - (© 1 novembre 2020

Les calendriers vont de I'Avent

Noel arrive bientdt avec cette frénésie que cette époque provoque. Dés le Ter décembre, vous allez pouvoir
“canaliser” votre excitation grace au célébre calendrier de I'Avent. Chocolat, gastronomie ou bien encore des
objets déco, le célebre calendrier vous fera patienter jusqu‘a Noél.

Un calendrier gourmand

1. Sébastien Gaudard, 49 €. www.sebastiengaudard.com 2. Bonne Maman, 29,90 €. www.bonne-maman.com
3. Comtesse du Barry, 84,90 €. www.comtessedubarry.com 4. Francois Doucet, 25 €. www.francois-doucet.com
5. La boite du fromager, 69,99 €. www.lahoitedufromager.com 6. Le Roy René, 17,90 €. www.calisson.com
7. Terre Exotique, 25 €. www.terreexotique.fr 8. Maison Brémond, 40 €. www.mb-1830.com
9. Le Bonheur, 95 €. www.lebonheurparis.com
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Sélection grands crus confiseur

Frangois Doucet Confiseur propose de découvrir sa collection
festive inspirée des grands crus et spiritueux frangals | Du
Champagne, du Cognac ou encore du Rhum : que du bonheur.
Entre autres réjouissances: Railsins Champagne Cuivreés, Grains
de raisins macérés dans un Marc de Champagne, habillés d'une
pate d'amandes puis enrobés d'un chacolat finement cuivré
Raisins Cognac Grains de raisins secs macérés au Cognac et
habillés d'une pate d'amande puis d'une couche de chocolat
noir et de chocolat blanc, Frangois Doucet Confiseur : plus de
50 ans de tradition et de savoir-faire. De 11,254 14,30€ 230 g.
www.francois-doucet.com

Mini-pralinés Bonheur Paris
Le Chef Laurent Moreno a ainsi
décliné d'autres de ses
saveurs emblématiques,
ainsi que ses saveurs
printemps/été, en version
XXS pour satisfaire tous
les gourmands ! On
retrouve donc maintenant
les pralinés lavande / graines
de chia blanc, éclats de macarons,
baies de goji ou encore roselle / noix de
cajou, qui viennent s'ajouter aux saveurs
initiales : caramel et noix, pistaches et basilic,
sésame et sel marin, noix de coco, nougatine ou encore flocons
d'avoine et blé soufflé. 148 rue Saint Honoré - 75001 Paris et
www.lebonheurparis.com

Pour redécouvrir le chocolat

La Manufacture Cluizel sublime Ganaches et pralinés... Depuis
1948,sans jamais sedépartirdesagénérosité nide son accessibilité,
la chocolaterie s'est développée jusqua devenir une référence
internationale de l'excellence a la Francaise. La Manufacture
maitrise, depuis plusieursdécennies, les trois métiersduchocolat :
Cacaofevier, Confiseur et Chocolatier. Entierement manufacturés
dans ses ateliers en Normandie, Les Exclusifs se démarquent
par des textures complexes, gourmandes

et une authenticité frappante. Un golt
originel, expérience sensorielle
Ingrédients Nobles, 100 %
Bio et Sans Gluten.

sine| :
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d’ayourd’hui et de demain

v

Chocolat MOF

Depuis 1991 Yves Thuriés, sacré deux fois Meilleur Ouvrier
de France en tant que Patissier-Traiteur et Confiseur-Glacier,
développe sa ligne de chocolats et son propre réseau de
boutiques. La chocolaterie Yves Thuriés est basée a Marssac-
sur-Tarn (81). Aussi belles que délicieuses, ses créations sont
réalisées a partir de cacao de sa propre plantation de San
Fernando en Equateur. Tous les gourmands réveurs prendront
plaisir a observer les nombreux détails cacaotés de son Jeu de
Souris, avant de sen régaler tel un gros chat ! Alors que tout
le monde s'affaire, deux jeunes souris manquent a |'appel.
Elles ont été distraites de leurs préparatifs et s'adonnent a un
étonnant jeu gourmand. Mais s'il y a un cadeau chocolaté a
la clé, tous les coups sont permis.. Hauteur : + 8,5 cm Poids :
+235g-40 € Les créations de Noél 2020 dans I'ensemble des
boutiques Yves Thuriés et yvesthuries.com

Choco-art

Nicolas Cloiseau, Chef de La Maison du
Chocolat. MOF Chocolatier twiste Noél
de crackers festifs et retentissants. Grisé
parla performance, ses délices se révent
en accumulation ou en format XXL.
Dans cette fascinante architecture qui
déjouetoutes les limites, si l'on devine un
tronc finement ouvragé, auréolé en son
sommet, |'histoire ne dit pas comment
cette accumulation, poussée par Iimpossible,
défie la gravité, Un sapin détonant par nature, pour
craquer tous en cceur. Taille unique de 8,5 kg et de
1 métre de hauteur, 50cm de large, Sapin en chocolat noir 60%,
lalt 37% et ivoire 35% (de beurre de cacao) composé d'une
accumulation de 40 crackers tout en chocolat de quatre tailles
et quatre diamétres différents, ouvragés de 5500 perforations
de cing diametres différents et de 23 étoiles. Finition chocolat
satiné noir lait et ébéne ; chocolat velours ivoire. Socle en
chocolat. Friture de Noél, avelinas et amandes sont dissimulés
parmiles crackers. 2000 €. Plus démocratique :la collectionNoél
a cracker. Etuifriture de Noél, 26 pieces, 100 g : 13€ - 55 piéces,
200 g : 22€ ou le Coffret Maison 112 piéces assorties,
7749125 € compaosés de |'assortimentemblématique
Maison du Chocolat et de deux nouveautés : une
ganache de chocolat noir 70% pure origine Equateur et

un praliné lait aux épices de Noél.
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auite-Provenc

RETRO 2020 : UNE ANNEE
PARTICULIERE ET
MOUVEMENTEE

Janvier - Les derniers veeux de
Michel Vittenet. Aprés quatre
mandats, Michel Vittenet a tiré sa
révérence en pronongant ses derniers
veeux a la population. Aprés un
quart de siécle donné & sa commune,
il va se consacrer a sa famille et a
ses loisirs.

Juillet - Mise en place du conseil
municipal. Une nouvelle mandature
s'est ouverte avec 1'équipe de Benoit
Gauvan qui a déclaré « je serai le
maire de tous les Oraisonnais et
nous allons travailler avec
l'opposition ». Michel Vittenet a
ouvert sa séance ¢t a remercié tous
ses anciens collaborateurs.

Septembre - Exposition des
artistes locaux. Les artistes ont
présenté en septembre au lieu du
printemps leurs derniéres créations
dans le respect du protocole sanitaire
et le public a pu apprécier les
différents talents visant l'esthétique.
Beaucoup de coups de cceur ; les
artistes sont des faiseurs de joie.

Novembre - 100 000 barres pour
les soignants. L'entreprise Frangois
Doucet confiseur a lancé une
opération de don de 100 000 barres
de pates de fruits en direction des
soignants. Le coup d'envoi a été
donné a la résidence des Opalines en
présence de nombreuses
personnalités. Les interventions des
orateurs sont toutes allées vers une
reconnaissance sans faille a l'égard

des soignants.

Février - La salle de I'Eden ... et
apres ? La salle de 'Eden est passée
du paradis a l'enfer suite aux fortes
intempéries du mois de décembre
2019. Inutilisable depuis, les travaux
sont en cours pour une utilisation
espérée proche, il est question
qu'elle revienne dans le giron de la
municipalité.

Juillet - Courses hippiques. Une
seule journee de courses hippiques,
mais pas loin d'un record
d'affluence. Les conditions
atmosphériques étaient optimales et
les bénévoles autour du président
Pélagio n'avaient rien perdu de leur
forme. Le spectacle a ét¢ d la
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GREOUX-LES-BAINS

IDEES

CADEAUX PRES DE CHEZ VOUS

Dans quelques jours sonneront les
douze coups de minuit et I'heure du
merveilleux rituel de la découverte
des cadeaux. Par manque de temps
ou d'idées, quelques-uns n'ont pas
encore rejoint la hotte du Pére Nogl.
Pendant le dernier confinement
nombre de commerces de premiére
nécessité sont restés ouverts, sans
penser rentabilite, et en travaillant
souvent a perte, au service de leurs
concitoyens.

D'autres commergants ont
recommencé, dés le 28 novembre
malgré une période difficile, a
accueillir la clientéle. Leurs
boutiques, ouvertes jusqu'aux fétes,
proposent nombre d'idées de
présents, 4 tous les prix.

Les ¢échoppes ne brillent peut-étre
pas de mille feux mais chacun peut
y trouver un conseil, un plan
original pour faire plaisir ou se faire
plaisir.

Quelques suggestions, non
exhaustives, au fil des rues de
Gréoux : Veronique Fleurs propose
plantes et fleurs, en compositions, en
pots ou bouquets, décorations pour
égayer les tables de Fétes ou des
roses de Noél_... Ouvert du mardi au

dimanche et le lundi de Noél.
Contact : 04 92 78 04 82 Pourquoi
ne pas se laisser tenter parmi les
nombreuses idées cadeaux de
I'Oustau de Greu, par des coffrets
gourmands, déja préts ou a
composer, ou beauté, trés
cocooning, a petits prix 7 Quvert du
mardi au samedi de 9h30 & 18h00
Bijoux ct objets en ivoire végétal,
matiére éco-responsable, issue du
noyau d'une espéce de palmier, sont
a découvrir a la Casa of World, du
mardi au samedi de 10h a midi et le
samedi de 15h & 18h, 41, rue Grande
ou a réserver en click & collect sur
https : //lacasa-of-world. com Karite,
huiles naturelles, parfums aux huiles
essentielles, la production artisanale,
réalisée rue Grande, de I'flot Savon,
se décline a l'unité, a partir de 3, 50
euros, en paniers aux senteurs
originales, de fleurs, de fruits ou
légumes d'été. Ouvert samedi matin
de 10 h & midi et sur R. V. au 06 34
01 27 38. Le dernier Goncourt et
autres nouveautés, les livres
classiques et indémodables, la
littérature pour enfants, la papeterie
raffinée, les puzzles, agendas. .. sont
a Histoire de Lire, du lundi au
samedi de 8h30-12h00 et de
15h-18h30 et le dimanche de
9h12h00.

Pour trouver une large gamme de
vins du soleil, un assortiment de
Cotes du Rhone, les biéres des
Gorges, les apéritifs naturels de la
distillerie de Forcalquier ou les
gourmandises Doucet Confiseur, il
n'est qu'a pousser la porte des Caves
de Régusse. Ouvert aux heures

habituelles jusqu'au 31 décembre.
Angele les Bains, I'élégance au
féminin, propose, tous les matins,
sauf le lundi, de 10h 2 midi, jupes,
pulls, robes, manteaux ou
accessoires, - 30% pour le premier
achat, - 50% pour les suivants, une
autre raison de se faire et de faire
plaisir.

Verres de toutes tailles, coupes,
luminaires, bijoux, art de la table...
les créations de la Cristallerie
Kubina scintillent de mille feux,
ajoutent a la magie des soirs de féte.
Ouvert du lundi au samedi, de
10h30 a midi, jusqu'au 24 décembre
ou sur rendez-vous au 06 81 90 42
38.

Gamme de produits, 100% naturels,
¢élaborés dans le laboratoire
grys¢lien, cosmétiques,
aromathérapie et herboristerie bio
pour le bien-étre, ou cartes-cadeaux
a partir de 12 : prendre soin de soi
ou de ceux que l'on aime passe par
la boutique Anascan. Du Lundi au
samedi de 9h00-12h30 et
14h30-19h00.

Préparer ses menus de fétes :
d'autres boutiques restent a
disposition. Parmi elles, celles qui
abritent des professions de bouche,
boulangers, boucher, traiteurs,
épiceries générales,
patissier-chocolatier, fromager,
producteur-maraicher sont prétes 4
vous aider 4 accompagner vos repas
de fétes. ®
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Des chocolats %

Du Champagne, du Cognac ou encore du Rhum, de quoi
redonner un peu de pep’s et de douceur en cette période

quelque peu particuliére !

Francois Doucet Confiseur propose de découvrir ou
redécouvrir sa collection festive inspirée des grands crus

et spiritueux francais
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KISS MY CHEF

La gastronomie en France

Les idées de cadeaux gourmands de Noél 2020 entre 11 a 25 €

* Monoprix - Coffret Trio Apéro Super Producteurs: 15 €
* Francois Doucet - Ecrin pralinés: 21,30 €

+ Cuites, 60 recettes faciles pour lendemains difficiles - Meilleurs Ouvriers de France, chefs étoilés et cuisiniers francais racontent leur

anecdote d’une soirée mémorable et le plat qui les a sauvés par la suite - Editions Human Humans : 19,90 €

* Angelina - Boite étoilée de caramels au pain d'épices ou au chocolat : 13,90 €

» Charles Chocolartisan - Semainier Assortiment de pates a tartiner en exclusivité au Printemps du Gouit : 23,90 €
= Valrhona - Douceurs de Noél, assortiment de chocolat noir, de chocolat au lait et de chocolat Dulcey : 10,90 €

» Dalloyau - 10 Oursons en guimauve: 19,90 €

» Tassiopée - Lot de 2 boites de é tasses a croquer au biscuit et chocolat noir 71%: 19,90 €
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Made by Frenchies

La crime de la créme de la French Touch
Des cadeaux gourmands pour les fétes

Foie gras, caviar, champagne, spiritueux, gourmandises... délices incontournables sur les tables
de fétes.

Voici une sélection d'idées de cadeaux a offrir et a partager qui fera le bonheur des épicuriens
exigeants.

Confiseur Francois Doucet

Dans ce jardin des gourmandises se trouvent huit créations emblématiques scrupuleusement
sélectionnées issues du terroir provengal. Pralines, pates de fruits, amandes enrobées de
chocolat, les citrons confits...

Prix devente : 71 €

www.francoisdoucet.com
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SEgNIORS

GASTRONOMIE, NUTRITION

Francois Doucet : des confiseries et des

chocolats d'une saveur incomparable...

" par GAELLE ALBAN
05/12/2020

=

Clest en 1969 que Maggy et Francois Doucet s'installent a Oraison, petit village
de Haute- Provence. Quarante ans plus tard, Francois Doucet Confiseur sest
imposé comme la référence en matiere de pates de fruits et de chocolats enrobés.
Une notoriété qui sévit en France, en Europe, aux Etats-Unis, au Japon et aux

Emirats- Arabes Unis. Un fort développement a été constaté en Asie.

Clest, Théodore Vieillard*, arriére-arriére grand-pere de Francois Doucet qui
est associé a la réputation des pates de fruits d'Auvergne. Leur
saveur incomparable doit beaucoup a la qualité de la pulpe de fruits utilisée pour
sa préparation. En 1902, Léon Mazet, un employé de la maison, épouse
Jeanne Vieillard, petite-fille de Théodore Vieillard. Installé 2 Montargis, le

couple va donner naissance a une autre maison de confiserie.
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*install¢ 4 Clermont-Ferrand au milieu du XIXe siécle

Francois Doucet

Francois Doucet

La confiserie est une passion pour Francois Doucet, petit-fils de Léon Mazet. En
effet, il sest tres tot intéressé a la provenance des matiéres premiéres, qu'il
s'agisse des fruits comme des amandes. Pour cette raison qu'il s'établit avec sa
femme Maggy au coeur de la Provence en pays de Cocagne. Dans cette région
poussent en quantité amandes, abricots, poires, pommes, coings et figues.
Cueillis a maturité, ces fruits donnent toutes leurs saveurs a leurs délicieuses

confiseries.
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Une entreprise dans l'air du temps

Francois Doucet Confiseur est une entreprise moderne, qui compte
70 collaborateurs. La maison est dotée de moyens de production innovants*.
Elle a a coeur de préserver les recettes et les savoir-faire traditionnels. De
nombreuses étapes de fabrication s'effectuent a la main, comme l'enrobage des
chocolats, le moulage des pates de fruits a la louche et la découpe a la guitare. Les
recettes familiales sont un des secrets bien gardés de la maison. Elles évoluent,
c'est pour s'adapter a la demande des consommateurs. La teneur en sucre des
pates de fruits a été réduite. Ces évolutions sont soumises a la validation de la
famille Doucet. Un “comité des sages” garant de la signature gustative de
la maison.

*une machine permettant la macération des raisins, un process unique inventé par les équipes

de Frangois Doucet Confiseur.

Enrobage manuel des confiseries



FORTcICLAIR

Frangois Doucet
Revue de presse / Décembre 2020

FRALING E15 AMINDD
BTN

Sélection Grands Crus et
spiritueux

-
4

uu( CEY

é%' —

Coffret Jardin des Gourmandises

Plus de 50 ans de passion, de gourmandise et de grande confiserie dans ce coffret
exclusif, ot chaque création est issue du terroir provencal. Des confiseries a base
d’amandes et de fruits récoltés dans les meilleurs vergers de la région. Un subtil
équilibre entre chocolats équitables, fruits d’'exceptions, savoir faire et recettes
authentiques. Huit créations emblématiques scrupuleusement sélectionnées

pour votre plaisir gourmet.
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Coffret Prestige Origin

Quand le croquant et la douceur de l'amande de Provence finement
torréfiée rencontrent lintensité et les saveurs aromatiques de différents
chocolats noirs d'origine. Des chocolats cultivés de maniére équitable et choisis
parmi les meilleurs terroirs. Toutes les amandes de Provence utilisées dans cette
recette sont de calibre 36/37, développant ainsi toute leur puissance
aromatique. St-Domingue 60% / Sao-Tomé 70% / Vietnam 73%

Prix public conseillé 18€ - 180g
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Raisins Rhum
Grains de raisin macéreés au Rhum, habillés d'une pate d'amande, puis enrobés de
chocolat

11,25€7 200 g

oile . ’
Raisins Champagne Cuivrés

Grains de raisins macérés dans un Marc de Champagne, habillés d'une pate
d’amandes puis enrobes d'un chocolat finement cusvre,

14,3067 230 g

Caprice des Vignes
Grains deé raisins secs macérés dans du Rhum, du Cognac ou du Grand
Marnier puis enveloppés d'une couche de pate d'‘amande puis de chocolat.

11,25€* 200g

Raisins Cognac
Grains de raisins secs macérés au Cognac et habillés d'une pate damande puis
d'une couche de chocolat noir et de chocolat blanc,

11,25€% 200 g
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Point de vente

Crédit Photos : Francois Doucet

A lire aussi sur le Site Dynamic Seniors : https://dynamic-seniors.eu/si-bon-
melanges-ingredients-origine-naturelle/
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ouest
francee

Chevaigné

308 kilos ont été collectés pour I'Epicerie sociale

Les bénévoles se sont organisés
pour leur premiere mission de collec-
te alimentaire, samedi et dimanche.
Frangois Doucet, pour I'épicerie du
Canal, adresse un grand bravo aux
habitants de Chevaigné, pour leur
engagement et leur générosité. « En
effet, 308 kilos de denrées et pro-

duits d’hygiene ont été collectés au
profit de la Banque alimentaire et de
I’épicerie du Canal ou épicerie
sociale de Betton-Chevaigné ! Cela
s’ajoute aux 3 200 kilos collectés a
I’entrée des deux magasins Carre-
four de Betton », précise le responsa-
ble.
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Made me happy est a : Bordeaux.
1décembre, 311h42-Q

Décembre - Une case apreés l'autre

Je |'ai attendu ce jour, le 1er décembre, car ce soir je vais enfin pouvoir ouvrir les
cases de mes calendriers de |'avent!

Bien que j'ai hate de go(ter aux gourmandises qui se cachent derriére celles de
ce doux calendrier de chez @francoisdoucetconfiseur, je trouve presque
dommage d’abimer la belle illustration dont il s'est paré! Mais rassure-toi ma
gourmandise légendaire aura bien vite raison de mes scrupules! & @ &

Et toi, te tarde t'il d'ouvrir une case de ton calendrier? C'est déja fait?

#blogueuselifestyle #bloglifestyle #blogfamille #blogueusefamille
#mamanblogueuse #mumblogueuse #blogmaman #mumlife #calendrierdelavent
#calendrierdelavent2020 #francoisdoucet #calendrierdelaventgourmand
#confiseur #noel #calendrierdelaventfemme @ Bordeaux, France

¢®\ karine.mademehap » S’abonner
\. Bordeaux, France

@ karine.mademehappy Décembre -
s N8 Une case aprés l'autre

Je I'ai attendu ce jour, le 1er
décembre, car ce soir je vais enfin

pouvoir ouvrir les cases de mes
calendriers de |‘avent!

Bien que j'ai hate de golter aux
gourmandises qui se cachent derriére
celles de ce doux calendrier de chez

mfranmnicdnuiratrnnficanr ia tranva

Qv N

! Aimé par me.and_my.kids et
607 autres personnes

! DECEMBRE

Alaiibas iin Aammmantalea

¢®\ karine.mademehap * S'abonner
\3 Bordeaux, France

@francoisdoucetconfiseur, je trouve
presque dommage d‘abimer la belle
illustration dont il s'est paré! Mais
rassure-toi ma gourmandise
légendaire aura bien vite raison de
mes scrupules! &resss

Et toi, te tarde t'il d'ouvrir une case
de ton calendrier? C'est déja fait?

#blogueuselifestyle #bloglifestyle

#hinafamille Zhinanianieafamilla

Qv N

{{ Aimé par me.and_my.kids et
607 autres personnes

DOUCET

H 1 DECEMBRE
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EcoReseau

Francois Doucet,
un écrin de douceurs

50 ans de passion, de gourmandise et de
grande confiserie, dans ce magnifique coffret,
ou chaque création est issue du terroir
provencal. De vraies confiseries de Provence
a base d'amandes et de fruitsrécoltés

dans les meilleurs vergers de la région. Un
subtil équilibre entre chocolats équitables,
fruits d'exception, savoir-faire et recettes
authentiques. 600gr, 70,55€
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Emilie Sweetness

2) Les chocolats et les pétes de fruits Francois Doucet:

Le coffret a gauche est le coffret Pralino Cuivré remplit d'amandes enrobées d'une fine couche de
nougatine et de chocolat noir parée de différentes couleurs cuivrées. Je les adore, le chocolat est
terrible avec cette amande.

Le coffret a droite est le coffret Prestige, composé d'amandes torréfiées, enrobées de chocolat noir
73% Vietnam ou de chocolat noir 60% Saint Domingue teinté de jaune, ou de chocolat noir 70%
Sao tomé teinté de rouge. Les trois sortes sont excellentes mais mon amande préférée est celle
enrobée de chocolat noir 73% Vietnam.

Les pites de fruits sont des pates de fruits cocktails: Mojito, Banane Ti-punch, Pifia Colada, Orange
Planteur, Daiquiri Fraise. Ma préférée est le Daiquiri Fraise!

O les trouver?

www.francois-doucet.com
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Maison actuelle

Design - Décoration - Extérieur - fArt de vivre - Gastronomie - fvasion

Shopping épicerie fine

Maison Actuelle



FORTeICLAIR

Revue de presse / Novembre 2020

Source : Cuisine Actuelle (Presse Gastronomie)

Cible : Grand Public
Audience : 3 900 000 |
Date : 01/12/2020

ecteurs

REVEILLONS
FEERIQUES

P

I
Maeron rive
veanusar

® LA DINDE,
REINE DE LA FETE
En trois versions,
entiére, en roulade
Ou en cuisse farcie

e La BUCHE
poire-chocolat

ﬂ.’ur-apvapas |

* Magique,
le FOIE GRAS
cuit au sel
i

pewes OF
HCOUAT KOS

D CHOCOLAT A PATISSERS

2 CRIGNOTAGE PLAISIR

en révélant leur

3 PEPITES : r A tous, En optant 34 MACARONS 35 COCKTAILS 35 CALISSONS
CHICS R SR i:‘,"}"‘}“f:?"{ P | SIBONS ACROQUER  D'ECUREUIL
Bien-nommées "\:‘Is"‘f,;':;‘h .h"]'f‘“ b Les amandes Sans en offrir En remplacant
“sublimes”, ces g S0 CHTCA B de Provence la pulssance les trudlitionnelles
pépites sont s:cmhn(l 1;253;' b,h:" ex!lnhhru di <'est bon. mais aleoolisée, ces amandes par
s pour sgn[eecn N;'m Gunaja, votro cssomt pates de fruits des noisettes,

.,h\"u des pointes ’ "“.d_"'(.’u‘f”‘l‘!"" > n traduisent avee le calisson gagne
le chocolat dans 32 COMME ':“‘,"“f Ll iy 'I‘ an macarons sucrés  originalicé le godt  iel en caractére,
e briocheset LS CHEFS FREC et au miel, st fruité dun mojito, ~ Léquilibrée
vokies, Offrant  Chouchou des ey il encore mwilleur.  d'une pinn colada  proportion des
ane bonne tenue  professionnels, ?;l;:"é":;;:a' Version nature ou dun d-punch.  fruits confits, du
tla culsson, 'est  ce chocolat i w ou parfumes A déguster en sucre et du miel

CATHERIMG EAMON

épiceries fines,
grandes surfaces
&t vente en ligne.

au chocolat, on
ne fait qu'une
bouchée de ves
délices bio.

en fait toujours
4N Mets aussi
doux et addictif.
A grignoter

lans Ia bouche
elles fondent

pause Ou pour
acoompagner une
salnde de fruies
Cocktail, Frangois
Doucet C

dlexception su
rend accessible

33 ldée saveur Biscuiterle do v sans fim

Séchée ot broyée, - Provence, 11,45€ 15 € I'6tui de Mini cal

la penus des ‘,“'m,“ oy . le ballotinde 260g, 200 g, épiceries aux

et i n -4 en épiceries fines  fines, potissiers Palais dos
stz = at sur leur site. ot vents en ligne. 9,90 € la réglette

ardmes du frait

Factle b employer " % L109: s

boutiques et sur le
suns alourdic ni — SIS Rl
détromper, cette | i
poudre dorange Terre Exotigue
permot de réveiller
IA.r desserts an - D":‘;
Chooolat, les ving - ol st
prin : : ~ Orange (@
uds ou encore -~ @

s grunolas
poudre,
Terre Exotique
8€le potde 70 g,
Ehiceries fines

o vente en figne,

-
|

S

-

ADRESSES EN PAGE INDEX



FORTcICLAIR
Frangms Doucet
Revue de presse / Décembre 2020
Source : Notre Temps (Presse des Seniors)
Cible : Grand Public
Audience : 3 500 000 lecteurs
Date : 01/01/2021
Le panier du mois

Le marché

de Marie-Alexandra

Chaque mois, nous
vous faisons découvrir
comment bien choisir
et cuisiner les produits
de saison pour profiter
de tous leurs bienfaits.

S
S ——

LA COURGE

BUTTERNUT

Egalement appelée doubeurre, cette
courge fondante a la saveur musquée

nous régale jusqu'en mars. Au marche,

vérifiez quelle est lourde et ferme,
avec un pédoncule vert. Pau calorique
(moins de 45 keal /100 g), elle possede
des fibres, de la vitamine A et du
bétacarotene, bénéfique pour la santé
visuelle et le systeme immunitaire.
Savourez-la rétie avec un peu d'huile
d'olive et du thym, ou en velouté

avec une pointe de noix de muscade.
Dans un endroit frais, la courge
butternut se conserve jusqu’a six mois.
Prix:2€lekg Bio:de2€a4 €lekg

Muythiques. Avec leur fameux
petit message, les papillotes restent

MARIE-ALEXANDRA

DESFONTAINES

Les asfuces,

» Dégustez la courge
butternut en version
sucrée ; tarte, gdteau,
flan, cake...

» Evitez de consommer
la graine du litchi,

car elle est toxique.

» Vérifiez la couleur de
la carapace du tourteau
pendant la cuisson :

si elle est rouge-orangé,

c'est prét!

Lo
LELITCHI

Jusqu'a la fin janvier, régalez-vous

de ce petit fruit juteux et charnu.
Choisissez-le avec une coque dure et
rosée, sans craquelures. Privilégiez

celui de Madagascar ou de I'ile Maurice

a celui de Chine. Peu énergétique,
il contient du sucre, de la vitamine C

et un peu de calcium. Parfumez-le avec

un peu d'eau de rose qui fait ressortir
sa saveur. |l ne se conserve pas plus

de trois jours a température ambiante.
Prix:de 4 € 12 € le kg

Bio:de I5 €a 20 € ke kg.

LE TOURTEAU

La saison du tourteau varie selon

les régions. En Normandie, c'est
Jusqu'en avril. |l est préférable

de l'acheter vivant. Son corps doit étre
tonique avec les pattes recroquevillées.
Bien pourvu en protéines, il contient
aussi du fer héminique (qui s'absorbe
facilement), de I'iode, du cuivre, duzinc,
du sélénium et de la vitamine B12, qui

aide a prévenir l'anémie. Servez-le avec

une sauce a I'hulle de lin et aux zestes
de citron pour ses omeéga 3. Vivant, vous
pouvez le conserver jusqua 24 h au frais.
Prixc: 21 € le kg.

Généreux. Un assortiment de douceurs
issues du terroir provencal : amandes,

IEAN-LOUIS CARL - LUGOSTOCK - ANATCHANT - ALF PHOTO ¢ STOCK ADOBECOM

incontournables pendant les féces.
« Le grand codeau lait », Révillon Chocolatier,
649 € les 205 g, Tél 0800400020; www .revilorchocclaver fr

pates de fruits, chocolats. ..

Coffret « Jardin des gourmandises »,

Francois Doucer, 71 € les 600 g. Tél 04927863 61;
www francois-doucet com -




